& Zf’gmcene sauwvage

Des ingrédients et saveurs
uniques pour vos recettes
Infos, actualités, toutes questions & demandes ;

sur www.lepiceriesauvage.fr

Elsa Polit & I'épicerie sauvage
26140 St Rambert d’Albon
0670296816

elsa.polit@posteo.com

Elsa Polit
& Z'gmam@ sauvage

Aromatiques & Epices locales
Originales & Sauvages

Pour enrichir vos créations culinaires



VUn mw[r—fou'r@ au sewice des saveurs

Je cueille au bon moment, au fil des saisons, des plantes
sauvages aux ardmes puissants, pour des saveurs brutes et
authentiques : racines en hiver, fleurs et jeunes feuilles au
printemps, fruits et plantes riches en huiles essentielles en été,

graines en automne...

Toutes mes récoltes sont locales (Drome, Ardeche, Isére) et

respectent la biodiversité.

De la cueillette au conditionnement, chaque épice est soigneu-

sement préparée et préte a sublimer vos plats.

Cucillette Mise en sachet

%’/’(7742/12 tion

Sv’chégga sur claies

Une @U/zoroch@ sur-mesure pour les
/mfesséomwls
Vous étes artisan, restaurateur, patissier, épicier ?

Je vous propose :

= Des matiéres premiéres sauvages (poudre de cynorrhodons,
mires, baies de genévrier, racines de pissenlit torréfiées,
fagotins de benoite, granulés de figues, sommités fleuries de
thym & marjolaine, bourgeons de pin sylvestre...)

= Des mélanges d’épices & aromatiques uniques

= Du travail a facon & recherche de nouvelles saveurs
(possibilité d'utiliser vos propres matieres premieres)

= Des produits préts a la vente en boutique (mélanges
gourmands, condiments et aides culinaires, sucres & sels
aromatisés, chips & cuirs de fruits bio*)

*Ingrédients certifiés bio et locaux

Je m’adapte a vos besoins et vous accompagne dans vos

projets et recettes.

Commandes & conditionnement

Formats adaptés aux professionnels :
« Echantillons disponibles
= Seaux & sachets kraft qualité alimentaire

= Plantes entiéres, morceaux, paillettes ou poudres

D’autres formats sont disponibles sur le site pour les particuliers




