
Veranstaltungskatalog
Starter
Canapés mit:

Salami
Kochschinken
Wildschinken
Wildsalami 
Gravedlachs
Beef Tatar
Kalbs Tatar
Weichkäse 
Schnittkäse
Antipasti
Parmaschinken

Fingerfood         
  
gefüllte Kirschtomaten
Pflaume im Speckmantel
herzhaftes Plundergebäck
Backhähnchen mit Remoulade 
gebratene Garnelen mit Mangodip
Tomate-Mozzarella-Spieße
marinierte Hähnchenspieße
gratinierter Ziegenkäse
Back-Camembert-Donut mit Preiselbeere
Hackbällchen 
belegtes Laugen-Croissant / Laugen Stange
gefüllter Babybel 
Mini-Burger / Mini-Wrap´s 
Mini-Sandwiches / Mini-Quiche
Cheesecake-Balls Marille oder Himbeere
Macarons

Brotzeit und Ditscher

Brot:

Baguette
Ciabatta
Vollkornstange
Minibrötchen
glutenfreies Brot
Brot- und Brötchenvariationen

Aufstriche:

Kräuter-Frischkäse
Tomaten-Frischkäse
Radieschen-Frischkäse
Aprikosen-Rosmarin-Frischkäse

Paprika Brotaufstrich (vegan)
Mango-Curry-Hummus (vegan)
Tomate-Chili-Hummus (vegan)

Curry-Creme
Hummer-Creme
Tomaten-Pesto
Rucola-Pesto

Butter:

Salz-Butter
Kräuter-Butter
Tomaten-Butter
Dattel-Butter
Zitronen-Butter
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Vorspeisenacker
Sandwiches und Wrap’s

Norwegen:    Räucherlachs und Wasabi-Creme

Caesar:           Hühnerbrust, Romanasalat, Ei und Croutons

Italien:            Tomate Mozzarella und Basilikum-Rucola- Pesto

Vegetarisch: Antipasti, Rucola und Pinienkerne

Salate

die Klassiker:
Tomatensalat
Gurkensalat
Bohnensalat
bunter Salat
Karotten-Salat
Rote Beete Salat
griechischer Salat
Weißkrautsalat / Coleslaw
Kirschtomaten-Mozzarella-Salat mit Rucola
Kartoffelsalat / Bayrischer-Kartoffelsalat
Nudelsalat / Asia-Nudel-Salat

Cous-Cous-Salat
Mango-Fenchel-Salat
Asia-Glasnudel-Salat
Weintrauben-Dill-Salat
Linsensalat mit Rucola (vegan)
Garnelen-Mango-Papaya-Salat
Avocado-Mango-Rucola-Kirschtomatensalat
Garnelen-Cocktail / Flusskrebs-Salat

Salatbar mit verschieden Topping´s, Kernen,
Nüssen und Dressing´s

Feinerlei

Käseplatte
Schinkenplatte
Geflügelschinkenplatte
Parmaschinkenplatte mit Melone
Gravedlachsplatte
Räucherfischplatte
Vittelo Tonnato 
Antipasti oder verschiedene Oliven

dazu:
Sahne-Preiselbeeren, Honig-Senf-Dill-Sauce, 
Cocktail-Sauce, Apfelmeerrettich, Mango-Dip, 
Guacamole, Senf-Sauce, Apfel-Zwiebel-Chutney

Flüssiges

Soljanka
Gulasch-Suppe
Rinder-Consommé
Geflügel-Consommé
Tomaten-Creme-Suppe
Kürbis-Creme-Suppe
Spargel-Creme-Suppe
Pastinaken-Creme-Suppe
Petersilienwurzel-Creme-Suppe
Karotten-Ingwer-Suppe
Hack-Käse-Lauch-Suppe
Kartoffel-Suppe
Bärlauch-Suppe
Rotkohl-Suppe
Zwiebel-Suppe
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Deftiges
Fleisch

Filet vom Kalb, Rind, Schwein oder Lamm

Rücken vom Kalb, Rind, Schwein, Lamm oder Wild

Schnitzel vom Kalb, Schwein oder Geflügel 
Gulasch vom Kalb, Rind ,Schwein, Geflügel oder Wild 

Wild-Ragout vom Hirsch, Reh oder Wildschwein

Leber vom Rind, Schwein oder Geflügel

Lammkeule
Hähnchenkeule / Drum Stick´s
Entenbrust / Putenbrust / Hähnchenbrust
Maispoularde ( auch gefüllt mit Feta oder Frischkäse)

Kassler-, Schweinekrusten-, oder Sauerbraten
Rollbraten gefüllt mit Apfel und Zwiebel
ganzes, gefülltes Spanferkel / Spanferkelkeule

Fisch

Lachs
Seelachs
Dorsch
Forelle
Seeteufel
Seezunge
Zander
Thunfisch
Steinbeißer
Schollenfilet 
Rotbarbe
gebratene Garnelen

Beilagen

Salzkartoffeln 
Bratkartoffeln
Kartoffelgratin
Kartoffelstampf
Rosmarin-Kartoffeln
Thymian-Honig-Kartoffeln
Kroketten / Pommes / Wedges
Servietten-, Semmel-, oder Kartoffelknödel
Kartoffeln-Sellerie-Püree
Kartoffeln-Lauch-Püree
Bratkartoffel-Püree
Ofen-Kartoffeln
Nudeln / Spätzle
Reis / Risotto
Polenta

Gemüse

buntes Gemüse
Sauerkraut / Rotkohl
mediterranes Grillgemüse                                              
Dill-Schmorgurken
gebratene Pilze 
Rahmspinat 
Asia-Gemüse
Trüffel-Rahmwirsing
Paprika-Bohnen-Gemüse 
Mangold-Tomaten Gemüse
Spargel weiß / grün
Grünkohl / Rosenkohl

dazu: Pfeffersauce, Bratensauce, Kräutersauce, 
Tomatensauce, Gorgonzolasauce, Hummersauce,
Pilzsauce, Sauce Hollandaise oder Geflügelsauce
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Schönigkeiten
Desserts

Dettmannsdorfer Himbeertraum
Mousse: Schokoladenmousse, Weiße Schokoladenmousse, 
Espressomousse, Blutorange oder Apfel-Holunder-Mousse

Pana Cotta: Erdbeeren, Mango, Beeren, Ananas, Kirschen, 
Passionsfrucht, Himbeere oder Pina Colada

Creme: Bayrisch-Creme, Zitronen-Creme, Mango-Creme, 
Mascarpone Sahne-Creme, Prosecco-Creme mit Fruchtmark

Obstsalat / Obstplatte
Tiramisu
Beeren-Cheesecake
Schokoladenmousse mit Eierlikörcreme
Stracciatellacreme mit Baileyssahne
Petits Fours / Macarons
Schokoladenbrunnen mit Obstspießen

Kuchen und Torten

Erdbeerkuchen
Heidelbeerkuchen
Pflaumenkuchen
Apfelkuchen
Butterstreuselkuchen
Käsekuchen
Käse-Mandarinen Kuchen
Kirsch-Mamorkuchen
Birne-Joghurt Kuchen
Apfel-Nuss Kuchen vegan, laktosefrei

Frankfurter Kranz
Mandel-Bienenstich
Sachertorte
Marzipan-Torte mit Alkohol

Erdbeer-Buttermilch-Torte
Himbeer-Käse-Sahne-Torte
Mandarine-Käse-Sahne-Torte
Birne-Helene-Torte
Schwarzwälder-Kirsch-Torte mit Alkohol

Pfirsich-Melba-Torte laktosefrei

Moussee-au-Chocolat-Torte
Pistazien-Mohn-Sahnetorte mit Alkohol

Latte-Macchiato-Sahnetorte
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