! WEISSER BURG!
OBER DER GEIES

WEISSER BURGUNDER
-OBER DER GEIERSCHELL-

CHARAKTER

Die 15 Jahre alten Reben von diesem WeiBen Burgunder
wachsen auf kalkhaltigen, steinigen Bdden der Lage
"Ober der Geierschell'. Flachbogenerziehung fur eine
gerade Traubenlinie, die einfacher zu bearbeiten ist,
grine Lese und entblattern der Traubenzone tragen zur
Ertfragsreduzierung und Qualitétssteigerung bei. Die
Trauben werden per Hand gelesen und nur die vollreifen
ausgewdhlt. Das Lesegut wird leicht angequetscht und fir
48 Stunden mazeriert, um die feinen Sorfenaromen aus
den Beerenhduten zu 16sen. Danach wird die Maische mit
einer pneumatischen Kelter gepresst. Daraufhin werden
2/3 des Mosts im Edelstahltank ausgebaut und 1/3 des
Mosts wird im kleinen Holzfass spontan vergoren. Die
lange Lagerung auf der Feinhefe (sur lie) kennzeichnet
den Charakter unseres Weien Burgunders, so entwickelt
sich das auBergewdhnliche Reifepotenzial. Das Ergebnis
ist ein WeiBer Burgunder voller Struktur mit einer rassigen
und geradlinigen Rebsorten Typizitat.

EMPFEHLUNG
Passt zu Seefisch, jungem Wild, Ente und Lamm.

Weingut BischofsmuUhle
Wassergasse 64

55268 Nieder-Olm
weingut-bischofsmuehle.de
info@weingut-bischofsmuehle.de

Qualitatsstufe: Spaétlese/Lagenwein
Erzeuger/Weingut: Gutsabfullung
Jahrgang: 2023

Farbe: weil

Geschmack: frocken
Lagerfahigkeit: 4 Jahre
Trinktemperatur: 6-8 °C
Alkoholgehailt: 12,5 % vol.
Restzucker: 7,39/l

Sdure: 4,9 g/l






