
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

14. – 20. April 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Kresseschaumsuppe   
⎯ 
Gurkensalat   

Spätzli-Gemüspfanne  

mit Speckwürfeli und Käse  
⎯ 
Panna Cotta mit Erdbeeren   

 

Weisse Bohnensuppe  
⎯ 
Tomatensalat   

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce  

Kartoffelrösti  

Kohlraben und Karotten à la crème  
⎯ 
Hauscake   

 

Gemüsepüreesuppe  
⎯ 
Grüner Salat  

«Nasi Goreng»  

Reiseintopf mit Poulet, Gemüse, Shiitakepilzen  

und Honig-Sojasauce 
⎯ 
Caotina-Schoggischaum  

 

Bouillon mit Flädli   
⎯ 
Rohkostsalat   

Rindszunge an Kapernsauce 
mit Kartoffelstock und Wurzelgemüse    
⎯ 
Mokkaflan  

 

Griesssuppe Léopold    
⎯ 
Blattsalat    

Gebratenes Lachsfilet (Norwegen, Aquakultur)  

Weisse und grüne Spargeln,  

Sauce Hollandaise, neue Bratkartoffeln  

Oder  

Kalbsadrio mit gleichen Beilagen  
⎯ 
Himbeerenmousse  

 

Zucchinisuppe  
⎯ 
Randensalat  

Streifen vom Schweinshals «Gyros Art» 

mit Tomaten-Gemüsereis und 

Gurken-Sauerrahm Dip  
⎯ 
Muffin  

 

Spargelsüppchen  
⎯ 
Kopfsalat mit Radiesli   

Kalbsschulterbraten  
mit Morchelrahmsauce,  

Nüdeli und buntes Marktgemüse  
⎯ 
Osterchüechli  

Oster-
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Sa 

Karfrei-
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