
D E R  S Ü D E NM E
N U

Gemischte Vorspeisenplatte mit einer Auswahl 
an italienischem Premium-Aufschnitt und
Käsevariationen, Gemüse etc. 
(Teller variiert saisonal)

• auf Wunsch auch vegetarisch 
            Für 2 Personen 

 
P A S T A  M I T  T O M A T E N S A U C E

P A S T A  I N  S A H N E S A U C E

P O M M E S  F R I T T E S  M I T  C H I C K E N  C R O S S I E S

B A M B I N I  M E N Ü  

M A N Z O  E  F U N G H I

V O R S P E I S E N …

P A S T A …

A N T I P A S T O  M I S T O

B R U S C H E T T A  
Classica: mit frischen Tomaten, Knoblauch, 
Stracciatella- Mozzarella, Ölivenöl EVO 

Bruschetta classica - darauf roher
     Premium-Schinken San Daniele
Bruschetta classica - darauf geräuchertes
Thunfisch-Carpaccio mit Limone

1 0 , 9 0

B U R R A T A  E  S A N  D A N I E L E

C L A S S I C A
mit Fleisch-Bolognese nach Marias Art

S A L A T E …  

Burrata (125 Gramm) mit Olivenöl EVO, Oregano,
Maldonado-Salz, begleitet von rohem Premium-
Schinken San Daniele, Kirschtomaten und Rucola

B E I L A G E N S A L A T  

2 6 , 9 0

9 , 9 0 1 5 , 9 0

4 , 9 0

6 , 9 0 €  

9 , 9 0 €

1 4 , 9 0

V I T E L L O  T O N N A T O

Kalbsfleisch mit Selargino-Karpern DOP aus
Sardinien, mit feiner Thunfischcreme & Zitrone

1 7 , 9 0

gefüllt mit Fleisch in feiner Sahne-Käse-
Sauce und Schinken aus Südtirol 

6 , 9 0 €  

1 5 , 9 0

DI-SA 11.30-15.00 UHR 
FREITAGS & SAMSTAGS
AUCH AB 17.30 UHR 

M I T  H A U S D R E S S I N G

D E S S E R T
Eisbecher mit 3 Kugeln   5,50

Kuchenauswahl aus der Kuchentheke 

frische Pasta-Gerichte mit zum Teil Bio-
zertifizierten und prämierten Zutaten Slow Food

C A R B O N A R A 1 3 , 9 0

= vegetarisches Gericht
Weitere Infos zu Allergenen und Zusatzstoffen teilen
wir Ihnen gerne auf Nachfrage mit.

1 7 , 5 0

1 3 , 9 0

1 5 , 9 0T O R T E L L I N I

P E S T O  P I S T A C C H I O  

mit Pesto von der Pistazie, Mascarpone,
Stracciatella-Mozzarella & Kirschtomaten 

Gefüllte Nudeln mit Kabeljau, dazu
Kirschtomaten in feinem Butter-Salbei-Jus

R A V I O L O T T I  B A C A L Á

1 5 , 9 0

Carpaccio vom geräucherten Thunfisch, Maldonado-
Salz, Olivenöl EVO, Zitrone und frischem Rucola

C A R P A C C I O  D I  T O N N O 1 7 , 9 0  

I N S A L A T A  D I  M A R E

Hausgemachter Meeresfrüchtesalat mit Sellerie,
italienischen Kräutern, Olivenöl EVO und Limonenjus

1 8 , 9 0 1 7 , 9 0

1 1 , 9 0

Ravioli mit Pfifferlingen gefüllt, Speck und
Kirschtomaten

G A L L I N A C I 1 7 , 9 0

mit Ei, Pecorino-Käse und Guanciale-Speck

M A N Z O  E  S P I N A C I

mit Rinderfiletspitzen und Baby-Blattspinat
in Sahnesauce

1 8 , 9 0

mit Rinderfiletspitzen, Pilzen,
Kirschtomaten und roter Zwiebel  

mit gebratenem Ziegenkäse, Cranberries, 
Feigensenf, Walnüssen, Tomaten, Gurke 
& roter Zwiebel

C A P R A

C A C I O  E  P E P E  🌱         

mit einer würzigen Creme von schwarzem
Tellicherry-Pfeffer & Pecorino-Käse aus der
Region Lazio


