
Der Kuchen-Moment ist einer der am meisten erwarteten Momente, egal ob Geburtstag, Jubiläum oder
Hochzeit, DOLCE SOGNO hat den perfekten Kuchen für Ihre Veranstaltung. Es werden nur frische, hochwertige

und wenn immer möglich lokale Zutaten verwendet um sicherzustellen, dass Ihr Kuchen nicht nur 
fantastisch aussieht, sondern auch köstlich schmeckt. Bei Hochzeitstorten welche mehrerer Stunden

ungekühlt präsentiert werden empfehlen wir die joghurtcreme durch buttercreme zu ersetzen.

Aromen
TRADITIONAL

Vanille - Erdbeere
Madagaskar-Vanille-Biskuit mit Erdbeer-Joghurt-Mousse-Füllung.

Zitrone
Zitronenbiskuit mit frisch abgeriebenen Zitronen, mit hausgemachtem Lemon Curd und Vanillemousse gefüllt.

Schokolade
Feinstes Schweizer Schokoladenbiskuit mit köstlichem Keks- und Sahnemousse.

LEICHT UND FRUCHTIG
Mandel-Schokolade-Himbeere

Feinstes Mandel-Schoko-Biskuit mit einer leichten Himbeer-Joghurt-Mousse-Füllung.
Vanille-Erdbeer-Limette

Madagaskar-Vanille-Biskuit mit einer frischen Limetten-Joghurt-Mousse-Füllung und süßen Erdbeeren.
Zitrone-Mango

Saftiger Zitronenbiskuit mit frischer Mango-Joghurt-Mousse aus der Region.
Roter Samt

Amerikanischer Schokoladen-Vanille-Biskuit mit einer würzigen Frischkäseglasur.

DEKADENT
Schokolade-Oreo

Schweizer Schokoladenbiskuit mit feiner Oreo-Joghurt-Mousse.
Schokolade-Orange

Sevilla-Orangen-Biskuit mit weißer oder dunkler Schokoladenmousse.
Karotte-Mandel-Zitrone

Köstlicher Karotten-Mandel-Biskuitkuchen mit hausgemachtem Lemon Curd und Zitronen-Joghurt-Mousse.
Alle Kuchen werden auf Bestellung handgefertigt und nach Ihren Wünschen frisch zubereitet, sodass Sie die

oben genannten Kuchen auch nach Belieben ändern und anpassen können.



Ihre eigene Kombination
Biskuit/cupcake:

Vanille

Zitrone

Orange

Schokolade

Karotte

Roter Samt

Füllungf/Topping:

Erdbeere

Himbeere

Zitrone

Mango

Orange

Schokolade weiß oder schwarz

Jede Torte besteht aus vier gleichmässigen Lagen Biskuits mit drei grosszügigen Schichten Füllung, damit Sie
einen perfekten Anschnitt haben. Für den Abschluss werden die Torten mit einer feinen Schicht Swiss Meringue

Butterceme überzogen oder als Basis für eine hauchdünne Lage Fondant für den perfekten edlen Look.

Wichtig: All unsere Torten/Cupcakes/Cookies enthalten Weizen, Eier und Milchprodukte. Alle Macarons
enthalten Nüsse, Eier und Milchprodukte. Die Produkte werden in einer Küche hergestellt, welche Nüsse

verwendet. Für weitere Informationen zu Allergene nehmen Sie bitte mit uns Kontakt auf.

Aufgrund der Verfügbarkeit der Zutaten sind einige Geschmacksrichtungen möglicherweise nicht zu jeder Zeit
verfügbar.

 



Preisliste
Der Preis der Kuchen wird anhand der Portionen und des Designs berechnet. Der ungefähre Servierpreis

beträgt 4€ p.p. für die einfachsten Kuchen, bis zu 10€ p.p. für aufwendigere Fondant- und
Zuckerpastendekorationen.

Der Preis für personalisierte Fondantfiguren variiert je nach Komplexität der Figuren zwischen 10 und 150 Euro.

Der Preis für die dekorierten Cupcakes beträgt 1,50 € (Mini-Cupcakes mit einfacher Dekoration), 2 €
(mittelgroß), 3 € (groß) und 4 € (groß, dreidimensional dekoriert), wobei die Mindestbestellmenge 6 Stück

beträgt.

Der Preis der Kekse variiert je nach Design zwischen 2 und 6 Euro, bei einer Mindestbestellmenge von 6 Stück.
Es besteht die Möglichkeit, sie für 0,50 € pro Stück in einzelne Beutel mit personalisiertem Etikett zu

verpacken.

Der Preis der Cake Pops variiert je nach Design zwischen 2 und 3 Euro, bei einer Mindestbestellmenge von 6
Stück.

Fragen Sie uns nach einem Preis für personalisierte Dekoration für Geburtstage, Taufen, Hochzeiten,
Kommunionen und Partys. Bonbonschachteln, Etiketten, Topper, personalisierte Strohhalme, Wimpel, ...). Süße

Tische, passend zu Ihrem Budget dekoriert.

Wir bieten auch die Vermietung von Displays für Kuchen, Cupcakes und Kekse an.

Um die Bestellung zu bestätigen, müssen 50 % des Gesamtwertes im Voraus bezahlt werden, der Rest wird bei
Lieferung bezahlt. Hochzeitstorten müssen vor dem Tag der Feier vollständig bezahlt werden.

Alle unsere Kuchen sind maßgeschneidert und werden auf Bestellung gefertigt. Daher kann der Preis für jeden
Kuchen je nach Design, Größe und Komplexität variieren. Bitte zögern Sie nicht, uns für ein unverbindliches

Angebot unter info@dolcesogno.es zu kontaktieren.

Gerne beraten wir Sie, wie Sie den schoensten Moment 
Ihres grossen Tages unvergesslich machen.

Ihr DOLCE SOGNO Team


