Indische Spezialitaten

ABIRAMS




Sehr geehrte Géste

Das Abirams heif3t Sie Willkommen zu kulinarischen
Besonderheiten der siidindischen Kiiche. Verfolgen Sie
in unserer Live-Kitchen-Atmosphére, wie aus einer aus-
gewihlten Vielfalt frischer und gesunder Zutaten lukul-
lische Kostlichkeiten entstehen. Die stidindische Kiiche
bietet ein reichhaltiges Angebot, das von vegetarischen
Speisen tiber Fleischgerichte bis zu Fischspezialititen
reicht, und milde wie auch feurig scharfe Zubereitungen
kennt. Typisch sind neben unseren auf traditionelle Art
zubereiteten Getreidebroten, wie Naan oder Chapati

die Zugabe von feinem Basmati-Reis, der eine wichtige
Basis vieler unserer Speisen darstellt. Aber auch die Ver-
wendung von aromatischen Gewiirzen, wie etwa Curry;,
Kardamom, Kurkuma oder Ingwer, sowie duftende Krau-
ter und Kokosmilch bestimmen den Geschmack unserer
Gerichte.

Abirams — was bedeutet dieser Name? In Indien fiihrt
erst das Zusammenspiel gegensitzlicher Eigenschaften
zu einem vollkommenen Ganzen. Gliick und Zufrieden-
heit bedeuten, die Einheit von Gegensitzen im Leben

zu erkennen und anzunehmen. Der Name Abirams ist
Sinnbild dieses Strebens. Er setzt sich zusammen aus den
Namen der beiden hinduistischen Gottheiten Rama und
Abirami. Rama ist eine Inkarnation Vishnus, einer der
drei hochsten hinduistischen Aspekte des Gottlichen. Er
reprasentiert die Erhaltung der menschlichen Ordnung
und ist Symbol fiir Weisheit und Reinheit. Abirami ist
eine hinduistische Gottin. Sie bildet die weibliche Seite
im Namen Abirams und spendet Reichtum und geistiges
Wohlbefinden und erméglicht Harmonie im Leben.

Auch fiir die ausgewogene und bekdmmliche siidindi-
sche Kiiche gilt, dass erst die Beachtung des richtigen
Zusammenspiels unterschiedlicher Eigenschaften der
verwendeten Zutaten. Vollkommenheit und Ausgegli-
chenheit ermdglichen. Unser hochstes Ziel ist das Wohl-
befinden unserer Giste, das wir mit der Erfahrung unse-
rer Koche und der leidenschaftlichen Hingabe unserer
Mitarbeiter anstreben. In diesem Sinne wiinschen wir
Ihnen hochsten Genuss und einen angenehmen Aufent-

halt.

Ihr Abirams
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Gemiisesuppe
Linsensuppe
Tomatensuppe

Currycreme-Suppe (1486

mit Rahmkase

Mulligatawny-Suppe 49
Indische-Currysuppe mit Hahnchenfleisch

Abirahm-Suppe (1480

Indische-Currysuppe mit Hahnchenfleisch & Rahmkase

Samosa @A)
Gefullt mit Kartoffeln, Erbsen, Ingwer,

Rosinen und Nusse

Gobi Pakora “©

Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken

Bengan Pakora #¢

Auberginen in Kichererbsenmehl gebacken

Onion Bajhi ®
Zwiebeln in Kichererbsenmehl gebacken

Panir Pakora »#®
Hausgemachter indischer Rahmkase
in Kichererbsenmehl gebacken

Mixed Pakora #®
Verschiedene vegetarische Pakora

Chicken Pakora »#©

Hahnchenbrust-Stiickchen in Kichererbsenmehl gebacken
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Alle Salate werden mit Dressing serviert

Gemischter Salat (Klein) 5,50
GroRer Gemischter Salat 8,00
mit Frichten & Dressing

GrofRer Gemischter Salat +® 9,00

mit hahnchenbrustreifen, Obst und Dressing

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis
und Salat serviert

Chole Bathura »© 8,00
Kichererbsen mit fr. Ingwer in Currysauce mit Bathura oder Reis

Dal Curry 8,00
Linsen mit fr. Ingwer, Zwiebeln und Knoblauch in

Currysauce

Mixed Sabzi© 9,00

verschiedene frische Gemusen mit Panir nach Art des

Hauses in Currysauce

Alu Gobi 9,00
Blumenkohl mit Kartoffeln, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und
Tomaten pikant gewdrzt in Currysauce

Chimla Mirch #46) 9,00
Paprikaschote mit pikanter Gemuse-Nuss-Fullung mit

Kase-Curry-Sahne-Sauce

Bengan Curry 9,00
Auberginen mit fr. Ingwer in Curry-Kokos-Sauce
Palak Panir @ 9,00

Hausgemachter indischer Rahmkéase mit Blattspinat in
Curry-Sahne-Sauce

Matter Panir® 9,00
Hausgemachter indischer Rahmkase mit Erbsen in Curry-

Sahne-Sauce

Malai Kofta © 9,00
Gemiseballchen mit Rahmkase in Curry-Sahne-Sauce

Khumbi Curry ® 9,00
fr. Champignons mit Erbsen in Curry-Sahne-Sauce
Vegetarischer SpieR © 10,00

Dreierlei fr. Gemuse und Apfel am Spiel3 in Kase-Curry-

Sahne-Sauce & Champignons



51.

52.

513},

54.

515,

56.

57.

58.

59.

60.

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis

und Salat serviert

Chicken Curry (48 9,00

Hahnchenbrustfiletstreifen in Currysauce

Chicken Sabzi 49 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen mit verschiedenem fr. Gemiise

in Currysauce

Chicken Saag ©'+® 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen mit Blattspinat und fr. Ingwer

in Curry-Sahne-Sauce

Tandori Chicken®© in heiRe Pfanne serviert 10,00
Hahnchenkeule 24 Stunden in Joghurt mariniert, mit zwei

verschiedenen Saucen

Chicken Special ©'48 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer,

und Tomaten in Curry-Sahne-Sauce

Chicken Khumbi 4 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen mit Ingwer und fr.

Champignons in Curry-Sahne-Sauce

Chicken Vindalo ©+148 (scharf) 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen nach indischer Art mit

Kokosmilch, Ingwer und Kartoffeln in Currysauce

Chicken Jaiferezi (49 (scharf) 9,50
Hahnchenbrustfiletstreifen in Spezialsauce mit Ingwer,

Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, und Tomaten

Chicken Tikka® in heiRe Pfanne serviert 12,00
Hahnchenbrustfiletstreifen mit Ingwer, Paprika,
Knoblauch,Tomaten & Zwiebeln in Joghurt mariniert

Chicken Korma 4# 10,00
Hahnchenbrustfiletstreifen mit fr. Ingwer, Mandeln,

Cashew und Rosinen in Curry-Sahne-Sauce




Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis

und Salat serviert

61. Mutton Curry (48 10,00

Lammfleisch in Currysauce

62. Mutton Sabzi 48 10,50
Lammfleisch mit verschiedenem fr. Gemlse in
Currysauce

63. Mutton Saag ©'#® 10,50

Lammfleisch mit Blattspinat und fr. Ingwer in
Curry-Sahne-Sauce

64. Mutton Dall (+® 10,50

Lammfleisch mit Linsen, Ingwer in Currysauce

65. Mutton Vindalo (489 (scharf) 10,50
Lammfleisch nach indischer Art mit Kokosmilch und

Kartoffeln in Currysauce

66. Mutton Khumbi ¢4® 10,50
Lammfleisch mit fr. Champignons,

Erbsen in Curry-Sahne-Sauce

67. Shahi Korma 420 11,00
Lammfleisch mit fr. Ingwer, Mandeln, Cashew

und Rosinen in Curry-Sahne-Sauce

68. Mutton Special (4&© 12,00
Lammfleisch nach sudindischer Art mit hausgemachtem
Rahmkase, Zwiebeln, Ingwer, Paprika und Tomaten in

Currysauce

69. Mutton Tikka® in heiRe Pfanne serviert 14,00
Lammfleisch mit Ingwer, Paprika, Knoblauch, Tomaten
und Zwiebeln in Joghurt mariniert sauce
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Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis
und Salat serviert

Batakh Curry©® 12,00
Entenbrustfiletstreifen mit grinen Bohnen und fr. Ingwer

in Currysauce mit Knoblauch & Kokosmilch

Batakh Sabzi© 12,00
Entenbrustfiletstreifen mit verschiedenem fr. Gemiise

Ingwer und Kokosmilch in Currysauce

Batakh Special© 12,00
Entenbrustfiletstreifen mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer,

Kokosmilch und Tomaten in Currysauce

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis
und Salat serviert

Fisch Curry ©© 11,50
Rotbarschfilet mit fr. Ingwer in pikanter

Curry-Kokos-Sahne-Sauce

Fisch Special ©» 12,00
Rotbarschfilet nach indischer Art mit Paprika,

Zwiebeln, Tomaten und Ingwer in Curry-Kokos-Sahne-Sauce

Scampi Curry ©® 13,00

Groldgarnelen mit fr. Ingwer in Curry-Kokos-Sahne-Sauce

Scampi Masalla ©» 13,50
Groligarnelen nach indischer Art mit Tomaten,

Zwiebeln, Ingwer und Paprika in Curry-Kokos-Sahne-Sauce
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Alle Gerichte werden mit Salat
und Sahne-Curry-Sauce serviert

Vegetable Biryani®
gebratener Basmati-Reis mit verschiednem fr. Gemise,

Ingwer Erbsen Nussen und Rosinen

Mutton Biryani®

gebratener Basmati- Reis mit Lammfleisch, Paprika,
Zwiebeln, Ingwer Erbsen Rosinen, Nissen und Mandeln

Chicken Biryani® ()

gebratener Basmati-Reis mit Hahnchenfleisch,
Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Erbsen, Rosinen,

NuUssen und Mandeln

Mixed Biryani®(3y)

gebratener Basmati-Reis mit Lamm- und
Hahnchenfleisch, mit verschiednem fr. Gemuse, Ingwer,

Rosinen, Nissen und Mandeln

Papadam®

Naan ©©

Naan (©© mit Butter oder mit Knoblauch
Bathura

Chapati ®

Basmati-Reis

Raita-gewiurzter Joghurt ©
Mango Chutney

Mixed Pickles

Mango Qurk (indische Art) 4H16.6)

Quark, Joghurt, Zimt, Vanille, Zucker, Rosinen, Cashew,
mandel

Exotische Mango (indische Art) (#H166)

Joghurt, Mangostlicke, Rosinen, Cashew, Mandel
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130. Lassi © ( suR oder salzig) 2,00 3,50
132. Mangolassi © 2,50 4,00
133. Ayurvedischer Krautergetrank 2,50 4,00

Minze, Ingwer, Limette, Salz & b. Zucker

134. Cola®2» 2,00 3,50
135. Fanta®513.19 2,00 3,50
136. Spritec™® 2,00 3,50
137. Mineralwasser (Tafelwasser) 2,00 3,50
131. Bionade('5319 FI. 0,33l 3,50
138. Bitterlemon®©s™ 2,50 3,50
139. Tonic Waterc 2,50 3,50
140. Ginger Ale¢™® 2,50 3,50
141. Apfelsaft 2,50 3,50
142. Orangensaft 2,50 3,50
143. Bananennektar 2,50 3,50
144. Kirschensaft 2,50 3,50
145. Mangonektar 2,50 3,50
146. Guavennektar 2,50 3,50
165. Kirsch-Bananenektar 2,50 3,50
147. Spezi(1251315) 2,50 3,50
148. Apfelsaftschorle 2,50 3,50

149. Malztrunk® Fl. 0,33l 3,50




150. Becks alkoholfrei Fl. 0,33l 3,00

151. Becks FI. 0,33l 3,00
152. Jever Fl. 0,33l 3,00
153. Erdinger alkoholfrei Fl. 0,50l 4,00
154. Indisches Bier Fl. 0,33l 4,00
155. Hefeweizen - hell Fl. 0,50 4,00
156. Hefeweizen - dunkel Fl. 0,50 4,00
157. Kristallweizen Fl. 0,50l 4,00
164. Alsterwasser“513.15) 0,50l 4,00
167. Indisches Mango-Bier Fl. 0,33l 4,50
158. Landwein - rot/weil} 0,20! 4,00
160. Weinschorle 0,20l 4,00
161. Indischer Wein - rot/weif 0,20 5,00
162. Indischer Rum® Pl 3,50
170. Indischer Yogi-Tee 3,00
171. Tee 2,50

Schwarzer, griin, Krauter, Pfefferminze
175. Frischer Ingwer-Tee(23 3,00

176. Frischer Minz-Tee(23 3,00

(1) mit Farbstoff, (2) Koffeinhaltig, (3) mit Chininhaltig, (4) mit Konservierungsstoffen, (5) mit
Antioxidationsmittel, (6) mit SiRungsmittel (enthalt eine Phenylalaninquelle), (8) geschwarzt, (13)
Sauerungsmittel, Saureregulatoren, (15) Stabilisatoren, (A) glutenhaltige/s Getreide, (A1) Glutenhaltiges
Weizenenthalten, (B)Krebstiere unddarausgewonnene Erzeugnisse, (C) Eierenthalten, (D)Fische enthalten,
(G) Milch enthalten (einschlieflich Laktose), (H) Mandeln (AmygdaluscommunisL.), oder Haselniisse
(Corylusavellana), oder Walniisse (Juglansregia), oder Cashewniisse (Anacardiumoccidentale), oder
Pecannisse (Caryaillinoiesis (Wangenh.) K. Koch), oder Paranilsse(Bertholletiaexcelsa), oder Pistazien
(Pistaciavera), oder Macadamia- oder Queenslandniisse (Macadamiaternifolia), oder Pinienkernen (H1)
Mandeln (AmygdaluscommunisL.), (H4) Cashewniisse (Anacardiumoccidentale), (O) Schwefeldioxid
und Sulphite, Wenn Sie von Allergien und Unvertréglichkeiten betroffen sind, sprechen Sie bitte vor der
Bestellung mit unserem Personal.

Alle Preise in Euro incl.MwSt. und Bedienung. Irrtimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungenahnlich!
Satz & Gestaltung bei www.flyerflieger.de



