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Europa wird nEu gEordnEt: 
SiziliEn liEgt jEtzt am rhEin. 
und dEr Ätna Spuckt waSSEr!

Angelo M.: Ich bin Sizilianer.  
Und Ludwigshafener. Und hier 
am schönsten Platz. Basta. 

klare ansagen 
von lamamma: 
Antipasti sind auf Seite 2, Salate und 
Suppen genauso. Pasta gibt es auf 
Seite 6. Pizza und Pinsa danach ab 
Seite 8, Getränke w/k schon  
ab Seite 4. Und der Himmel  
auf Erden tagt ab Seite 10.  
Noch‘n Toast? Seite 12!

Meistens lächelt er. Nur nicht, wenn man ihn auf Italiener 
reduziert. Geboren ist er ja sowieso in Caracas in Venezuela. 
Aufgewachsen dann aber an Europas sonnigstem Außen
posten im Mittelmeer. Das erklärt sein Gemüt. Amor‘s Pfeil 
hat ihm dann den Weg nach Deutschland gewiesen. Und 
seinen Lebensmittelpunkt hat er schließlich am Lutherplatz 
gefunden. Hier ist er der beliebteste Botschafter für die  
Mutter aller europäischer Küche. 
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Salvatore stellt die Schicksalsfrage:
wAs Nehme mA deNN?

Z. B. Antipasti.  Nie verkehrt!

Davor, dazwischen, danach. salat geht immer. 

Oder ganz cool: 
heiße suppe.

OlivenölProbe

Insalata Mista piccola 
Kleiner, marktfrischer Salat |  
Tomaten | Gurken 4.80 €

Insalata Mista grande 
Großer, marktfrischer Salat |  
Tomaten | Gurken 7.90 €

Insalata Caprese 
Tomatenscheiben | Mozzarella | Basilikum |  
hauseigenes Olio d´oliva extra  
vergine | Balsamicocreme 9.50 €

Insalata Rucola 
Rucola-Salat | Cherry-Tomaten | Parmesan | 
hauseigenes Olio d´oliva extra  
vergine | Balsamicocreme  10.90 €

Insalata Italiana 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten | 
Gurken | Schinken | Käse | Ei |  
Oliven | Peperoni  12.50 €

Insalata Nizzarda 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | Thunfisch | Oliven |  
Peperoni  12.50 €

Insalata Contadina 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | Hirtenkäse | Oliven |  
Peperoni  12.50 €

Carpaccio di Manzo 
hauchdünne Scheiben Rinder filet | Rucola-
salat | gehobelter Parmesan | Zitrone | 
hauseigenes Olio d´oliva  
extra vergine 14.80 €

Bruschetta vegan  
6 Scheiben geröstetes Brot | angemachte 
Tomatenstücke | Knoblauch |  
Oregano | hauseigenes  
Olio d´oliva extra vergine       8.50 €

Pecorino al Forno vegetarisch  
Überbackener Hirtenkäse |  
Tomaten | Zwiebeln | Oliven |  
Peperoni | Knoblauch          11.70 €

Mozzarella e Crudo
Mozzarella | Parmaschinken | 
Rucola 11.50 €

Prosciuto e Melone  
Parmaschinken | Honigmelone 11.50 €

Pizzapane rossa Ø 30 cm vegan   
Pizzabrot| Tomatensauce |  
Knoblauch | Oregano |  
hauseigenes Olio d´oliva  
extra vergine                    5.90 €

Antipasto Misto La Torre 
wahlweise 
traditionale oder vegetarisch
Gemischter Vor speisenteller nach Art des  
Hauses (Rechnen Sie bitte eine etwas  
längere Vorbereitungszeit mit  
ein – Grazie für Ihr Verständnis) 15.90 €

Für 2 Personen 22,70 €

Jede weitere Person + 6,50 €

Salvatore der Lebensberater hilft, wenn es 
um die wirklich wichtigen Fragen des Daseins 
geht: Hunger, Durst, Nachtisch. 

Alle Salate mit Hausdressing – auf Wunsch mit Essig und Öl

Crema di Pomodoro
Tomaten-Cremesuppe  6.50€

Zuppa di Aragosta
Hummer-Cremesuppe  8.90€

Hauseigenes Olivenöl |  
3 Scheiben geröstetes Brot 3.90€

TIPP: Hier passt hervorragenden  
ein Gläschen Weißwein.  
Die Auswahl gibt es auf Seite 4!
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Damit niemand verdurstet  
gibt es die Getränke schon auf 
der nächsten Seite!
Einfach umblättern zur flüssigen Erlösung. 

Restaurant in einer Kirche? 
Katholen bei Evangelen? 
WaS läuft Denn Da? 
Viel. Sehr Viel!
Hier finden Kirche, Kultur und Lebensart zusammen. Mit vielen  
Angeboten hier im Turm oder in der Nachbarschaft. Etwa  
in der gleich nebenan etwas versteckten Melanchthonkirche. 
Oder im hackgARTen. Oder sonstwo im Herzen der Stadt. 

Der Lutherplatz mit seinem markanten  
Luther-Turm ist das heimliche kultu-
relle Zentrum Ludwigshafens: Pfalzbau, 
Staatsphilharmonie Rheinland-Pfalz 
und Wilhelm-Hack-Museum bilden die 
Nachbarschaft, Stadtbibliothek und 
Volkshochschule sind nicht weit. Und 
der Ausstausch ist rege, weil Bärbel 
Bähr-Kruljac (im Bild rechts) und 
Susanne Schramm (links) mit ihnen 
allen schon Kooperations projekte 
veranstaltet haben. In den jeweiligen 
Häusern – aber vor allem hier, an 
ihrem »Stammsitz«, am Lutherplatz 
und im Lutherturm. Und meistens in 
Verbindung mit einem leckeren Essen 
bei Familie Montana. 

Bärbel Bähr-Kruljac und Susanne 
Schramm vertreten hier die protes-
tantische Kirche, Familie Montana die  
katholische. Und so wie die Glocken 

des Lutherturms mit denen der Kirche  
St. Ludwig im Gleichklang schwingen, 
ist auch dieses Miteinander von viel 
gegenseitiger Sympathie geprägt. 
Gemeinsam geht eben viel! 

Eine besondere Idee für kommenden 
September klingt schon einmal an: 
Die Melanchthon-Kirche wird dann für 
einen Monat zur Open Stage! Jeden 
Abend – außer sonntags – dürfen sich 
Talente präsentieren. Die Bühne, die 
Werbung und das Drumherum werden 
gestellt und kosten die Darbietenden  
nichts. Bewerben dürfen sich alle, 
die etwas zu bieten haben in Sachen 
Musik (Solo, Gruppe, Chor…), Kunst, 
Jonglage, Comedy, Poetry, Theater 
o.a.m. 

Viele weitere Ideen finden sich im 
hier ausliegenden Quartalsprogramm! 

Kontakt: 
Baerbel.Baehr-Kruljac@evKirchePfalz.de 
Susanne.Schramm@evKirchePfalz.de

Folder mit Veranstal tungen 
am und um den Lutherplatz 
herum liegen aus –  
und wenn nicht:  
einfach fragen.  
Oder scannen!



Das ist eine ANZEIGE für unseren großartigen Getränkelieferanten!

La Torre  da  AngeloSeite 4 46. Jahrgang, Ausgabe 01/2025

Alle Preise inkl. Bedienung & MwSt. Bitte sprechen Sie für Allergene & Zusatzstoffe unser Servicepersonal an.

Die anderen Softies unter den Begleitern sind auch ganz lecker ! 

uNd jetZt
Noch‘N
bier

vom fAss    0,3 l   0,5 l
Warsteiner  
Premium Pilsener  3.50 €  4.80 €
König Ludwig Weißbier  
naturtrüb   3.50 €  4.80 €

Radler    3.50 €  4.80 €
Cola-Bier    3.50 €  4.80 €
Cola-Weizen    3,50 € 4.80 €
Weizenradler    3,50 € 4.80 €

Aus der flAsche
König Ludwig Helles  0,50 Fl 4.80 €

AlKoholfrei Aus der flAsche
Warsteiner  
Premium Pilsener   0,33 Fl 3.80 €
König Ludwig Weißbier  
alkoholfrei    0,50 Fl 4.80 €

Pilsradler alkoholfrei  0,50 Fl 4.80 €
Heferadler alkoholfrei  0,50 Fl 4.80 € 

ERFRISCHENd  
ORIGINAL. IN dER  
0.33 l FLASCHE. 
3.90 €

Die Pfadfinder unter den Getränken: 
Aperitivi. Immer Mutig vorneweg und  
gar nicht so harmlos, wie sie scheinen. 

purezza premium 
naturale oder frizante
Glas 0,2 l  1.90 € Karaffe 0,375 l 3.50 €
    0,75 l 6.50 €

säfte 
Johannisbeere / Apfel / Rhabarber / Orange
Pur  0,20 l 3.70 € 0,40 l 4.80 €
Schorle 0,20 l 3.50 € 0,40 l 4.50 €

bitter lemon  Glas 0,20 l 3.70 €

red bull 
Pur  0,25 l 3.90 €
Zuckerfrei 0,25 l 3.90 €
White – KokosBlaubeere 
  0,25 l 3.90 €

Aperol Spritz  7.90 €
Limoncello Spritz  7,90 €
Campari Spritz  7,90 €
Campari Pur  4 cl  4.20 €

Campari Soda      4 cl 4.90 €
Campari Orange   4 cl 4.90 €
San Bitter Pur   3.90 €
San Bitter Soda  4.70 €
San Bitter Orange  4.70 €

Prosecco
 Glas  0.10 l 3.90 €
 Flasche  0.75 l 22.50 €
Martini Bianco   4 cl 4.20 €
Hugo  7.90 €

Niederfeld Getränke
Ihr Gastronomie-Partner

mit Vollsortiment

Zuverlässiger Lieferservice für Gastronomie, Firmen, 
Hotellerie, Büros, Altenheime, Krankenhäuser

http://niederfeld-getraenke.de/ 
Telefon 0621 81099028

Fischerstr. 4  
68199 Mannheim
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Viel, viel Sommer im Glas. 
Pfälzer weiNe. 
Aus Italien. Also von hier.

Heiss. Oder kalt. In aktuellen 
Modefarben. KAffee & co.

diGestivo. 
Abschluss mit Wucht. uffbasse! 

OFFENE ROTWEINE  1/8 l  ¼ l  ½ l
Primitivo trocken, Apulien 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Nero d‘Avola trocken, Sizilien 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Montepulciano halbtrocken, Abruzzen 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Chianti trocken, Toscana 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Lambrusco lieblich, Modena 4.50 €  6.50 € 11.90 €

OFFENE WEISSWEINE  1/8 l  ¼ l  ½ l
Inzolia trocken, Sizilien 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Pinot Grigio halbtrocken, Friuli 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Frascati trocken, Toscana 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Riesling trocken, Pfalz 4.50 €  6.50 € 11.90 €

OFFENE ROSéWEINE  1/8 l  ¼ l  ½ l
Rosato trocken, Sizilien 4.50 €  6.50 € 11.90 €
Weißherbst QbA, halbtrocken, Pfalz 4.50 €  6.50 € 11.90 €

FLASCHENWEINE     0,75 l
ROT  Nero d‘Avola trocken, Regaleali Sicilia 27,50 €
WEISS Bianco di Sicilia trocken, Sizilien 27,50 €

WEINSCHORLE  ¼ l ½ l
Rieslingschorle  2,90 € 4,70 €
Weißherbstschorle  2,90 € 4,70 €
Rotweinschorle  2,90 € 4,70 €

Amaro Averna 3.20 €
Ramazzotti  3.20 € 
Sambuca   3.20 €

Grappa  3.80 €

Cafe Crema
 Tasse Kaffee, auch koffeinfrei  3.20 €

Espresso  2.70 €
Espresso doppio  3.80 €
Espresso macchiato  3.00 €
Espresso Corretto, wahlweise mit  
 Grappa oder Sambucca  4.90 €

Cappuccino wahlweise mit  
 Milch oder mit Sahne  3.70 €
Cappuccino mit einem Schluck Kakao  3,90 € 

Latte Macchiato  4.10 €

Milchkaffee  4.10 €

Kakao  3.90 €
Kakao mit Sahne  4.50 €
Tee  3.50 €

Iced Latte macchiatto 
  gekühlter Milchschaum mit  

einem Schuss Espresso 4.90 €

Iced Espresso macchiatto 
  Espresso mit einem Schuss  

gekühlter Milch 3.90 €

Iced Kakao 
  gekühlter Milchkakao  

sahnig aufgeschlagen 4.90 €

Alle Milchgetränke auf Wunsch mit  
Hafermilch oder laktosefrei + 0,90 €
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Pasta
hat hier tradition
Was soll Gott zum Genießen nach Frankreich, wenn das Gute 
hier so nahe ist? Nach alten und treu überlieferten Rezepten. 
Mit den besten Zutaten. Im Zeichen der sizilianischen Küche. 

Die frische Alternative von 
der Tafel. Oder einfach  
fragen, ob es gerade was im 
Angebot gibt. Der Mann mit 
der Schürze weiß Bescheid. 
Oder sein Vater. Oder seine 
Schwester. La Familia –  
irgendjemand steht immer 
Rede und Antwort. 

Pasta 
fatta in 

Casa

Spaghetti Rigatoni Tortellini
Al Pomodoro egan 
Tomaten sauce mit Cherry- 
Tomaten und Basilikum  10.90 €

Bolognese 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit gemischtem Hackfleisch  12.50 €

Aglio olio e Peperoncino egan 
Hauseigenes Olio d´oliva extra vergine,  
frischer Knoblauch,  
frische Peperoncino,  
Cherry-Tomaten  10.90 €

Ortolana egan 
Mit unserem hausgemachten Tomaten-Sugo,  
frischem Gemüse 
und Cherry-Tomaten 12.50 €

Alla Mama 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit Sahne, Schinken,  
Pilzen und Erbsen   12.90 €

Quattro Formaggi egetarisch 
Cremige Käse-Sahne-Sauce mit  
Gorgonzola, Hirtenkäse,  
Parmesan und Mozzarella   12.90 €

Al Arrabiata egan  
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit frischen Chilis  11.50 €

Bolognese 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit gemischtem Hackfleisch  13.50 €

Quattro Formaggi egetarisch 
Cremige Käse-Sahne-Sauce mit  
Gorgonzola, Hirtenkäse,  
Parmesan und Mozzarella   13.90 €

s o n d e r w ü n s c h e ?

* Bitte rechnen Sie mit einer längeren 
Vorbereitungszeit!

Auf Wunsch  
auch glutenfrei*

+ 4.50 €

Auf Wunsch mit  
Pasta fatta in Casa

+ 4.50 €

Gefüllte Pasta 
des Tages

16.50 €
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Damit aus Bambini  
Buongustaio* werden:  
Nachwuchs
förderuNg bis  
6 Jahre

Pasta Bambini 
Bolognese oder Napoli 6.90 €

Pizza Bambini 
Margherita oder Salami oder Prosciutto 6.90 €

Räuberteller 
Leerer Teller und geraubt wird bei  Mama und Papa 0 €

* Das Übersetzungsprogramm Ihres Vertrauens weiß 
wahrscheinlich Bescheid … 

Kindgerechte Portionen  
für unsere jungen gäste

The one and only 
hauseigenes Olivenöl!
Bei solchen Superlativen muss auch mal ein bisschen Englisch erlaubt sein. 
Und die Enthüllungsstory gibts exklusiv nur hier. Wo denn sonst?
Seit über 30 Jahren geht es im Spät-
jahr für Angelo und seine Gabi zurück 
nach Sizilien. Dort ist dann Mitte/Ende 
Oktober Olivenernte und das eigene 
Öl wird gewonnen! Über das Jahr hin-
weg passt die weit verzweigte Familie 
auf die Bäume auf. Und erst, wenn 

die Oliven auch wirklich reif sind, wird 
Hand angelegt. Eine mühvolle Arbeit, 
denn die Ernte muss zunächst von 
Blättern und Zweigen befreit werden.  
Danach folgt die Reinigung der Oliven 
und das Fleisch wird von den Kernen 
befreit und in großen Tonnen gemah-
len. 100 kg Oliven ergeben so zum 
Schluss 15 Liter Öl. 

Ganz frisch ist das Olivenöl noch rich-
tig scharf und heiß. Und Angelo, der 
sonst ja meist eher tiefenentspannt 
ist, kann da einfach nicht warten: 
Noch bevor das Öl auf Flaschen 
abgefüllt wird, nimmt er eine Karaffe 
voll mit nach Hause, um ein paar 
Spaghetti damit zu beträufeln. 

Auf Seite 2 geht es zur  
Olivenöl-Probe!

Ab Anfang/Mitte November ist das 
hauseigene Olivenöl dann wieder 
frisch im La Torre da Angelo. Und – 
wer weiß – vielleicht lässt sich Angelo 
erweichen, und man darf ein biss-
chen von diesem flüssigen Gold mit 
ein paar gerösteten Scheiben Weiß-
brot probieren. Himmlisch, wetten?
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Quizz-FrageQuizz-FrageQuizz-FrageQuizz-Frage

PizzaPizzaPizzaPizza oder

Der Klassiker aus Hefeteig. Hier ohne Blech direkt aus dem Steinofen. Eine runde Sache. Kross.

Sei Individuell, sei origenell, mach was eigenes draus mit zusätzlichem Belag für jeweils 1,50 € plus! 

ø 26 cm ø 30 cm

Pizza Margherita egetarisch 
Tomatensauce | Mozzarella | Oregano 8.50 € 10.50 €

Pizza Funghi egetarisch 
Tomatensauce | Mozzarella |  
frische Champignons | Oregano 9.20 € 11.20 €

Pizza Salami Tomatensauce | Mozzarella | 
Salami | Oregano 9.50 € 11.50 €

Pizza Prosciutto Tomatensauce |  
Mozzarella | Vorderschinken | Oregano 9.50 € 11.50 €

Pizza Napoli Tomatensauce | Mozzarella | 
Kapern | Sardellen | Oregano 10.50 € 12.50 €

Pizza Salami e Funghi 
Tomatensauce | Mozzarella | Salami | 
frische Champignons | Oregano 10.70 € 12.70 €

Pizza Prosciutto e Funghi  
Tomaten sauce | Mozzarella | Vorder-
schinken | frische Champignons | Oregano 10.70 € 12.70 €

Pizza Tonno Tomatensauce | Mozzarella | 
Thunfisch | Zwiebeln | Oregano 10.80 € 12.80 €

Pizza Siciliana Tomatensauce | Mozzarella 
| Zwiebeln | Cherry-Tomaten | Knoblauch | 
Sardellen | Oliven | Oregano 10.90 € 12.90 €

Pizza Bruschetta egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella | frische 
angemachte Bruschetta-Tomaten | Rucola 
| Parmesan | Balsamicocreme | Oregano 11.50 € 13.50 €

ø 26 cm ø 30 cm

Pizza Vegana egan 
Tomatensauce | getrockneten Tomaten 
| Zwiebeln | Rucola | Oliven | Peperoni | 
Oregano 11.80 € 13.80 €

Pizza Vegetariana egetarisch 
Tomatensauce | Mozzarella | frisches  
Gemüse | Oregano 11.80 € 13.80 €

Pizza Romantica Tomatensauce |  
Mozzarella | Salami | Vorderschinken | 
frische Champignons | Oregano 11.80 € 13.80 €

Pizza 4 Formaggi egetarisch 
Käsecreme | Mozzarella | Parmesan | 
Hirtenkäse | Gorgonzola | Oregano 11.90 € 13.90 €

Pizza diavolo Tomatensauce | Mozzarella | 
Peperoni-Wurst | Vorderschinken |  
Oliven | Peperoni | frische Champignons | 
Chili | Oregano 12.50 € 14.50 €

Pizza Maik Tomatensauce | Mozzarella | 
Peperoni-Wurst | Hirtenkäse | Peperoni | 
Zwiebeln | Knoblauch | Chili | Oregano 12.90 € 14.90 €

Pizza La Torre egetarisch 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Cherry-Tomaten | Rucola | Oregano | 
Büffelmozzarella | Balsamicocreme 13.80 € 15.80 €

Pizza Parma Tomatensauce |  
Mozzarella | Rucola | Parmaschinken | 
Parmesan | Oregano 14.50 € 16.50 €
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Quizz-FrageQuizz-FrageQuizz-FrageQuizz-Frage

PinsaPinsaPinsaPinsaoder

Aus Sauerteig und schon fast ein Klassiker. Zwar jünger, geht aber länger: bis zu 72 Stunden. Krass. 

GästeTipp  
von Christoph und  
Bettina Heller: 
Zu zweit je 1 Gericht  
bestellen und gleich  
halbieren lassen!

So bekommt jede*r  
z. B. eine halbe Pizza  

und einen halben Salat  
auf jeweils eigenen Tellern.  

Buon Appetito!

Pinsa Siciliana Tomatensauce | Mozzarella |  
Zwiebeln | Cherry-Tomaten | Knoblauch | Sardellen | 
Oliven | Oregano 14.50 €

Pinsa Napoli Tomatensauce | Mozzarella | Kapern | 
Sardellen | Oregano 14.50 €

Pinsa Tonno Tomatensauce | Mozzarella | Thunfisch | 
Zwiebeln | Oregano 14.50 €

Pinsa Bruschetta egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
frische angemachte Bruschetta-Tomaten | Rucola | 
Parmesan | Balsamicocreme | Oregano 14.90 €

Pinsa Romantica Tomatensauce | Mozzarella | Salami | 
Vorderschinken | frische Champignons | Oregano 15.00 €

Pinsa diavolo Tomatensauce | Mozzarella |  
Peperoni-Wurst | Vorderschinken | Oliven | Peperoni | 
frische Champignons | Chili | Oregano 15.50 €

Pinsa 4 Formaggi egetarisch 
Käsecreme | Mozzarella | Parmesan | 
Hirtenkäse | Gorgonzola | Oregano 15.50 €

Pinsa La Torre egetarisch 
Tomatensauce | Mozzarella | Cherry-Tomaten | Rucola | 
Oregano | Büffelmozzarella | Balsamicocreme 16.50 €

Pinsa Parma Tomatensauce | Mozzarella | Rucola | 
Parmaschinken | Parmesan | Oregano 17.50 €

Übrigens:  
Salate gibt es 

auf Seite 
2
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Wer sagt, dass Glück nicht käuflich sei? Schon beim  
Piccolo-Format sind 2 Kugeln drin für gerade mal 3.60 €.  
Das lässt sich steigern: Sage Media (ganz ohne Markt)  
und es gibt 3 Kugeln für 5.40 €. Grande sind grandiose  
4 Kugeln für 7.20 €. Und mit Maxi kommen 5 Kugeln  
für 9.00 €. Das Maximum ist damit aber noch lange nicht 
erreicht: Mach nur weiter so und es gibt weitere Kugeln für 
jeweils 1.80 €. Wer dem Ganzen ein Sahnehäubchen aufsetzen 
will legt noch 1.50 € drauf. Gewaltig viel Glück, oder? Und 
in wunderbar aufregenden Farben! Einfach mal fragen, was 
es gerade im Sortiment gibt. Angelo hat ja immer mal wieder 
etwas Neues in der Eismaschine . . . 
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du liebst Joghurt?  
Joghurt liebt dich!
Joghurt Becher
Joghurt-Eis | frischer Naturjoghurt  
| frische Früchte | Erdbeersauce 7.50 €

Joghurt Amarena 
Joghurt-Eis | Amarena-Eis |  
frischer Naturjoghurt |  
Amarenakirschen 7.50 €

Joghurt Erdbeer
Joghurt-Eis | Erdbeer-Eis |  
frischer Naturjoghurt | frische  
Erdbeeren | Erdbeersauce 7.50 €

Auf Wusch mit Sahne +  1,50 €

Fruchtbar lecker
Erdbeer-Becher 
Vanille-Eis | Erdbeer-Eis | Sahne |  
frische Erdbeeren | Erdbeersauce 7.50 €

Amarenabecher
Amarena-Eis | Vanille-Eis |  
Amarenakirschen | Sahne 7.50 €

Früchte Becher 
Frucht-Eis | frisches Obst |  
Sahne | Erdbeersauce 7.50 €

Bananensplit
Gemischtes Eis | frische Banane |  
Sahne | Schokosauce 7.50 €

Eis und feucht
Eiskaffee 
Vanille-Eis | Kaffee | Sahne 5.50 €

Eisschokolade 
Schokoladen-Eis | Vanille-Eis |  
Kakao | Sahne 5.50 €

Milch Mix 
Eissorte nach Wahl | Milch 4.50 €

Milch Mix mit Sahne 
Eissorte nach Wahl | Milch | Sahne 5.50 €

Zitronen Sorbet mit Prosseco 
Zitronen-Eis | Prosecco 6.50 €

Affogato al caffè 
Eine Kugel Vanille-Eis in heißem  
Espresso ertränkt  4.50 €

Spaghetti-Eis  
in Variationen. 
die Pasta unter den  
Eisbechern! 
Spaghetti Eis Klassik
Vanille-Eis | Sahne | Erdbeersauce  
| weiße Schokoraspeln 7.50 €

Spaghetti Eis Carbonara
Vanille-Eis | Sahne | Nusssauce |  
weiße Schokoraspeln |  
Nussraspeln 8.00 €

Spaghetti Eis Erdbeer 
Vanille-Eis | Sahne | frische Erdbeeren  
| Erdbeersauce | weiße  
Schokoraspeln 8.00 €

Spaghetti Eis Amarena
Vanille-Eis | Sahne |  
Amarenkirschen |  
weiße Schokoraspeln 8.00 €

Speziell, aber klassisch
Schokobecher 
Schokoladen-Eis |Vanille-Eis |  
Sahne | Schokosauce |  
Schokoraspeln 7.50 €

Malaga-Becher
Malaga-Eis | Rumrosinen | Sahne 7.50 €

Eierlikör-Becher
Vanille-Eis | Schokoladen-Eis |  
Eierlikör | Schokorasplen | Sahne 7.50 €

Krokant-Becher
Gemischtes Eis | Krokant-Streusel  
| Sauce | Sahne | Likör 7.50 €

Klassiker, die noch welche 
werden wollen
Stracciatella-Becher 
Stracciatella-Eis | Sahne |  
Schokosauce | Schokoraspeln 8.90 €

Pistazien-Becher
Pistazien-Eis | Vanille-Eis |  
Pistazien-Likör | Sahne |  
gehackte Pistazien 11.50 €

Giotto-Becher
Gemischtes Eis | Sahne | Giotto |  
Schokoraspel | Schokosoße 9.50 €

Rocher-Becher
Schokoladen-Eis | Nuss-Eis | Sahne |  
Nusskrokant | Nougatsoße |  
Rocher-Pralinen 9.50 €

Aus Liebe für die Liebe
dolce Amaro
Zitronen-Eis | Bitterino | Sahne 6.50 €

Coppa Amore
Gemischtes Eis | frische Früchte | Schokolade 
| verschiedene Saucen | Sahne |  
und ganz viel Amore für zwei 14.00 €

Maximale  
Bambini-Tauglichkeit
Kinder Spaghetti Eis 
Vanille-Eis | Erdbeersauce |  
Bunte Schokolinsen  5.00 €

Eis-Becher Bambini 
Überraschungs-Eisbecher  
für Kinder 5.00 €
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Geometrie ist Käse.
Ab November. 

Neue ZeiteN!
Kuchen geht immer. Toast auch. 
Eis und Getränke sowieso. Aber 
letzteres wussten Sie ja schon. 

Wer auf den Blutzuckerspiegel achten muss, sollte hier nicht weiterlesen!

Ganz wichtig: 
bewertet uns!

Kuchen
nach Tagesangebot  4.50€

Toast Hawaii
Schinken, Käse,  
Ananas  6.50€

Toast Caprese
Mozzarella,  
frische Tomaten  6.50€

Toast Salame
Käse, Salami  6.50€

Täglich  
wechselnde  
Tagesessen
Salvatore fragen, 
was es gibt  9,90€

      LaTorre
      daAngelo

Maxstraße 33
67059 Ludwigshafen am Rhein

Zwischen 14 :30  Uhr und  17  Uhr nur reduz ier tes  Angebot !

Telefon 0621 / 650 566 57
E-Mail info@latorredaangelo.de
web latorredaangelo.de

 latorredaangelo

Öffnungszeiten: 
Donnerstag bis Dienstag 
11:30 Uhr bis 22:00 Uhr
Mittwoch Ruhetag

facebook tripadvisor google

Viele der wirklich guten Dinge 
im Leben sind rund. Mehr oder 
minder. Selbst die Erde ist ab-
geflacht an den Polkappen, die 
Pizza hat Dellen und der Grundriss 
des Lutherbrunnens ist fraktal. 
Aber eins kommt der Idealform 
ziemlich nahe: Das Parmesanrad, 
das Ende des Jahres wieder ins 
Ristorante rollt. Und – kleines  
Geheimnis – auf Wunsch auch 
mal entflammt wird. This Wheel‘s 
on Fire, wie Bob Dylan schon 
wusste!




