
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

21. - 27. April 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Grünerbsensuppe  
⎯ 
Sellerie-Ananas Salat   

Emmentaler Lammvoressen (Irland)  

an Safransauce mit Kartoffelstock  

und Vichy Karotten  
⎯ 
Basler Läckerli Mousse  

 

Kräuterschaumsuppe  
⎯ 
Eisbergsalat  

Hackbraten mit  

Sauce Provençale, Polenta  

und Ratatouille-Gemüse  
⎯ 
Vanilleflan    

 

Fleischbrühe mit Flädli  
⎯ 
Randensalat  

Siedfleisch an Meerrettichsauce mit 
grünen Bohnen und Salzkartoffeln 
⎯ 
Zitronencake  

 

Tomatensuppe  
⎯ 
Rohkostsalat   

Spaghetti «Carbonara»  
mit Schinken-Käsesauce 
⎯ 
Crème Catalan    

 

Spargelsuppe  
⎯ 
Gurkensalat  

Gebratenes Kabeljaufilet (Nordsee, Aquakultur)  

Spinatreis, Blumenkohl und Bechamelsauce  

oder  

Pouletschnitzel mit gleichen Beilagen  
⎯ 
 Fruchtcocktail   

 

Gemüsepüreesuppe  
⎯ 
Curry-Maissalat  

Rahmschnitzel (Schwein)  

Nüdeli, Pfirsich mit Rahm  

Kohlraben und Erbsen  
⎯ 
Crème im Bödeli   

 

 

Pilzcrèmesuppe    
⎯ 
Grüner Salat 

mit Spargeln   

«Coq au vin» Pouletoberschenkel Ragout 
in Rotwein geschmort mit Kartoffelmoussline  

und Marktgemüse  
⎯ 
Caramelköpfli  
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