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Angebot fiir alle Neukunden

‘/ Bis am 31. Dezember erhdlt man beim

Kauf eines Thermomix® die praktische
griine Geratetasche dazu. Die griine
Version ist eine limitierte Ausfiihrung.
Fiir einen Aufpreis von CHF 249.- kann
man sich oder auch Thermomix® Fans
in seinem Umfeld gleich noch Weih-
Klebrige Zutaten vom Mixmesser l6sen nachtsgeschenke dazu kaufen: Einen
weiteren Mixtopf, die Messerabde-
ckung Plus (,,Peeler”) und den limitier- - e e M e
ten griinen Spatel. B - e

Thermomix®-Fact Dezember

Rund um den sauberen Mixtopf

=,

Um klebrige Zutaten, z.B. Teig zu l6sen, konnt ihr
die Turbo-Funktion (oder Stufe 6-10) verwenden,

um die Reste an den Mixtopfrand zu schleudern.

Weihnachtsgeschenk gesucht?

Den Thermomix® Spatel nutzen Seit bald 4 Jahren stellt die Valida in St. ‘ “"‘ Dein Gascherk!
. L@ i 2 y Limitierte \
Der Thermomix® Spatel passt optimal zur Mix- Gallen SChWEIZ?r Thermomlx E;le.'t ; = Ausfiihrung ‘ -
) ) bretter her. Die Valida beschaftigt !
topfform. Damit kannst du alles einfach aus dem Personen mit einer Beeintrichtigung
Mixtopf entfernen, nachdem du den Trick ,an den und die Herstellung von Gleitbrettern

Rand schleudern” angewendet habt. ist ein perfekter Arbeitsauftrag fir sie.
Bestellungen konnen direkt Uber den
Onlineshop www.genussmix.ch aufge-
geben werden.

VORWERK

Den Mixtopf trocknen

Wenn du einen ganz trockenen Mixtopf brauchst,
Verschenke oder lass dir einen Gutschein flr einen Thermomix® Kochkurs schenken. Es sind
schon einige Kurse fiir das Jahr 2023 geplant. So zum Beispiel die zweite Durchfiihrung der
schine kommt: Einfach Turbo-Funktion mehrmals Kurse , 1001 Nacht — magische Reise in den Orient” oder ,All-in-one Thermomix® Kochkurs®“.
anwenden und alle Wassertropfen kénnen be- Interesse an einem Gutschein? Die Kursleitung der entsprechenden Kurse hilft dir gerne
dabei. Mehr Infos zu den Kursen findest du unter www.genussteam.ch/veranstaltungen.

der gerade gespllt wurde oder aus der Spilma-

quem vom Mixtopf abgetrocknet werden. Oder
verwende ein Abtrocknungstuch. Lege das Tuch
flr 10 Sek. | Linkslauf | Stufe 2 in den Mixtopf .
und reibe den Mixtopf damit trocken. Danach - Alkoholfreier Weisser Glithwein “

kannst du das Tuch wieder entfernen. Puderzu-

Rezeptidee

cker gelingt so einwandfrei. PORTIONEN: 5 TASSEN A 2.5 DL
Zutaten
Vorspiilmodus 7.5 dl Rimus Dry Bianco 3 EL Rohrzucker
Bei den Modi des Thermomix® TM6 findest du 100 g Apfelsaft naturtriib 2 Zimtstangen
. . 200 g Orangensaft 2 Sternanis
neu 5 verschiedene Stufen des Vorspiilens ) . !
Schale einer halben Zitrone 6 Nelken
(«Kurz» ist neu hinzugekommen) Schale einer halben Orange 2 Scheibchen Ingwer

Kurz: dauert max. 2 Minuten. Ideal, wenn es

schnell gehen soll. Zubereitung

Teig: b d hilfreich bei klebri Tei 1. Fliissigkeiten in den Mixtopf einwiegen.
S S s NAEiEn 52 Y S ISt 2. Gareinsatz in den Mixtopf einhingen und restliche Zutaten in den Gareinsatz geben.

Basis: entfernt Starke und Speisereste . Mixtopf verschliessen und 40 Min./85°C/Stufe 1 erwirmen.

3
. 1. Gareinsatz mit Hilfe des Spatels entfernen.
Fett und Karamell: nach der Zubereitung von Ka- R :
D.

. Glithwein auf 5 Tassen aufteilen und geniessen.
ramell oder fettigen Speisen

Reinigung+: besonders hilfreich gegen braune Ich freue mich Gber deine Nachricht.
Stellen am Mixtopfboden, dieses Programm nur

mit Essig verwenden
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