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Restaurant

1679m. @ Leysin

— Boissons Fr'oiales

Henniez verte (mini bulles) ou bleue (nature)
Sinalco

Rivella Rouge ou Bleu

Bitter rouge

Schweppes Tonic

Jus Granini : Orange, Abricot, Tomate

Le Swidre, cidre artisanal Suisse (sans alcool)
(Dom. Deblué, Founex)

Jus de raisin artisanal Suisse
(Charly Blanc & Fils, Yvorne)

El Tony Mate (sans alcool)

gdl/aL
3.3dl
3.3dl
1dl
2dl

2dl

3.3dl

3.3dl

3.3dl

50

5.-
5--
5.-

5.~
6.>°

6.%°

10.-

= Spov’chcs
Thé froid citron

Rivella rouge
Ramseier

Coca, Coca Zéro
Limonade

Jus de pomme artisanal Suisse
(Brunner a Ollon)

Carafe d’eau

3dl/5dl 4>°  6.-
3dl/5dl 4>°  6.-
3dl/5dl 4>°  6.-
3dl/5dl 4>°  6.-
3dl/5dl 4>°  6.-
3dl/5dl 5.- 6.
1l 3.-

— Boissons cl‘nauJes

Biéres et Ciol‘r»e_

50

Café, Expresso, Ristretto
Renversé, Décaféiné
Cappuccino, Double expresso

Lait froid ou chaud (3 dl)

Thé, Infusion Twinings : Noir, Earl Grey,

Vert, Tilleul, Camomille, Verveine,

Cynorrhodon, Menthe, Citron gingembre,
Orange grove black, Pure sencha green 4.

Pression Feldschlosschen 3dl /5dl 4. 7.-

Panaché 3dl /5dl 4.°° 7.-

Pression Grimbergen blanche 3dl /5dl 5.-  7.°

Feldschlésschen sans alcool 3.3dl 5.>°

La Vagabonde blonde ou IPA

(Brasserie des Vagabonds, Leysin) 3.3dl 7.%°

Le Swidre, cidre artisanal Suisse

(avec ou sans alcool) 3.3dl 7.-

El Tony Mate (sans alcool) 3.3dl 6.-
Chocolat, Ovomaltine 5.-
Chocolat Viennois / Café Viennois 6.-/5.-
Choco rhum [ Café rhum 9.-/8.-

& Café des Fers (rhum carambar maison & chantilly) 9.%°

550 Punch sans alcool, pomme 5.-

5?; Punch avec Rhum, pomme 9.-




— Vins blancs

Ledl s5oc 7odl
Domaine Dillet Chasselas Eric Minod, Yvorne 5.°  29.-  40.-
Aigle Royal Chasselas Eric Waldvogel & Fils, Aigle 5.>° 38.-
Ollon Chasselas Stéphane & Alexis Borter, Ollon 5°°  29.- 38.-
Villeneuve Chasselas Charly Blanc & Fils, Yvorne 5.>° 38.-
Tradition Epesses Chasselas Xavier Fonjallaz, Epesses 5°°  29.- 38.-
Chardonnay 2023 Willy Deladoey, Bex 7.- 48.-
Sauvignon 2022 Alain Emery, Aigle 7. 48.-
Petite Arvine 2024 Stéphane Rama, Martigny-Combe 7.%° 52.-
— \/ins rosés
Ledl s5ocl 7odl
Domaine Dillet Eric Minod, Yvorne 5.>° 40.-
Ma’Bulle Rosé pétillant Cave Borloz, A. Favre, Aigle 7.%° 42.-
— \/ins rouges
Ledl s5ocl 7ocdl
Gamay 2023 Les Fréres Dutruy, Founex 6.%° 42.-
Domaine Dillet Pinot noir 2023 Eric Minod, Yvorne 6.° 32.°°  47.-
Mondeuse 2023 Charly Blanc & Fils, Yvorne 7.%° 52.-
L'inattendu Merlot 2022 C.Bournoud & Ch. Rod, Aigle 9.%° 65.-
Cabernet 2023 P.-Alain Meylan, Olion 8.%° 58.-
Plan Robert Plan Robert 2023 Dom. Neyroud-Fonjallaz, Chardonne 7.%° 52.-
Diolinoir 2023 Stéphane Rama, Martigny-Combe 7.- 48.-
Domaine La Boulaz Garanoir-Gamaret 2023 J. Bloesch & Fils, Bonvillars 32.°°
Notre cave abrite d’autres grands crus,
demandez notre carte compléte ou Apériti]tg
flashez le code QR ci-apreés.
Ledl
E % E Gault:Millau Ma’ Bulle (Rosé pétillant) 7.%°
I, 1 LEYSIN Kir « Ma’ Bulle » (cassis ou péche) 9.-
=l Village Alpin du Golt
=] o Kir (cassis ou péche) 7.%°
Spritz 10.-
Hugo 10.-
Chalet 1 Cers | Nedine et Christophe ROD Hugo sans alcool 8.%°
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*  Les prix sontindiqués en CHF, TVA comprise.



