
VOORGERECHTEN 	

OESTERS (PER STUK) | VRAAG NAAR ONZE OESTERS VAN DIT MOMENT
Oysters (priced per oyster) | Ask for the oysters of this moment 	 per stuk	 € 3,75

GEROOKTE ZALM | PAPADUM | RODE UI | KAPPERTJES | CITROENMAYONAISE
Smoked salmon | papadum | red onion | capers | lemon mayonnaise 		 € 16,50

JAPANS VOORGERECHT |TEMPURA GARNALEN | 
NIGIRI TONIJN | SOY | WASABI | GEMBER
Japanese starter | tempura shrimps | tuna nigiri |soy | wasabi | ginger 		 € 17,50

BOUILLABAISSE | MOSSELEN | MUL | KABELJAUW | 
SCAMPI | CROUTONS | ROUILLE	
Bouillabaisse | mussels | mullet | cod | scampi | croutons | rouille 		 € 17,75

	

In verband met ons 4-jarig bestaan staat deze maand ons restaurant geheel in het 
teken van heerlijke producten uit de zee! Waan je op een terras in het Franse zuiden 

en geniet van de heerlijkste gerechten bereid met kreeft, oesters, mosselen enz.

PLATEAU FRUITS DE MER (per 2 personen, per 2 persons)
OESTERS | SCAMPI | MOSSELEN | VENUSSCHELPEN | 
LANGOUSTINES | ½ KREEFTJE p.p. 		 € 45,00 p.p.
Oysters | scampi | mussels | clams | langoustines | ½ a lobster p.p.

Geserveerd op crushed ice met cocktailsaus, knoflookmayonaise.
Served on crushed ice, cocktail sauce, garlic mayonnaise

VIS EN SCHAALDIERENFESTIVAL

R



HOOFDGERECHTEN 
	
GEKOOKTE MOSSELEN | CRÈME FRAÎCHE | SJALOT | 
SELDERIJ | BEURRE BLANC | ROZEMARIJN		
Boiled mussels | crème fraîche | shallots | celery | beurre blanc | rosemary 		  € 24,50

ZEEBAARS | RISOTTO | GRANA PADANO | ZEEKRAAL | ZALMKAVIAAR | DILLE		
Sea bass | risotto | grana padano | samphire | salmon caviar | dill	 	 € 27,50

SCAMPI TEMPURA | ROERGEBAKKEN GROENTEN | NOEDELS | WASABI MAYONAISE	
Scampi tempura | stirfried vegetables | noodles | wasabi mayonnaise 		  € 26,50

GEGRILDE TONIJN | GREEN EGG | NOEDELS | GROENTEN | SHII TAKE | PONZU	
Grilled tuna | Green Egg | noodles vegetables | shii take | ponzu 		  € 26,50

CANADEES CANNER KREEFTJE (350 GR.) | RISOTTO | BEURRE BLANC | TIJM		
Canadian canner lobster | risotto | beurre blanc | thyme		  € 39,50

Suggestie: Neem onze sprankelende Vallformosa Cava 
Classic Brut als feestelijk begeleider van uw gerechten: 
€ 6,75per glas, of  € 31,50 per fles!
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