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Restaurant Oberkrainer

TRADITIONELLE FLADLESUPPE
8,90

Kraftige Fleischbrithe mit fein

geschnittenen

Pfannkuchenstreifen und
Schnittlauch

ROSTI STICKS
11,90

Perfekt als Vorspeise
zum Teilen!

Knusprig und goldbraun gebackene
Kartoffel-Rosti Sticks, gefiillt mit
cremigem Frischkdse, serviert mit zwei
kostlichen, frisch zubereiteten Dips:

e Frankischer Knoblauch
e Rote-Beete-Meerrettich

SEIT 1970

Aperitif & Spritz-Getrdanke

Glas Sekt
Sektschorle
Aperol Spritz
Nirnberg Spritz

1,2,3

1,2,3

Nur bei uns - hausgemacht mit frankischem Charakter

1=Farbstoffe,2=Chinin,3=gewachst




Restaurant Oberkrainer

NURNBERGER BRRTWURSTE
MIT SRUERKRRUT

SEIT 1970

der Einstieg 13,90
6 Stiick vom Grill

der Klassiker 16,90
9 Stiick vom Grill

fir Liebhaber 19,90
12 Stiuck vom Grill

Ohne des? Des wir fei nix!

Dazu empfehlen wir:

Frankisches Bauernbrot

Omas Kartoffel-Gurken Salat

SEMMELKNODEL TRIO
17,90

Buntes Trio aus je einem
Spinat-, Kdse- und
Tomatenknédel auf feiner
Pilzrahm Sauce
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KASESPATZLE
17,90

zart schmelzender Bergkdse
trifft auf traditionelle Spatzle,
verfeinert mit goldbraun
gerosteten Zwiebeln

+ Schmeckt am Besten mit unserem
Feldsalat mit Senf-Dressing
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SCHWEINEBRRTEN FRANKISCHES SCHRUFERLE
17,90 23,90

Zarter Schweinebraten mit Traditionell schonend am

zwei Kartoffelk6flen und Knochen geschmorte

kraftiger Bratensauce Schweineschulter mit zwei

Kloflen & Dunkelbiersauce

So wie’s sich g’hort!
Traditionell serviert mit:
+ Sauerkraut
+ Krautsalat
+ Blaukraut

+ Feldsalat mit Senfdressing

ENTENBRUST
32,90

Zartes Entenbrustfilet gegrillt
mit KartoffelkléBen, Apfel-
Blaukraut und Rotweinsauce
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SCHNITZEL WIENER RRT
19,90

Schnitzel aus dem zartem
Schweineriicken mit Omas
Kartoffel-Gurken Salat

auf Wunsch
@ auch
vegan moglich!

CORDON BLEU
23,90

Puten Cordon Bleu
gefillt mit
Putenschinken und
Gouda-Kise, mit unseren
rustikalen Pommes und
hausgemachter
Preiselbeer-Mayo

SEIT 1970

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
28,90

DAS ORIGINAL Wiener
Schnitzel vom Kalb serviert
mit Preiselbeeren und Omas
Kartoffel-Gurken Salat

Wahlen Sie Thre
Lieblings-Beilage:

+ Schale knusprige,

rustikale Pommes mit

Preiselbeer-Mayo ,&gpﬂﬂ‘
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+ Feldsalat mit
Sentdressing

Die besten Dips und Saucen dazu

Wer’s ohne probiert, verpasst was.

q@» Knoblauch Mayonnaise
— Preiselbeer Mayonnaise
Rote-Beete Meerrettich Mayonnaise

Pilzrahm-Sauce
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RPFELSTRUDEL

10,90
Bereits seit tiiber 50 Jahren
unser beliebter Apfelstrudel
nach Familien Rezept mit

Rosinen, Vanillesauce und
Sahne

NURNBERGER KNODELCHEN
10,90

Drei flaumige Knodel aus

feinem Topfen-Kartoffelteig

jeweils gefiillt mit Zwetschge,
Erdbeere und Marille

SEIT 1970

SCHOKO HRSELNUSS
TORTCHEN , o,

Schokoladen-Haselnuss
Tortchen auf knusprigem
Streuselboden, garniert mit
Pistazien- und
Mandelnsplittern
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SAFTE SOFTDRINKS
Apfelsaft L
Orangensaft Coca Cola .
Traubensaft Coca Cola Zero )
Zitronen Limonade
a 1,6,7,8
Apfelschorle Oral‘tgclgi?ll]ﬂlmonade
Orangenschorle Spezi
Traubenschorle
WRSSER
00 o

Stilles Wasser in der Karaffe g .
Spritziges Wasser in der Karaffe oo:
WRRME GETRANKE
Kaffee Tee
Espresso Grin
Cappuccino Schwarz
Gluhwein Friichte

Pfefferminz

Kamille

1=Farbstoffe,2=Chinin,3=gewachst,4=Ascorbinsidure,8=Carotin,9=Siif}stoff, 11=Koffein
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IN—

Helles, Spalter

Kellerbier, Spalter
Dunkles, Spalter

Weizen, Spalter

Radler, Spalter
Cola-Weizen, Spalter
“Russ” Weizen + Limonade

BIER RUS DER FLASCHE

Rotbier, Schanzenbrdu
“Freiheit” alkoholfreies Bier
Radler alkoholfrei

Weizen alkoholfrei

Unsere Empfehlung

Kellerbier vom Fass - naturtrib, mild
und besonders stiffig

Rotbier von Schanzenbrdu - tiefrot,
malzig und typisch Niirnberg
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WEISSWEINE

Glas 0,21
Silvaner
Franken, trocken, leichte Zitrusnote und griiner Apfel

Bacchus
Franken, halbtrocken, fruchte Noten von Aprikose und Apfel

Miiller Thurgau

Franken, halbtrocken, erinnert an Honigmelone

Riesling
Franken, feinfruchtig, erfrischende Aromen von Pfirsich und Apfel
Pinot Grigio

Italien, trocken, Note von Akazienhonig und Mirabellen

Flasche 0,751

Silvaner in der Karaffe
Franken, trocken, leichte Zitrusnote und griiner Apfel

Bacchus in der Karaffe
Franken, halbtrocken, fruchte Noten von Aprikose und Apfel

Miiller Thurgau in der Karaffe

Franken, halbtrocken, erinnert an Honigmelone

RieslinE
Franken, feinfruchtig, erfrischende Aromen von Pfirsich und Apfel

Pinot Grigio
Italien, trocken, Note von Akazienhonig und Mirabellen
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ROTWEINE

Glas 0,21

Regent :
Franken, trocken, vollmundige Noten von Johannisbeeren

Dornfelder
Franken, halbtrocken, erinnert an Kirschen

Tempranillo
Spanien, trocken, vollmundige schwarze Pflaumenaromen

Rose
Franken, halbtrocken, spritziger Wein, der an Erdbeere erinnert

Cuvee
Franken, halbtrocken, verschiedene Rebsorten, Aromen von

Brombeere und Heidelbeere

Flasche 0,751

Regent
Franken, trocken, vollmundige Noten von Johannisbeeren

Barbera D’Alba

Italien, trocken, erinnert an Rosen und einen Hauch Vanille

Tempranillo
Spanien, trocken, vollmundige schwarze Pflaumenaromen

Rose
Franken, halbtrocken, spritziger Wein, der an Erdbeere erinnert

Cuvee
Franken, halbtrocken, verschiedene Rebsorten, Aromen von

Brombeere und Heidelbeere
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OBSTBRANDE & GEISTE

Kirschwasser
Williamsbirne
Wald-Himbeergeist
Pflaumen Brand
Haselnuss Brand
Obstler

WHISKY

Jack Daniel’s
Chivas Regal

SEIT 1970

LIKORE

Jagermeister
Amaretto
Ramazzotti
Lebkuchen-Likor

WEITERE SCHNRPSE

Grappa
Fernet Branca
Finlandia Wodka

Lieblingsschnédpse
Rostaromatik

vollem Beerenaroma

Ausgeschenkt mit Herz - unsere

Haselnuss - nussig, rund & mit feiner

Wald-Himbeer- fruchtig, klar und mit
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