
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenverantwortli-

chen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan  
31.  – 06. April 2025 
 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Kräuterschaumsuppe  
⎯ 
Gekochter Bohnensalat  

Gemüse-Lasagne an  

Rosmarin-Bechamelsauce  

und Ofentomate  
⎯ 
Vanilleflan  

 

Lauchsuppe  
⎯ 
Karottensalat  

Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff» 

an Paprika-Sauerhalbrahmsauce  

Griess-Halbmonde  
⎯ 
Mini Berliner  

 

Zuppa Mille Fanti  
⎯ 
Tomatensalat   

Schweinshalsbraten an Senfjus 

Kartoffelgratin und Mischgemüse  
⎯ 
Fruchtcocktail  

 

Spargelcrèmesuppe   
⎯ 
Curry-Maissalat  

Poulet Cordon bleu  

Rösti-Frites  

Erbsen und Karotten à la crème   
⎯ 
Joghurtcrème  

 

 

Gemüsepüreesuppe    
⎯ 
Blattsalat    

Schlemmerfilet (Alaska-Seehecht)  

an Dillsauce mit Fenchelgemüse und Pilawreis oder 
Fleischkäse mit gleichen Beilagen  
⎯ 
 Schoggi-Cake  

 

Tomatensuppe  
⎯ 
Selleriesalat   

Kalbsadrio «Hawaii» 

mit Ananas, Käse, gehacktem Rahmspinat  

und Lyonerkartoffel  
⎯ 
Caramelköpfli  

 

Weisse Bohnensuppe   
⎯ 
Kopfsalat mit Radiesli  

Maispoulardenbrust (Frankreich)   

Waldpilzrahmsauce, Nudeln  

und Marktgemüse  
⎯ 
Tiramisu  
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