Do/

NIEDER-OLM

NIEDER-OLMER
SPATBURGUNDER

CHARAKTER

Die Reben sind mit ihren knapp 10 Jahren noch ziemlich
jung und wachsen auf kalkhaltigen Bdden des Nieder-
Olmer Klosterbergs. Die Trauben sind besonders klein- und
lockerbeerig, wodurch die Ertrige niedrig sind und die
Qualitat gesteigert wird.

Weitere Qualitétssteigendere  MaBnahmen sind  die
Flachbogenerziehung, die Halbierung der Trauben und
Entblatterung der Traubenzone. Die Trauben werden
nach einer Vorlese per Hand mit dem Traubenvollernter
gelesen. Daraufhin wurden die sortierten und entrappten
Trauben nach einem Saftentzug ca. 6 Wochen auf der
Maische vergoren. Zweimal taglich erfolgte eine
manuelle Maischestampfung. Nach der Gérung erfolgte
die schonende Pressung per pneumatischer Kelter nach
Entnahme des Vorablaufs. Diese Art der Verarbeitung
fordert die Extraktion von Aromen, Farbe und feinem
Tannin aus der Beerenhaut zur Férderung der Komplexitat.
Zur Unterstreichung der feinen, facettenreichen und
eleganten Kirscharomen lagerte der Spatburgunder fur 12
Monate in kleinen Eichefassern.
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EMPFEHLUNG
Lu kraftigen Braten- und Wildgerichten.

Qualitatsstufe: QbA/Ortswein
Erzeuger/Weingut: Gutsabfullung
Jahrgang: 2021

Farbe: rot
Geschmack: frocken
Lagerfahigkeit: 4 Jahre
Trinktemperatur: 17-19° C
Alkoholgehalt: 12,5 % vol.
Restzucker: 0,19/l

Sdure: 4,8 g/l






