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Business Lunch Menus

19,90€

HAUPTGANG 9.1

Bunter Beten Salat mit
Krautervinaigrette und Sauerteig-
Crostini
' ODER
}/ Bahaat Ossobucco vom Milchlamm

mit Auberginen Mus Fenchel und

/ Tomatenpolenta

DESSERT
Ananas-Bananencrumble mit

Zitronen-Thymianluft

37,50€

" VORSPEISE =

Gebratenes Ziegenkase-Sandwich auf

Artischockensalat

Spargelsuppe mit Kopfsalat-KloéBchen

und Erbsen

HAUPTGANG
Glasierter Schweinebauch
aufigeschmolzenen Mangold mit

SuBkartoffelchips

Sauerbraten vom Hirschrucken
in Schokoladen-Holunder-Sauce mit
geschmortem Chicorée und

Buchweizenknodel

DESSERT
Napfkuchen an Orangencremesauce

mit Sauerkirschen und Zedernkernen

49,50€
VORSPEISE p.P.

Kalbszunge in Krauter-Ayran-Sauce mit
Schneidebohnensalat
kkk
Ravioli mit Buffelmozzarella in weiBer

Tomatensauce mit gebackenen Basilikum

HAUPTGANG
Sous-Vide Jungschweineschulter mit Knoblauch

und Zimt an Schwartenchip auf Wirsinggemuse

*kk

Beinscheibe vom Rind in Rotwein und Knoblauch
geschmort auf Rostbrot

&

*kk

Kalbsroulade, gefullt mit Coppa und Zedernkernen

auf Erbsenplree mit Knusperkartoffeln

DESSERT
Apfel-KUrbis Gratin mit Walnusseis und knusprigen
Limettentalern

kK

Clafoutis vom Brombeeren mit Frischkaseeis
3
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Business Lunch Buffets

29,50€
p.P.

VORSPEISE

Tomate Mozzarella mit
Pinienkernpesto und frischen
Basilikum

*kk |
Karotten-Orangen;alat
ODER
Kartoffelgremesuppe mit Speckluft

-

- HAUPTGANG
Krauter Risotto an Ratatouille Gemuse
und Parmesanschaum
*okok
Huhnerblankett von der Maispoularde
mit Butterreis und glasierten Moéhren

.~ _DESSERT
Hamburger Rote Grltze mit
Hausgemachter Vanillesauce

VORSPEISE

VORSPEISE 39,50€

Dreierlei Vorspeisenvariation
kkk
WeiBe Tomatensauce mit
Tomatencroutons
*okok
Involtini vom Iberico mit Steinpilzfarce an
Sherry Sauce

HAUPTGANG
Gebratener Kabeljau in Safransauce
geschmorten Champagnerkraut
kokok
Buntes Pfannengemuse an
Rosmarinkartoffeln und Gewdurzreis

DESSERT

Tiramisu aus dem Glas
kksk

Mousse au Chocolat
Skksk

Mascarpone Trifle mit frischen Fruchten
und Mangotopping

48,50 €
p.P.

Karamellisierter Ziegenkase auf
Raukesalat, Kurbis-Senf-Dressing
und Apfel Chutney

kokx

Ciabatta Salat mit bunten Tomaten
und knackigen Nussen

kK%

GCelbe Paprikasuppe mit
Lauchzwiebel

HAUPTGANG /
Zweierlei Fischfilet in milder
Senfsauce auf Kapern-Kartoffeln aus
dem Ofen und sautierten Spitzkohl

kK%

Rinderstreifen in gruner Pfeffersauce
auf Krauterbandnudeln und
confierten Kirschtomaten

DESSERT

Tonkabolhnhen Creme Brulée aus

dem Glas

k%K%

Panna Cotta mit Himbeerpuree









