
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

12. - 18. Mai 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Kartoffelcrèmesuppe  
⎯ 
Rüeblisalat    

Gemüse-Lasagne an Rosmarin- 

Bechamel Sauce und 

Tomatenconcassée  
⎯ 
Panna Cotta mit Beerensauce  

 

Lauchcrèmesuppe   
⎯ 
Gemischter  

Rohkostsalat   

Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff» 

an Paprikasauce mit Serviettenknödeln  

und Sauerhalbrahm Dip  
⎯ 
Zimtschaum   

 

Zuppa Mille Fanti  
⎯ 
Tomatensalat   

 

Schweinshalsbraten, Senfjus, 
Kartoffelgratin und Mischgemüse  
⎯ 
Himbeermousse  

 

Curry-Ananassuppe   
⎯ 
Grüner Salat  

Poulet-Oberschenkel Cordon bleu  
mit Zitronenschnitz, Rösti-Frites  

Erbsen und Karotten à la crème  
⎯ 
Schoggiflan  

 

Gemüsepüreesuppe       
⎯ 
Selleriesalat   

Gebratene norwegische Lachstranche (Aquakultur)   

an Dillrahmsauce mit Fenchelgemüse 

und Pilawreis 

oder  

Rindsbällchen mit gleichen Beilagen 
⎯ 
Hauscake   

 

 

Kräuterschaumsuppe  
⎯ 
Randensalat  

Kalbsadrio «Hawaii» mit Ananas, 

Raclettekäse, Portweinjus, gehacktem Rahmspinat und 

Spätzli  
⎯ 
Caramelköpfli  

 

Spargelcrèmesuppe  
⎯ 
Bunter Blattsalat  
 

Rindsbraten mit Sauce Provençale  

Kartoffelstock, grüne Speckbohnen  
⎯ 
Tiramisu  
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