
MenüMenü
GREETSIELER KRABBENSUPPE

feine Suppe mit Nordseekrabben, Schmand und einem
Hauch Dill, dazu ofenfrisches Baguette

V o r s p e i s e

LACHSFILET AUF SPINATPASTA
verfeinert mit einem Hauch Weißwein und frisch geriebenem

Parmesan, dazu sonnenverwöhnte, getrocknete Tomaten

H a u p t g e r i c h t

LIMONE & BEERE
zartschmelzende Limoncellocreme, begleitet von einem fruchtig-

frischen Sorbet aus Waldbeeren, obendrauf ein knuspriger Crunch aus
karamellisierten Pinienkernen aromatisiert mit einem Hauch Thymian

D e s s e r t

Unsere Weinempfehlung für Sie:

Riesling Q.b.A. 
trocken

Dr. Nägler, Rüdesheimer
Gutsabfüllung (Rheingau)

Klar, fruchtig,
feinmineralisch

0,2 l Glas 8,00
0,5 l Karaffe 18,40
1 l Flasche 32,00

Grüner Veltliner
Qualitätswein trocken 

 Augustiner Konvent,
Stiftskellerei Klosterneuburg

(Niederösterreich)
Feinrassig, spritzig

0,2 l Glas 7,50
0,5 l Karaffe 17,30
1 l Flasche 30,00

Ein kühler Riesling oder Veltliner, 
weil Frische & Säure dieses Menü wunderbar begleiten.

3-Gang-Menü 40 € p. Person



M A T J E S  “ D E N  H E L D E R ”
diese Variante vereint alles, was wir lieben: zarte Matjesfilets, würziger
Käse, fruchtiger Apfel und frische Krabben, dazu eine cremige Sauce
und köstliche Bratkartoffeln
23,50

M A T J E S F R I K A D E L L E N
außen kross, innen zart, dazu Gurkensalat wie früher & ein Klecks
Schmand mit frischen Kräutern
22,00

“ K N U S P E R L Ü T T !
Matjes im Kräuterknuspermantel, herzhaft umhüllt mit Apfel-Speck-
Stippe, frischem Salat in Honig-Senf-Dressing & goldenen
Bratkartoffeln
22,00

Matjes
nordisch frisch und mit Herz serviert

“OPA AUGUST”
drei Kugeln Vanille-Eiscreme mit friesischer Bohnensopp und
Sahnehaube 7,50 

Opa August liebte zwei Dinge: gutes Eis – und Rumrosinen.
Unsere friesische Bohnensopp kommt wie früher: in Rum
eingelegt, süß, ein bisschen frech. Dazu Vanilleeis und ein

Sahnehäubchen. Fertig ist das kleine Glück. 

Dessertempfehlung

Z U C C H I N I - M A T J E S R Ö L L C H E N
Matjes, zart gerollt in junger Zucchini, auf einem cremig-leichten
Bett aus Erbsen und Minze, dazu ofenfrisches Baguette
19,50

M A T J E S - B R Ö T C H E N
mild gereifter Matjes,
hausgemachte Remoulade
zusammen mit Zwiebelringen im
knusprigen Brötchen
8,90

Matjes-Brötchen
🍺  T I P P  V O M  C H E F :
Ein frisch gezapftes Jever Pilsner ist
die perfekte Begleitung für unseren
Matjes-Klassiker.

Im Kombi-Angebot: 
Matjes-Brötchen & kleines Jever
(0,3l) für 11,90  €

Eine harmonische Verbindung von
nordischer Würze und herber
Frische.


