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LE VIN PORTE-BONHEUR
Sonnez, cavalerie ! Sortez 
vos barbes du plumard ! Il 
est une heure extrême où le 
soleil a faim ! Le gourmand 
Bacchus se lèche les babines ! 
Rouges-bonnets, vos yeux 
comme des billes ! Sortez 
vos canifs, car j’entends 
venir le pétillement des 
salaisons. Au Canigou, les 
chasseurs festoient ! Les 
vignerons descendent de 
leurs coteaux, épanouis, 
immenses. Ils ont passé la nuit 

à vendanger: la lune a rempli 
leurs fruits de ses secrets. Les 
cuisiniers dansent autour 
de leurs chaudrons ! Les 
rires des filles les encerclent 

comme des flammes, si bien 
qu’on  voudrait y brûler 
tout entier ! Ce n’est pas du  
vin, mais davantage : c’est  
un  porte-bonheur ! Le souffle 

aigu d’une trompette ! C’est 
un orgue, ce vin ! La nuit, 
les feux sont gris ! Gris gris ! 
La lumière provient des 
cœurs qui la réclament. 
Il n’y a pas de place ici 
pour la mélancolie. 
Il y a du vin et des amis : 
ce qu’il faut pour ne plus 
se préoccuper du temps 
qui fuit. Il est des jours 
comme celui-là où les dieux 
nous envient.
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Le Vin Porte bonheur

Gris-Gris

La famille Jonquères d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du 
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquères d’Oriola vous 
présente Gris-Gris, le vin porte bonheur.

Région :  Roussillon

Appellation : AOP Côtes du Roussillon

Cuvée :  Gris-Gris, le vin porte bonheur

Couleur :  Rosé

Cépages :  Grenache Noir, Grenache Gris

Bouchage :  Bouchon - Capsules à vis

Terroir :  Terrases quaternaires, sols argilo-caillouteux
 Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)

Contenance :  75cl, 150cl, 300cl

ÉLABORATION
Vendanges de Nuit

Pressurage pneumatique

Fermentation à basse température

DÉGUSTATION - ÉLÉGANT & INTENSE

Robe :  Rose pâle

Nez :  Fruits rouges acidulés (fraise, groseille)

Bouche :  Vin gastronomique festif. Attaque ronde et ample, 

aves des arômes de fruits blancs. Élégante fraîcheur.

SERVICE
Température de Service : 10°C

Garde : 3 ans - À boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins : Assiette de fromages et charcuteries,

Plats asiatiques, Viandes blanches, tartare de thon et cuisine 

méditerranéenne

Gamme Gris-Gris


