LE VIN PORTE BONHEUR

GRIS-GRIS

La famille Jonquéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente Gris-Gris, le vin porte bonheur.

Région : Roussillon

Appellation :  AOP Cétes du Roussillon

Cuvée : Gris-Gris, le vin porte bonheur

Couleur : Rosé

Cépages : Grenache Noir, Grenache Gris

Bouchage : Bouchon - Capsules a vis ®
Terroir : Terrases quaternaires, sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl, 150cl, 300cl

ELABORATION

Vendanges de Nuit
Pressurage pneumatique

Fermentation a basse température
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e e Bouche :  Vin gastronomique festif. Attaque ronde et ample,
JL\I/O aves des arémes de fruits blancs. Elégante fraicheur.

L TATION COTES DU TOUSIIEON FROTEGE: SERVICE

Température de Service : 10°C

Garde : 3 ans - A boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins : Assiette de fromages et charcuteries,
Plats asiatiques, Viandes blanches, tartare de thon et cuisine

méditerranéenne

GAMME GRIS-GRIS

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




