
 

 

 

 

 

 

 

Chaîne des Rôtisseurs 

Bailliage Provincial de Hokkaido JAPON 

 

令和 7年１月吉日 

会 員 各 位 

日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会 

北海道支部 会長    松 原 良 次 

 

拝 啓 寒い日が続きますが、皆様におかれましてはお健やかな日々をお過ごしのこととお慶び

申し上げます。 

さて、下記のとおり、日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会北海道支部総会・認証式なら

びにガラディナーを日本本部福田耕治会長ご出席のもと、開催致します。この度、認証式も執り

行いますので総会・認証式よりご出席くださいますようお願い申し上げます。 

時節柄お忙しいこととは存じますが、皆様にお会いできますことを心待ちにしております。 

敬 具 

 

記 

 

日  時  令和７年３月５日（水） 

  １７：３０～ 受    付 

     １８：００～ 総会・認証式 

     １９：００～ ガラディナー（時間が前後する場合があります） 

 

会 場  京王プラザホテル札幌 ２階 エミネンスホール 

 札幌市中央区北５条西７丁目２－１   

ＴＥＬ：０１１－２７１－０１１１ 

 

参加費  会  員  ３３，０００円 

     ビジター  ３８，０００円 

 

申 込  ２月１２日（水）必着で、申込用紙または、メールにてお申し込み下さい。 

また同日までに参加費を下記口座にお振込下さいますようお願い致します。 

 

北海道銀行 本店営業部 

     店番号：１０１ 預金種目：普通預金 口座番号：３１４５４２３ 

名前：ニホンラ シエーヌ デ ロテイスールキヨウカイ ホツカイドウシブ 

 

服 装  ブラックタイ(タキシード・イブニングドレスに準ずるもの) 

     会員はシェーヌメダル（リボン）着用 

 

※なお、２月２６日（水）以降のキャンセルは、参加費全額を申し受けますので、あらかじめご

承知おきください。 

 

＜お問合せ＞ 

日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会北海道支部事務局 

担当：北海道支部事務局長 白木 淳子 

ＴＥＬ：０１１－６２３－１１７７  Ｅ-ｍａｉｌ：chaine.hokkaido@gmail.com 

ＦＡＸ：０１１－６２３－１１８８ 

 



 

 

 

 

 

 

 

日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会北海道支部総会・ガラディナー 

2025 年 3月５日(水) 於：京王プラザホテル札幌 

参加申込書 

     ↑FAX：011-623-1188↑      

申込者 

氏名/name（フリガナ） 

 

階位/Chaîne Grade 

 

所属支部/Bailliage 

 

 住所/address 

 

 TEL 

 

FAX 

 

 E-MAIL 

 

参加者 

氏名/name（フリガナ） 

 

□会 員 member 

□ゲスト guest 

氏名/name（フリガナ） 

 

□会 員 member 

□ゲスト guest 

氏名/name（フリガナ） 

 

□会 員 member 

□ゲスト guest 

氏名/name（フリガナ） 

 

□会 員 member 

□ゲスト guest 

 

お振込先 

参加申込書を 2 月１２日（水）までにＦＡＸまたはメールにてお知らせ下さい。また、当日の混

乱を避けるため、参加費のお振込にご協力下さい。 

     会員：3３,000 円／ゲスト：3８,000 円 

北海道銀行 本店営業部 

     店番号：１０１ 預金種目：普通預金 口座番号：３１４５４２３ 

名前：ニホンラ シエーヌ デ ロテイスールキヨウカイ ホツカイドウシブ 

お問合せ 

日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会北海道支部事務局 

担当：北海道支部事務局長 白木 淳子 

ＴＥＬ：０１１－６２３－１１７７  FAX：０１１－６２３－１１８８ 

Ｅ-ｍａｉｌ：chaine.hokkaido@gmail.com 



‘２５  ３／５  エミネンスＡ  １９：００ 

日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会 北海道支部 総会 認証式 ガラディナー 御席 

Ｍｅｎｕ 

カナッペ各種

<前菜盛り合わせ> 

根室産蝦夷巾着貝の氷下魚子和え 

知床牛の低温ロティ カクテル仕立て 

真ダチの湯引き 麻辣ソース 

新玉葱のポタージュ ベーコン節削り 

金目鯛の蒸し焼き 

根室産花咲蟹入り上海蟹味噌クリームソース 

岩手県産鴨肉のロティ 

春の香りのジェノベーゼにソースヴァンルージュ 

北海道産桜ますの天然真昆布〆と筍の柚子酢御飯 

コリゼ仕立てのサバランとバニラアイスクリーム

チーズ各種

小菓子 

コーヒー

＊産地、食材については変更になる場合がございます 



～Champagne～ 

◆テルモン レゼルヴ・ブリュット 

TELMONT RÉSERVE BRUT 

 

 

～Vin Blanc～ 

◆2023 高畠バリック シャルドネ樽熟成 

2023TAKAHATA barrique chardonnay 

 

 

～Vin Rouge～ 

◆サンセール・ラ・ブルジョワーズ・ルージュ（ドメーヌ・アンリ・ブルジョワ） 

Sancerre la Bourgeoise Rouge (Henri Bourgeois) 

 

 

～Aperitif～ 

◆ティオペペ  

◆トラディショナルメソッド北海道 TypeM  


