Zutaten filr 2 Personev
o 1 Butternut-Kiirbis
o 1 Knoblauchzehe
o Frische Krauter (Rosmarin und/oder Thymian
o Salz und Pfeffer
o Wewig Olivend|
Zubereitung
1. Ofen vorheizen anf 200°C
2. Kerve des Kirbis entfernen
2. Kiirbis mit Wesser einritzen und in Grativform legew
4. Kuoblauch in Scheiben schveidew, anf Kitrbis legew
5. Krauter anf Kirbis verteilen
. Salz und Pfeffer dariber streven
7. 2 EL Olivensl itber Kiirbis tranfeln
. Filr ca. G0 Min. v den Ofen schieben
Op -0
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