


on rund auf frisshe und aussergewdhnliche Kreationen und handgemachte Spezialitaten live im einzigartigen Foodtruck vom Profikoch zubereitet!
Wir haben uns spezialisiert auf die ganzheitliche Verarbeitung von Fleisch (Special Cuts & Nose to Tail) und unfdrmigem Gemiise (Leaf to Root & Food Save).
Bei Greeny wird das Koch-Handwerk gelebt, ohne Geschmacksverstérker, Ronservierungsstoffe etc. dafir voller Geschmack, Kreativitat und Knowhow!

Essen sollverbine und alle gemeinsam am Tisch vereinen. Aus diesem Grund kochen wir bewusst sowohl mit dkologisch produziertem Fleisch als auch
vegetarisch und vegan - von 6rund auf frisch und authentisch. 0b auf ein spezielles Motto, Thema, Allergien, Unvertrglichkeiten oder sonstige
Anforderungen zugeschnitten, unser Didt- & Chefkoch Mario Mausli ist [hr Spezialist und betreut Sie persdnlich! So kbnnen Sie und lhre Gaste lhren Event

unbeschwert geniessen, wir kimmern uns um dag Kulinarischel o

Nachhaltigkeit ist unser Konzept und in jedem Aspektbedacht. Wir ibernehmen Verantwortung, handeln & kochen bewusst! Dies fngt i der Auswahl nach-
haltiger Lebensmittel an: ausschliesslich Schweizer Fleisch, ganzheitliche Verwertung, saisonal, regional und grdsstenteils Bio. Den Solarstrom erzeugen wir

selber, verwenden dkologisches Mehrweggeschirr und Reinigungsmittel, vermeiden Foodwaste und Abfall.



ofriseh gemachtes Bio Popcorn mit Greeny's Gourmetsalz o Buf Bourguignon mit Rartoffeln im Weckglas =
o 48 Focaccia mit unserem Pesto, Tomaten, Oliven und Kartoffeln v o Greeny’s Butter Chicken mit Pitabrot
o (Juiche Warfel mit Speck neu interpretiert oBacon Lollipop -Porkbelly an Apfel-Honig-Ghipotle Marinade am Spiess
o §panische Gemasetortilla mit Bergkdise o Mini Gheese Burger - Weiderind, IP Suisse Raclette & Burger Sauce
o Saisonaler Dip - mit live zubereiten Pita Bot 7 o Mini Ghicken Burger - Pulled Ghicken, Jungsalat & Kimehi

WIR EMPFEHLEN AUS ERFAHRUNG FUR EIN APERO RICHE 6-3 SALZIGE UND
1-3 SUSSE HAPPCHEN PRO PERSON ODER 3-% ALS VORSPELSE.

o Gemiissheet im Blumentopf -Grudités, Hummus Pumpernickel-Erde = Polenta Taler mit saisonalem Gemasemousse und Bergkdsechip
o Kimehi Sushi- Randen-Reis, Kimehi (fermentirter Kohl) und Nori "= erauchertes Atipasti-Tatar = auf etoastetem Hausbrot
oflerzhaftes Gugelhapfli Dreierlei mit Kdse, Speck oder Gemise o Gartenerbsen-Hinze-Mousse -« auf Grostin

o Food Save Apéro - Unserer nachhaltigstes berraschunsgshappchen Mini Vegi Burder -Grillgemise & hausgemachtes Pesto v

o reeny's Schindsliwurst Redl - Weiderind, Kohlesenf und Hausbrot = ©Saisonaler food Save Salatvariation im Weckgles # mitCrodtons o
o Saisonaler Suppenshot im Weckglas (Wetterbedingt warm oder kalt) i
GLUTENFRET & N X

VEGAN Y
WIR VERWENDEN NUR SCHWELZER FLEISCH UND POULET
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»enysLieblingsNiniGhocolade hip Gookies o Cregny's hausgemachter Fstee- mit Schweizer Most gestisst
© tmmentaler Siessmoscht Grema mit Apfelchip 2 o Infused Water - Wasser mit saisonalen Frichten & Kriutern
o Bananen-Schoggi-Warfel mit Bananen Schaum o Bio Fairtrade Kaffee & Espresso S

oBio Ricotta NoBake Cheesecake mit saisonalem Friichte Topping oPassender Schweizer Wein oder Bier
oWolker - Mini-Pancake mit Joghurtcreme und Beeren oder Kompott

o Saisonaler frchte-Streuselkuchen-Wirfel

o Gugelndpfli Trilogie - Schoggi- Riebli- und Nuss- Gugelhapfli
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et Mach,tnichts-wirbringeneuch_d%n_Apémeim‘achdjriktvorbei. _
“Egal ob im Biro, zu Hause oder an eure Lie Ign%slpcatlon - Wir liefern euch feing
Hap‘)("h 30h0nﬁangenchtet auf Platten und in'Glasern. Alles kompt in praktischen
| erWarmeboxen,dwwnpersonlmhvorbmhnngenundkurzerklaren.
Das Beste daran: [ spart euch nicht nur den Platz, sondern auch
~die Kosten fur Foodtruck und Personal.
Inr habt keinen Stress, kein Gedranﬁe - serviert wird, wann es euch passt.
Und nach dem Event? Holen wir alles wieder ab.
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