
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

14. – 20. Juli 2025 KW 29 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Zucchettisuppe  
⎯ 
Gekochter Blumenkohlsalat  

“Penne all arrabbiata” 

Teigwaren in rassiger  

Tomaten-Gemüsesauce mit Reibkäse  
⎯  
Nusskissen   

 

Peperoni-Ananas Suppe    
⎯ 
Grüner Salat   

Pouletsteakli mit Kräuterjus 

Fenchelgemüse  

Bäckerinnenkartoffeln  
 ⎯  
Himbeer-Joghurtcrème  

 

Gemüsepüreesuppe  
 ⎯ 
Gurkensalat mit Dill   

Schweinssatlimbocca mit Marsalajus,  
Safranrisotto und Broccolirosen  
⎯ 
Hauscake   

 

Karottencrèmesuppe  
⎯ 
Blattsalat   

Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff» 
mit Sauerhalbrahm Dip, Nüdeli  

Sommergemüse  
⎯ 
Caramelköpfli  

 

Spinatcrèmesuppe  
⎯ 
Tomatensalat  

Schlemmerfilet «Bordelaise» (Alaska, Seelachs, Nordostpazifik)  

an roter Kokos-Currysauce  

mit Basmatireis und Wok-Gemüse  

oder  

Pouletplätzli mit gleichen Beilagen  
⎯ 
Patisserie   

 

Linsencrèmesuppe  
⎯ 
Selleriesalat  

Hausgemachte Rinds Lasagne an  
Tomaten-Bechamelsauce mit  
⎯ 
 Wassermelone 

 

Süssmaiscrèmesuppe  

mit Curry 
⎯ 
Eisbergsalat mit 
Cocktailtomaten  

Kalbsschulterbraten, Thymianrahmsauce 

Honig-Rüebli und Blumenkohl  

Frittiertes Kartoffel-Potpourri 
⎯ 
 Schokoladenmousse  
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