
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

28. – 03. August 2025 KW31 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Mediterrane  

Gemüsesuppe  
⎯ 
Grüner Salat  

Kartoffel-Blumenkohlauflauf mit Schinkenstreifen  

und Rosmarin-Bechamel Sauce   
⎯  
Apfel-Zimtmousse   

 

Tomatensuppe  
⎯ 
Rohkostsalat      

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce  

Country Cuts Kartoffel 

Krautstielgratin  
 ⎯  
Beerenmuffin   

 

Broccolisuppe  
 ⎯ 
Gurkensalat     

«Riz Casimir» mit Poulet Oberschenkel  

Ragout in Currysauce, Pilawreis und  

Früchtegarnitur 
⎯ 
Caotina-Schoggischaum   

 

Kichererbsensuppe  
⎯ 
Randensalat   

Rindsragout an Balsamicojus 
grüne Bohnen und hausgemachte Spätzli   
⎯ 
Meringue mit Rahm  

 

1. August 2025 
Champignonssuppe  
⎯ 

Linsensalat    

Fischstäbli (Alaska-Seelachs) mit Mayonnaise 
gehacktem Rahmspinat und Salzkartoffeln  

oder  

Paniertes Pouletschnitzel  
⎯ 
Gebäck    

 

Minestrone  
⎯ 
Blattsalat    

Kalbsbrätkügeli in Rahmsauce  

mit Kartoffelstock, Erbsen und Karotten  
⎯ 
Himbeermousse  

 

Kräuterschaumsüppchen    
⎯ 
Karottensalat  

Rindsschulterbraten «Brasato» 

mit mediterraner Sauce, Rahmpolenta  

und Ratatouille-Gemüse  
⎯ 
Zitronencake  
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