
Loods Café
Zie je in het gezelligste café van Vlieland!

Deel nu jouw momenten met ons! 
#loodscafeopvlieland en tag @loodscafeopvlieland

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten

Rundvlees | 4 stuks	 			   6.00
Van Drentse runderen. Het vlees wordt stevig aangebakken 
en daarna gestoofd met authentieke kruiden. De bouillon 
wordt dubbel getrokken zodat de bitterbal een zeer 
intense smaak krijgt. Met roomboter en verse peterselie.

Gordel van Smaragd | 4 stuks	 		  7.00
Kipfilet gemarineerd als saté op Javaanse wijze; 
ketjap, verse gember, knoflook, sambal en sereh. 
De bouillon is op smaak gemaakt met room en ketjap. 
Zacht zoetig in het begin met daarna een licht pikantje 
achter in de keel. Een echte Javaanse smaak. 
 		
Wild | 4 stuks	 				    7.00
Deze wildbitterbal is een mix van diverse wildsoorten; 
ree, gans, hert en haas. Het vlees wordt gestoofd 
in rode wijn met wildkruiden. Deze combinatie heeft 
een verfijnde smaak. De ragout is verder op smaak 
gebracht met geheime kruiden van tante Leenchen.

				    			 

BITTERBALKAART
Vlees 

Vis 
Makreel | 4 stuks	 			   7.00
Een bitterbal van gerookte makreel, citroen, kappertjes 
en bladpeterselie. Een eigen kruiden melange gevijzeld 
van gedroogde aardbeien, roze pepers, beetje 
knoflook en zeezout. De gefrituurde kappertjes geven 
een extra boost aan de smaak. 

Wilde Gamba | 4 stuks	 			   7.50
Wilde Argentijnse gamba’s gebakken op de plaat. 
Dan licht afgeblust met verse knoflook en chili. 
De ragout is gemaakt met room en bieslook.

Zalm | 4 stuks	 				    7.50
De beekridderzalm uit IJsland smaakt veel verfijnder 
en minder ‘vissig’ dan gewone zalm. De Palingshop 
uit Akersloot heeft de zalm koud gerookt wat de smaak 
nog zachter maakt.

				    			  Vega 
1001 nacht  | 4 stuks	 			   7.00
Deze veganistische bitterbal is een frisse combinatie 
van rode en witte spitskool met een zoetje van 
rozijnen en ras el hanout.	

Bospaddestoelen | 4 stuks	 		  7.00
Deze bitterbal wordt gemaakt met een variatie 
paddenstoelen naar gelang het aanbod in 
wisselende verhoudingen. O.a. oesterzwammen, 
shii-takes, eekhoorntjesbrood, kastanje champignons. 

Parmezaan truffel | 4 stuks	 		  7.00
Bitterbal gevuld met Parmigiano Reggiano kaas 
en een beetje echte truffel. 

				    			 

In onze bitterballen worden geen kunstmatige 
smaakversterkers, conserveringsmiddelen gebruikt. 

Wij laten je de smaken van vroeger 
proeven in de vorm van een bitterbal.

BORRELKAART
Lekkers 

VOOR BIJ DE BORREL

Butterfly en torpedo garnalen 8 stuks	  7.75

Mini frikandelletjes 10 stuks 			   7.50

Bittergarnituur diverse snacks 

Klein 12 stuks 					      11.75

Groot 18 stuks					    14.75

Mini loempia’s vega 8 stuks			   6.50

Mini samoza vega 8 stuks 			   6.50

Kaastengels vega 6 stuks			   8.50

Vlammetjes vega 6 stuks 			   9.50

Nootjes					     3.00

Kaas en Friese droge worst	 		  7.75

Broodplankje	met smeersels		  7.75

Keuze van de chef 
Bitterbal van het moment  | 4 stuks	 	 7.50
Elke seizoen verrassen wij je met een wisselende 
bitterbal! Vraag onze bediening welke specialiteit 
er op dit moment geserveerd wordt. 

Bitterbal Assortie | 12 stuks	 		  19.50
Laat je verrassen door de keuze van onze chef! 
Een smakelijke combinatie van vis, vlees en vega.


