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«Wi r sind deshalb sehr stolz, dass Haecky, in diesem

Jahr die Schweizer Tio Pepe Challenge, nach schwierigen
: C o v i d - Z e i t e n , v o l l u m f ä n g l i c h u n d « l i v e » u m s e t z e n k o n n t e

und einen Gewinner fü r die «Road to Jerez» küren durfte.

An diesem Punkt sagen w i r schon jetzt al len Betei l igten,
: Tei lnehmern und Supportern und den Location Teams:

Muchas gracias! Es hat sehr viel Spass mi t Euch gemacht».

Dies waren die Wor te von Magali Jakupovic, Brand Mana-

gerin von Tio Pepe bei Haecky beim Finale.

Dem Schweizer Tio Pepe Challenge Finale im Solheu-

re in Solothurn gingen zwei Masterclasses voraus, die in
; d e r B a r Les T r o i s Ro is i n Base l u n d in d e r T a l e s B a r i n Zü-

r i ch i m F e b r u a r s t a t t f a n d e n . Be ide M a s t e r c l a s s e s w a r e n

| a u s g e b u c h t u n d d i e T e i l n e h m e n d e n k o n n t e n s i ch p r o f u n -

des S h e r r y - W i s s e n a n e i g n e n u n d al le Gonza lez Byass

! S h e r r i e s d e g u s t i e r e n . Des W e i t e r e n gab es e i n e k l e i n e

Einführung in d ie Tio Pepe Serv ie rku l tu r mit der so-

genannten «Venencia». Darauf folgten Guestshifts mit

Günther Strobl und Joao Vicente im L?Esquina, Basel und

in der Felix Bar in Zürich. Anlässlich dieser Sherry Nights

kre ier ten die beiden Profis at t rakt ive Drinks mit Sherfy

und serv ier ten diese einem begeisterten Publikum.

Die Schweizer Tio Pepe Challenge mit zwölf Finalisten

bestand aus drei Teilen, die die Teilnehmerdurchlaufen

mussten: Ein Bl ind Tasting mi t vier Sherrys aus derG o n

zalez Byass Sherry Range, eine Venencia Challenge mit

Performance Show und letzt l ich eine Drink-Kreation eines

jeden Teilnehmers. ,

Die Jury, bestehend aus Rebekka Salzman vom Angel

Share, F lu r i n Kopp von der Bar am Wasser Zürich und

Lukas Hostet t ler von der Abf lugbar Bern sowie dem

Brand Ambassador von Gonzalez Byass Joao Vicente, tal



s?ch nicht le icht mit der Entscheidung fur das S?egerpodest

Alle Final isten uberzeugten mit ihrem Talent und mit

sehr vielen kreat iven Ideen, d?e es n?cht einfach machten

e?ne Entscheidung zu finden. Aber Challenge bleibt Chal-

lenge - nu r einer kann gewinnen.

S i e g e r t r i oa u s Base l

Herzliche Gratulat ion dem Sieger Dav?d Pfister vom Angel's

Share in Basel m i t seinem Dr ink «Grapeblazer». Er darf

Mi t te Mai nach Jerez an die Internat ionale Tio Pepe Chal-

lenge reisen und sein Können in der schönen Bodega von

Gonzalez Byass in Andalusien unter Beweis stellen.Den 2.

Platz belegte Ma?col Pircher vom Werk 8 in Basel m i t

seinem Dr ink «Gold Tooth» und den 3. Platz holte sich

Leonardo Mesmer vom ArtHouse Hotel, Basel.

N u n d r ü c k e n w i r D a v i d a l le D a u m e n , w e n n e r in Jerez

d i e n ä c h s t e E t a p p e der T i o Pepe Cha l lenge i n i n t e r n a t i o -

n a l e m U m f e l d b e s t r e i t e n w i r d . H a v e f u n & g o o d luck ! Da-

r a u f h e b e n w i r e i n e n g e k ü h l t e n T i o Pepe, m i t o d e r o h n e

T o n i c ... S A L U D !

Die Siegerdrinks

« G r a p e b l a g e r »
1.Platz!David Pfister

u ]

Scl T i o Pepe P a l o m i n o F ino

1 c l G r a p p a d i M o s c a t o ( B a r r e l a g e d )

3c l Ve r j us

2c} H o m e m a d e P a n d a n S i r u p

S  DropsSa l ine So lu t i on

Garn ish: Pandan Leaf

«Go ld Too th»
2.P la tz |Maico l P i rcher

i n

6c l T i o Pepe P a l o m i n o F ino

1c l Mead

1c l R u n n y h o n e y

1 _Borspoon o f G o n z e l e z Byass

La Copa B ianco v e r m o u t h

1  Orange2es t

Garn i sh : Ha l fhoney r i m

«Eve?s Garden»
3 .P la t z |Leona rdo Mesmer

6c l T i o Pepe P a l o m i n o F ino

1,5c l L e T r i b u t e Mezcal

i c l W h i t e Peach L i q u e u r

1,5c l H o m e m a d e r o a s t e t P a n d a n S i rup

Lemon Zest Oil

Garn i sh : Eatable Flower
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