AT GIN

by André Tienelt & Markus Wurth

GIN | GIN Situation
Sternekoch trifft auf Brennmeister

Destilliert in einer kupfernen Destille vereint der AT GIN
frische Krauter wie Eisenkraut und australisches Zitronenblatt
mit frischen Wacholderbeeren,

Koriander, Kardamom und Hibiskus Blute.
Kuebenpfeffer und Ingwer bringen etwas pikante Wurze ins Spiel.
Die Zitrone ,Hand Buddhas“ rundet den GIN ab.

Den bestimmenden Akkord in der Genussmelodie setzen die frischen
Kaffirlimettenblatter gepaart mit sizilianischer Bergmandarine.
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