MITTAGSMENU JUNI

VORSPEISEN T

BUEZERMENU

Gazpacho \' 7.50
Kalte spanische Gemisesuppe
Suppe oder Salat inkl.

Blattsalat V 6.50
Blattsalat | Cherry Tomaten | Crodtons

Flarnmkuchenv 19.50
Avocado 14.50 Champignons | Zwiebel | Creme Fraiche
Avocado | Lachs | Apfel | Tomaten
Mango | Gurke | Soja Sauce Poke Bowl\/' (wird kalt serviert) 22.50

Sushi Reis | Mango | Tofu | Champignons
Karotten | Friihlingszwiebel | Sesam

Fenchelsalat \'a 15.50

Fenchel | Orangenfilets | Cranberrys
Walnuss | Zitronenvinaigrette . .
| 5 Waadtlénder Grillschnecke 20.50
Melonen Gurkensalat V 15.50 Schweinsgrillschnecke | Pommes
Melone | Gurke | Passionsfruchtdressing
Farmer Steak 22.50
e Rinds Stotzensteak | Pommes

Plato frio «Ghacktes mit Hornli» 23.50

Serviert mit Apfelmus

“As Chalts Plattli” 37.50

Aioli | Griine und Schwarze Oliven
Getrocknete Tomaten | Salchichon Ibérico

Chorizo Picante | Jamon Serrano | Queso Manchego \\—/_\/_\_/_J

Schweinsmedaillon im Speckmantel 26.50
Kartoffelstock | Karotten

PAN DE CRISTAL

Burrata V 23.00

Cherry Tomaten | Basilikum Pesto | Burrata

FLEISCH

Tartar Casa 172 29.50
1/1 38.50
Handgeschnittenes Rindsfilet CH
Warenherkunft Essiggurke | Kapern | Friihlingszwiebeln
Spanien:
Salchichon Ibérico, Chorizo Picante, Jamdn Serrano Filet a 1a Plancha 1203 29.50
- 240 5350
Poulet S}E?z’?c/{elgchwem Tranc/zierz‘es Black Angus Rindsfilet CH
’ Bro’t Uberbacken mit Café de Paris
L

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranz auslésen kdnnen, informieren
Dich unser Mitarbeitenden gerne




