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- -- --- Speisekarte --- -- - 
	
	 	 	 	 Vorspeisen & Snacks

	  • Hausgemachte marinierte Oliven
	 	 Eine Auswahl feiner Oliven, perfekt zum 	Auftakt	   7,9 €

 	 • Grüne & Kalamata-Oliven mit Brot und Dip

	 	 Serviert mit knusprigem Brot und deiner Wahl:

 	 	 • Cremiger Avocado-Dip

 	 	 • oder geräuchertem Auberginen-Joghurt-Dip

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10,9 €

 	 • Brezel Deluxe mit Obazda
	 	 Zart schmelzender Obazda, dazu eingelegte Zwiebeln

	 	 	  & frische Radieschen.

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 11,9 €
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   	 	 	 	 Hauptgerichte
 	 • Burrata auf geröstetem Butternut-Kürbis
	 Cremige Burrata auf karamellisiertem Butternut-Kürbis, 		 	 	
	 verfeinert mit knackigen Walnüssen, eingelegten Zwiebeln, 	 	 	
	 Radieschen und einem Hauch grünem Pesto.		 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	       16,9 
 	
	 • Linsen auf Pollenta mit austernpilze & Parmesan 
	 Zarte Linsen auf cremiger Polenta, verfeinert mit angebrateben 	 	
       Austernpilze & frisch geriebenem Parmesan 		 	       17,9 
	
	
	 • Ofengeröster Fenchel mit Kartoffeln 		 	 	
	  Radicchio, Fritierte Kapern & 	 	 	 	 	 	 	
	 Frischen Mandarinen-Maracuja-Dressing 	 	 	 	       	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	       15,9
	 • Knuspriger Backfisch Burger im Bierteigmantel
	 Zartes Fischfilet in goldbraunem Bierteig,	 	 	 	 	  	
	 dazu knusprige Pommes und hausgemachte Remoulade
	 	 	 	 	 	 	 	 	       19,9
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	 • Bunt gemischte Salatkreation
	  	 mit knackigem Gemüse, dazu ofenfrisches Brot.	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9

 	 • BULETTE „BLANCO“mit SENF und SALAT                  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9

	 • Solei – der Klassiker neu interpretiert
	 	 Bio-Ei in feiner Lake, begleitet 	 	 	 	 	 	
	 	 	 von hausgemachtem, eingelegtem Gemüse.	 	 6,5
    	
	 • Rotkohl-Birne Suppe mit geröstet kerne 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 11,9
	 • Ofen Camembert-Birne 	 	 	 	 	 	
	 	 mit Senfkaviar Hong & Karamilisieret Walnüsse 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,9
	 • schnabulier platte	 	 	 	 	 	       	
      	 100 g serrano-schinken und 50 g Manchego-käse,
      	 oder nur käse: MAnchego, Parmesan und blauschimmelkäse
      	 	 imMER mit karamellisierten Walnüssen, Cochujangmajo, 	 	 	
	 	 	 Zwergorangen-Marmelade und Brot 	 	 20,9	 	
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  	 	 	 	 Beilagen & Extras

	  • Frittierte Quetsch-Drillinge

	 Goldbraun gebratene Mini-Kartoffeln mit Schale, 
	 dazu ein Dip deiner Wahl:
 	 • Fruchtiger Ketchup
 	 • Klassische Mayo
 	 • Cremiger Sauerrahm
 	 • Würzige Remoulade
 	 • Avocado-Dip 
 	 • Cochujangmajo
	 	 	 	 	 	 	 	 	        8,9
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	
	 	 	 	 Nachttisch

	 	 schokobrownies mit sauerkirschen 	 	
   	 	 	 	 	 	 	 	 	      8,9	
	 	 	


