
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
VORSPEISEN

Randen-Carpaccio  	 19.50
mit gegrilltem Ziegenkäse, karamellisierten Baumnüssen, 

hausgemachtes Passionsfrucht Dressing

Rinds-Carpaccio	 24.50
mit Trüffel Mayonnaise, Rucola und Parmesansplitter

Vitello Tonnato	 24.50
Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce, Anchovis und Kapern

SUPPEN

Tagessuppe  	 9.00

Rindskraftbrühe Nature	 9.00

Rindskraftbrühe mit Ei	 11.00

Rindskraftbrühe mit Sherry	 11.00

Tomatencremesuppe  	 11.00
Italienische Tomatencremesuppe mit Knoblauch und Ciabatta Brot



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
SALATE

Bunter Blattsalat  	 11.00
mit italienischem oder französichem Dressing

Gemischter Salat  	 14.50
mit italienischem oder französichem Dressing

Nüsslisalat mit Ei, Speck und Parmesan	 17.00
mit italienischem oder französischem Dressing

KINDERMENÜS 

Tinker Bell  	 12.50
Spaghetti mit Tomatensauce

Pocahontas	 16.50
Spaghetti mit Bolognaise

Nemo	 16.50
Schweinsrahmschnitzel mit Butternudeln und Gemüse

Peter Pan	 16.50
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites und Gemüse

Micky	 16.50
Chicken Nuggets (6 Stück) mit Pommes Frites	



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
FLEISCHLOSE GERICHTE

Walliser Cholera  	 23.00
Hausgemachte Walliser Cholera mit buntem Blattsalat

Käsefondue  	 28.00
nur auf Vorbestellung	

PASTA

Spaghetti Napoli  	 18.50
mit Tomatensauce

Spaghetti Bolognaise	 23.00
mit Hackfleischsauce

Bergkäse Ravioli aus dem Goms  	 28.00
in Salbeibutter und konfierte Cherry Tomaten

pro Person



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
HAUPTGERICHTE

Schweinsrahmschnitzel	 28.00
mit Tagliatelle und Buttergemüse

Egli Filet gebacken mit Tartarsauce	 36.00
mit Stampf und kleiner Salat

Gebratene Maispoulardenbrust	 36.50
mit Rotem Coleslaw (Krautsalat) und Safran Blumenkohlpüree

Alpen Cordon Bleu	 38.00
Schweins Cordon Bleu mit Walliser Rohschinken, Racelettekäse und Pommes Frites	

Ungarischer Eintopf	 39.00
mit Butterspätzli	

Geschmorte Lammhaxe	 41.00
mit kräftigem Rosmarin Jus, Ofengemüse und Kartoffelstock	

Rindsentrecôte 220g	 43.00
mit Pfeffersauce, Pommes Frites und Ofengemüse

Rindsfilet 200g	 48.00
mit Morchelsauce, Röstikroketten und Ofengemüse	

HERKUNFT UNSERER FLEISCH- UND FISCHPRODUKTE

Schwein Schweiz  |  Rind Schweiz, Irland, Uruguay, USA  |  Kalb Schweiz 
Poulet Schweiz, Ungarn, Frankreich  |  Lamm Australien  |  Fisch Schweiz, Estland 
 
Fleisch aus ausländischer Herkunft könnte mit Antibiotika
oder Hormonen behandelt sein.



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
DESSERTS

Valaisanne	 11.00
Aprikosensorbet mit Abricot	

Colonel	 11.00
Zitronensorbet mit Vodka

Kreation «zRiederhoru»	 13.00
Blutorangensorbet mit Prosecco

Schokoladen Tarte	 13.50
mit Sauerkirschen und Vanilleglace

Crème Brulée	 13.50
mit frischen Früchten garniert



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Wegen eventuell enthaltener Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

AbendkarteAbendkarte
GLACE NACH WAHL

Pro Kugel	 3.50
 

Vanille 

Chocolate 

Erdbeer 

Stracciatella 

Mocca	  

Chocolate & Salted Caramel 	  

Aprikosensorbet 

Zitronensorbet 	

Blutorangensorbet	

Rahmzuschlag 	 1.50

KINDERDESSERTS

Lolli Becher	 5.00
1 Kugel Erdbeerglace mit Lolli

Smarties Party	 5.00
1 Kugel Chocolateglace mit Smarties

Coupe Gummibärli	 5.00
1 Kugel Vanilleglace mit Gummibärli


