
 

 

  

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

VORSPEISE 

 

Matjes-Rote Bete Tatar 

 mit buntem Blattsalat 

13,90€ 

 

Lachscarpaccio 

Rucola & Kernen 

14,90€ 

 

Beilagensalat 

5,90€ 

 

SUPPE 

 

Blumenkohlcremesuppe 

mit Räucherlachs 

7,50€ 

 

Rinderessenz 

mit buntem Gemüse & frischen Kräutern 

6,90€ 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGANG 

 

Graupenrisotto  

mit Roter Bete, Tomaten & Ziegenkäse 

16,90€ 

 

Ein paar Fränkische Bärlauch-Bratwürste 

mit Kartoffel-Zwiebelstampf & Sauerkraut  

16,90€ 

 

Gebratene Maishähnchenbrust 

mit Graupenrisotto & Rote Bete 

19,90€ 

 

Sauerbraten 

mit Beilagen Salat & Serviettenknödel                

21,90€ 

 

Filet vom Skrei 

mit gelben Karottenpüree & Rucola    

32,00€ 

 

Rosa gebratenes Rinderfilet 

mit Beilagen Salat, Café de Paris Butter & Kartoffelgratin 

36,00€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 

 

Schokoladen Brownie 

mit Himbeersorbet & Crumble 

8,00€ 

 

Falsche Kokosnuss 

mit Ananassorbet  

10,00€ 

 

MENÜ-EMPFEHLUNG 

 

Blumenkohlcremesuppe 

mit Räucherlachsl 

*** 

Sauerbraten 

mit Beilagen Salat & Serviettenknödel                

*** 

Schokoladen Brownie 

mit Himbeersorbet & Crumble 

36,00€ 

 

 



 

Auf Vorbestellung 

 

Dry-Aged Tomahawk Steak 

mit Speckbohnen, Ofengemüse, Beilagen Salat & Kartoffelgratin 

38,90€ pro Person  

• ab mindestens 5 Personen 

• Vorbestellung 1 Tag im Vorraus 

 

Zum Vormerken  

 

1 Jahr Landgasthof zum Kaffelstein! 

Wir feiern unseren 1. Geburtstag – feiern Sie mit! 

Sonntag, 13. April 
ab 12:00 Uhr 

Hoffest mit Spezialitäten vom Grill 
Steak, Spareribs & Bratwurst 

Frisch gezapftes Bier von der Kauzen Bräu Ochsenfurt 

Weinbar mit Weinen von der Alten Grafschaft Kreuzwertheim 

Natürlich gibt es auch Secco & Aperol Spritz 

Für die Kinder: Hüpfburg & hausgemachte Zuckerwatte für nur 

0,50 € 

 

Wir freuen uns auf einen unvergesslichen Sonntag mit Ihnen! 


