
1 6 0 G  Z U C K E R
2  P A C K U N G E N  V A N I L L E Z U C K E R
1 5 0 G  G E M A H L E N E  M A N D E L N
6 0 G  K A K A O  O D E R  G E R I E B E N E
S C H O K O L A D E
2 5 0 G  M E H L
1  P A C K U N G  B A C K P U L V E R
3  E I E R
2 0 0  M L  Ö L
2 5 0  M L  S A U E R R A H M
2 0 0  G  F E I N  G E R A S P E L T E
Z U C C H I N I
S C H O K O L A D E N G L A S U R

Z u c c h i n i -
S c h o k o - K u c h e n

Alle trocknen Zutaten in die Rührschüssel geben
Alle feuchten Zutaten draufgeben und mit den
Rührbesen des Handrührgerätes oder der
Küchenmaschine verrühren
Zum Schluss geraspelte Zucchini unterheben.
Teig in einen gefetteten Kranz,- oder Kastenform

füllen

Z u b e r e i t u n g

Mein Newsletter: www.vroniroell.de

bei 180 Grad ca. 50-60 min backen

Ausgekühlt mit Glasur bestreichen


