“Tradizione Veneziana”

50€
il
Sardines a la vénitienne
Tagliatelles aux fruits de mer
Friture mixte de poisson
Sardinas agridulces al estilo veneciano Tiramisl

Tallarines con mariscos
Fritura variada de pescado

Tiramisu
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Tupamucy

Sardinhas em saor (vinagrete
veneziano)

Tagliatelle com frutos do mar
Fritura mista de peixe

= Tiramisu
Sardinen in suR-saurem Sud

Tagliatelle mit Meeresfrichten
Gemischter Fisch frittiert
Tiramisu



“CLASSICO”

Bacalao mantecado
Vieiras
Medallones de ricotta

Atun rojo
Tiramisu

=
Kpewm us Tpecku

I'pebemKu
MenaJib0Hbl C PUKOTTOM
KpaCHBIHT TyHEI]

TupamMmucy

==
Stockfischcreme

Jakobsmuscheln
Medaillons mit Ricotta
Roter Thunfisch
Tiramisu

iA
Créme de morue

Coquilles Saint-Jacques

Meédaillons a la ricotta
Thon rouge

Tiramisu

Bacalhau cremoso

Vieiras
Medalhoes de ricota
Atum vermelho

Tiramisu
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Menu degustazione al buio 7 portate 90€

il
7 plats surprises

=
7 Uberraschungsgerichte

=
7 6noa-croprnpu3os

7 platos sorpresa

/ pratos surpresa

TERERE



Antipasti

Affettato misto 25€
I I Charcuterie mixte
« ®® Gemischte Aufschnittplatte
 ma MAcHaA HapPE3Ka
« &2 Embutido variado
* Bl Enchidos mistos

o B AR DI DR

Bruschetta del giorno 20€
I I Bruschetta du jour

o B8 Tagesbruschetta,
 ma BpycKeTTa THA

« E2 Bruschetta del dia,
* Bl Bruschetta do dia.

. HEUE



Insalata Caprese con pomodoro del Cavallino 18€
I § Salade Caprese avec tomate de Cavallino

o ™8 Caprese-Salat mit Tomate aus Cavallino

e e CaJjiaT Harmpese ¢ noMmunopaMu us KaBaJlJiMuHO
« B2 Ensalada caprese con tomate de Cavallino

. Salada caprese com tomate de Cavallino

o B R RUHTE TR R A YL

Baccala mantecato 18€
e 1§ Créme de morue

o B8 Stockfischcreme

e @ KpewMm U3 TpeCcKUu

» &2 Bacalao mantecado
* Bl Bacalhau cremoso

- W 15 £ 3

Capesante scottate a modo nostro 21€
I I Coquilles Saint-Jacques & notre facon
o B8 Jakobsmuscheln nach unserer Art
o s OO pEHHBIE I'PEOEITKY IIO-HAIIEMY
e EX Vieiras salteadas a nuestra manera
. Vieira grelhada a nossa moda,

Bl B/ XURRLES DL



Cozze in rosso 20€
e I I Moules a la tomate

o B8 Muscheln in Tomatensauce

e MMIrM B TOMaTHOM COyCe

« E2 Mejillones en salsa roja,

* Bl Mexilhdes ao molho vermelho
o« B 2131 T

Ostriche 7€ al pz
o I I Huitres - 7 € la piéce
o ®® Austern - 7 € pro Stiick
e m® YCTPHUIILL - 7 € 38 LITYKY
o E2 Ostras - 7 € 1a unidad
e Bl Ostras - 7 € por unidade
o Bl AR - R T O

Sarde in Saor 15€
e I } Sardines & la vénitienne

o ™8 Sardinen in sti3-saurem Sud

e m@ CapIOuHbl B COyCE Caop

. Sardinas agridulces al estilo veneciano
. Sardinhas em saor

o B R KURBRTH VD T



< PRIMI PIATTI

Gnocchi al ragu bianco 25€
I ! Gnocchis au ragolt blanc et myrtilles
o 8 Gnocchi mit weiflem Ragout und Heidelbeeren
o m@ HLOKKM ¢ O€JIBIM Pary ¥ YepHUKOM!
. Noquis con ragi blanco y arandanos
* Bl Nhoque com ragu branco e mirtilos

« B G EfER R R T

Lasagne alla bolognese 19€

o 00 Lasagnes a la bolognaise
o« B Lasagne Bolognese

o A Jla3aHbA O0JIOHBESE
 [E2 Lasafa a la bolofiesa,

. Lasanha & bolonhesa,

o B A TE

Medaglioni, ricotta, pomodorini, basilico 85€
« 00 Médaillons a la ricotta, tomates cerises et basilic

e M Ricotta-Medaillons mit Kirschtomaten und
Basilikum

 ma MemaJibOHbl C PUKOTTOM, IIOMBIODAMU 1
OaSUIITUEKOM

. Medallones de ricotta, tomate cherry y albahaca
. MedalhOes de ricota com tomate cereja e manjericao

. EAZ LR ACHERE R A % 8



Spaghetti alle Vongole sgusciate 21€

I} Spaghetti aux palourdes décortiquées

®= Spaghetti mit ausgeldsten Venusmuscheln
== CIIareTTH C OUMINEHHBIMHY MOJIJIFOCKaMU
E2 Espaguetis con almejas sin cascara,
Espaguete com ameéijoas sem casca

2 el B EORH T

Tagliatelle all’astice 35€

I I Tagliatelles au homard
®| Tagliatelle mit Hummer
=R TaJIbATEeJIJIE C OMapPOM
Tallarines con bogavante
Tagliatelle com lagosta

A=A
SECONDI PIATTI

Costata di manzo (75€ al kg)

i} Cote de boeuf - 75 €/kg

== Rinderkotelett - 75 €/kg

=® ['OBAMBA KOperKa — 75 €/Kr
E= Costilla de ternera - 75 €/kg
Costela de vaca - 75 €/kg

AR - 75 €A T



Filetto di manzo con patate 35€ ('7,9,11)
» I 1 Filet de boeuf avec pommes de terre

o M® Rinderfilet mit Kartoffeln

e mA dMJIe rOBAOUHEBL C KapTOodesieM
. Filete de ternera con patatas

. Filé de vaca com batatas

o R

Branzino 1,5 kg 100€ (da condividere)
e 00 Loupdemer 1,5 kg & partager

o B® Wolfsbarsch 1,5 kg zum Teilen
 ma Cubac 1,5 KI Ha KOMIIQHMIO

. Lubina de 1,5 kg para compartir
. Robalo de 1,5 kg para partilhar

. 1.8 X it (EErF)

Fritto misto di Pesce locale 27€
« 11 Friture mixte de poisson local

« P& ] okaler gemischter Fisch frittiert
o ma CMmelnagHad KapeHasd pbloa
 [E= Fritura mixta de pescado local

. Fritura mista de peixe local

. AN LA B AR



Filetto di Pescato con contorno del giorno 27€

i I Filet de poisson du jour avec accompagnement

™= Fischfilet des Tages mit Beilage

= dujie CBEXKEBBLIIOBJIEHHOM Ph1Obl C TAPHUPOM ITHA
E= Filete de pescado del dia con guarnicién

Filete de peixe do dia com acompanhamento

=4 H e 8 HERC AC K

Tonno rosso scottato con insalata estiva 30€

I I Thon rouge saisi avec salade estivale

®=® Gebratener roter Thunfisch mit Sommersalat

= OO PEHHBIN KPaCHbBIM TYHEIT C JIETHUM CaJIaTOM
E= Atan rojo sellado con ensalada veraniega,

Atum vermelho grelhado com salada de verao

RUZLpAa i 2 21040

Contorni

Patate al forno -7 €

I} Pommes de terre roties
B=® GeroOstete Kartoffeln
= HapeHr1 KapTOodesib
Patatas asadas

Batatas assadas

2 =



Insalata mista-7 €

I} Salade mixte

== Gemischter Salat
=® CMEIaHHbIA CaJIaT
Ensalada mixta,
Salada mista,

i



