VORSPEISEN

SUPPE & CO.

- . @ * Gebackene Zwiebelringe im Bierteig
" Kraftige Rindsuppe = (R Portion geb. Zwiebelringe im Bierteig mit Knoblauchsauce
mit Kaspressknodel 5.8 @ 79
mit Leberknddel 48
mit Frittaten 4.8

* Gebackener Camembert

« Wirtshaus Knoblauchcremesuppe 2 Stuck Camembert gebacken mit Preiselbeeren

) 89
mit Croutons
5.8

¢ Wirtshaus - Alm- Brettl

herzhafte Wurst-, Speck- und Kasespezialitdten, Pfefferoni, Kren, Hausbrot

+ Pikante Hiitten-Gulaschsuppe (Vorspeise)
mit Erdépfeln & Rindfleisch
6.9

Liptauer und Frischkéase

15.9

Lieber Gast,
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen!*
gem. § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBI. Il Nr. 175/2014



Knédel Trilogie

3x Knédel und Beilage

Knédel Duett Knoédel Quartett

(nach Waht)
2x Knédel und Beilage 18.9 4x Knédel und Beilage
(nach Wahl) (nach Wahl)
13.9 24.9
KNODEL KLASSIKER VEGGIE

Selchfleischknédel

) (Wurzige Selchfleischfulle nach Omas Art)

Spinat-Schafskidse Knadel

(Spinat,Schafskase Kurbiskernbutterbréselmantel)

Chilli Cheese Knodel

(Cheddar,Jalapenos Kréuterbutterbréselmantel)

Grammelknddel

(Wirzige Grammelfille nach Omas Art)
Tirolerknédel

(Semmelknddel gefullt mit Speck und Zwiebel nach Omas Art)

BEILAGE AUSWARHL

' ESEI. Bohmisches Sauerkraut ( Jede Siinde wert!)
YV Rotkraut

Gurkenrahmsalat
Y Krautsalat
YV Coleslaw Salat



» Das Jager Duo
2 Knédel nach Wahl : Semmelknédel oder Tirolerknsdel

in pikanter Jager-Champignon Sauce, Pfefferoni & Réstzwiebel
14.90

* Chilli con Knodel & Carne
2 Chilli Chesse Knodel serviert auf

hausgemachtem Chilli con Carne, Chilli Sauce & Jalapenos

16.90

* Knédel Manufaktur Schlemmerpfanne

Wabhlweise: Tirolerknédel,Selchfleischknédel oder Grammelknédel

+ CRISPY CHICKEN KNODEL- BURGER

Knuspriges Huhnerpatty in Cornflakes ,hausgemachte Burgersauce,

auf Bohmischem Sauerkraut

Ubergossen mit Gulaschsaft dazu Grillbratwurst,Debreziner

. . Eisbergsalat,Tomaten serviert im Semmelknodel
Speck & Spiegelei

16.9
mit 2 Knodel +4.9

mit Pommes
14.90

« KAS KNODEL - BURGER (veggie)

Knuspriger Camembert gebacken ,hausgemachte Burgersauce,

» Gebackene Grammelknédel (nach Art des Wirten)

2 gebackene Grammelkodel auf b6hmischem Sauerkraut

mit Preiselbeersauce & Sauce Tartare Eisbergsalat,Tomaten serviert im Semmelknodel

15.9 mit Pommes & Preiselbeeren

14.90

[ 24 72 « Die zwei saftigen Tiroler
U U 2 Tirolerknddel in hausgemachtem Gulaschsaft

mit gegrillten Tirolerspeck,Essiggurken & Rastzwiebel
14.9

» CAESARS Knédel

2x Knodel gefullt mit Huhnerfiletfleisch & Parmesan

serviert auf Eisbergsalat

Caesardressing,Parmesansauce,Croutons,Parmesan
15.90
+1,00 - Kuspriger Speck (EMPFEHLUNG)

» Wiener Trilogie

1x Selch,-, Ix Gammel,- und 1x Tirolerknodel

serviert auf Sauerkraut, ibergossen mit Gulaschsaft, Speck, Essiggurken,

0 Sole Mio! QL
Pfefferoni, Kren & Rostzwiebel ﬂ@
16.9 2 Knadel gefullt mit hausgemachtem Bologneseragout iﬁ%*

serviert in Tomaten - Basilikum Sauce & Parmesan
13.90




KNODE.L

MANUFAKTUR

WIRTSHAUS SPEZIALITATEN

* Gerollter Wirtshaus Cordon Bleu XXL
Gerollter Cordon Blue ca.450g gefullt mit Frischkase & Schinken
dazu Pommes
und Sauce Tartare

19.90

« Ofenfrische Spareribs (nach Art des Wirten)
mit unserer hausgemachten Spezialbeize
serviert mit Pommes,Wedges, Knoblauch- und Barbecue Sauce
1lange 17.9
2 Langen 27.9

« Champignon - Medaillons Pfanne
Schweinemedaillons, Champignon-Rahmsof3e

mit Butternockerl serviert in der Pfanne
16.9

ZN)OO

« Steirischer BackhendlIsalat

(Backhendlstreifen mit Erdapfel,-Vogerlsalat,steirichen Kirbiskernél)

15.9

* Finger Food Pfanne

5 x Chicken Wings, geb. 5x Hinerstreifen, 5x Zwiebelringe,Wedges
Knoblauchsauce & Barbecuesauce
16.9

* Cordon Bleu Athena
vom Schwein gefillt mit Feta,Tomaten und dazu Tzatziki

Pommes

18.9

* Wirtshaus Schnitzel - Brettl
Schnitzeltrilogie
(Wiener Schnitzel, Surschnitzel & Knoblauchschnitzel)

auf einem Brettl serviert

19.9

e Cordon Bleu “Der Jager”
vom Schwein gefillt mit Tirolerspeck, Zwiebel, Champignons dazu Kren & Senf

Pommes

18.9

mit Wedges,Pommes,Gurkenrahmsalat & Erdépfelsalat,Ketchup & Mayo

* Die HithnerspieB3 Zwillinge
2 Huhnerspiel3e,
Huhnerfiletfleisch vom Maishuhn,Zwiebel,Paprika,Gemuse,
serviert mit Pommes, Knoblauch- und Barbecue Sauce
17.9

» Cordon Bleu “O sole mio”
vom Schwein gefillt mit rotem Pesto,Tomaten,Mozarella & Grana Padano

Pommes

18.9




Aus Omas Kochtopf

o

Schnitzel & Co
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« Saftgulasch vom Weiderind nach Wiener Art
(Traditionelles Rezept vom Braugasthof Fabrik - Vésendorf )

mit hausgemachtem Semmelknodel 13.9

mit hausgemachtem Tirolerknédel  15.9

¢ Wiener Schnitzel

« Biergulasch vom Weiderind nach Art des Hauses '
vom Schwein

(Pikanter Biergulasch mit Debrezinerwurst,Pfefferoni) Wahlweise mit Pommes oder Erddpfelsalat

13.9

mit hausgemachtem Semmelknédel 15.9

mit hausgemachtem Tirolerknédel  17.9

¢ Wiener Schnitzel

« Wiener Fiakergulasch
vom Huhn

Rindsgulasch mit Wrstel Spiegelei & Féchergurkerl Wahlweise mit Pommes oder Erdépfelsalat

mit hausgemachtem Semmelknddel 16.9 159

mit hausgemachtem Tirolerknddel 18.9

¢ Knoblauch Schnitzel

* Sacherwirstel in Gulaschsaft )
vom Schwein

(1 Paar Sacherwirstel, Gulaschsaft) Wahlweise mit Pommes oder Erddpfelsalat

mit hausgemachtem Semmelknodel 8.9 14.9

mit hausgemachtem Tirolerknddel 10.9

e Surschnitzel

¢ Specklinsen mit Rahm verfeinert (a,c,g,m) KM vom Schwein
) e Y
(Linsen, Speck, Rahm, Knoblauch, Réstzwiebel) Wahlweise mit Pommes oder Erddpfelsalat
mit hausgemachtem Semmelknédel 12.9 wa 14.9
mit hausgemachtem Tirolerknédel  14.9 MM

. * Cordon Bleu der Klassiker
* Wiener Kalbsbeuschel (a,c,g,m)
) vom Schwein
(Kalbsbeuschel in Rahmsauce)
Pommes

16.9

mit hausgemachtem Semmelknddel 14.9

mit hausgemachtem Tirolerknddel  16.9




Beilagen & Salate & Saucen
KINDERKARTE O u

'.@,t_l \.

- .. 82

BEILAGEN
* Frittatensuppe Béhmisches Sauerkraut 4.8
32 Rotkraut 4.8
Pommes 4.2
* Kinder Schnitzel mit Pommes & Ketschup Potato-Wedges 42
7.9 Semmel 13
_____________________________________________________________________ Semmelknédel (extra) 3.9

* Spaghetti Bolognese SALAT
7.9
Gurkenrahmsalat 4.8
» HUhnernuggets mit Pommes & Ketschup Krautsalat 4.8
79 Coleslawsalat 4.8
Gemischter Salat 4.8
* Wirstel mit Pommes & Ketschup
79 SAUCE

Ketchup 1.3
Mayo 1.3
Senf 1.3
Barbecuesauce 1.5
Cocktailsauce 1.5
Knoblauchsauce 1.5
Chillisauce 1.5

Lieber Gast,
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausléosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen!*
gem. § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBI. Il Nr. 175/2014



« Knédel Manufaktur
Alle Knoédel sind handgeamcht aus Erdapfelteig “Der Knt')delspieB"

und werden mit passenden Saucen & Zutaten dekoriert. . . . .
3 Nougatknddel serviert auf einem Spief!

mit Frichten,Schlagsahne,Nougatsauce,Staubzucker

und gehackten Haselnlssen
13.9

Gebackene Miuse (Omas Rezept)
Eine der schonsten Kindheitserinnerungen!

Klassische Wiener st3e Mehlspeise

serviert mit Zwetschkenréster,Vanillesauce & Staubzucker

8.9

Knédel Duett
2x Knodel (nach Wahl)

7.8 « Wirtshauspalatschinken
Knédel Singl Knddel Trilogie 2 Stuck hausgemachte Palatschinken
noae ingle s
1x Knddel (nach Wahl) 3x ane'ﬂ(;;a(:h Waht) mit Marillenmarmelade oder Nutella
3.9 Staubzucker & Schlagobers
6.9

*Die HeiBe Knédel -Liebe

2 Himbeer Mascarpone-Knddel,

Spekulatius Knédel ( Winter Edition) (Aufpreis 1,- €)

( Spekulatius,Spekulatiusbréselmantel,Bratapfelsauce, Zimt)

" serviert in heiBer Vaniellsauce,
Nougatknédel

Himbeersauce,Staubzucker & Schlagobers
12.9

(Nougat,Kakaobutterbréselmantel,Nougatsauce)

Himbeer Mascarpone Knédel (Aufpreis 1,- €)

(Himbeer Ragout,Mascarpone,Butterbréselmantel, Himbeersauce )
Mozart Knédel (Aufpreis 2,- €)

*Maroni Traum
) ) ) . Maroniknédel serviert auf warmen Zwetschkenréster
(Nougat, Pistazienmarzipan, Kakaobutterbréselmantel, Schlagobers)
mit Schlagobers & Staubzucker

7.9

+Knddel trifft Apfelstrudel (chne Rosinen)

2 Apfelstrudelknadel serviert in heiBer Vanillesauce
Portion Bourbon - Vanille Eis passt auch sehr gut dazu!

mit Schlagobers & Staubzucker und Zimt
(Aufpreis 1,5- €)

10.9




