
Würze von weißem und rotem Pfeffer, lebendige Mineralik umspielt
von saftigen Quitten und Ringlotten, ein kräftiger Veltliner mit
goldgelber Farbe, schmelzig und weich im Abgang, ein wahrer
Trinkgenuss für den Veltlinerfreund! 

G R Ü N E R  V E L T L I N E R
R E S E R V E  2 0 1 8
W E I N G U T  U B L - D O S C H E K ,  K R I T Z E N D O R F

30 € statt 45 € (Einzelpreis 15 €)  

F E I N E  W E I N E
F Ü R  W E I H N A C H T E N
P R E I S E  U N D  A K T I O N E N  G Ü L T I G  V O N  1 .  B I S  I N K L .  3 1 . 1 2 . 2 0 2 1 .
S O L A N G E  D E R  V O R R A T  R E I C H T .

Aktion 2+1 Gratis



9,90 €   

K A U F M A N N S '  B R U T
O D E R  R O S É

L ' E D I T I O N  P L A C E  D E  L A  M A I R I E

C H A M P A G N E  B R U T
N A T U R E  P U R  M E U N I E R
C H A M P A G N E  C H R I S T O P H E  M I G N O N

Unsere exquisite Hausmarke für
festliche Anlässe oder einfach nur

zwischendurch zum Genießen.
Entweder als feiner Grüner Veltliner
Sekt brut oder als Rosé brut - beide

Varianten sind ein Genuss! 

Extravaganter, biodynamischer
Jahrgangs-Champagner (2013) von
Christophe Mignon. Rund und seidig im
Mund, mit fruchtigen Aromen und einem
anhaltenden Abgang. Abgefüllt und
degorgiert nach dem Mondkalender.

Der 2020 Orange Wine besticht
mit feiner Fruchtigkeit und vollem

Geschmack nach reifen Gerbstoffen
am Gaumen. Maischegärung -

Trinkspass für Fortgeschrittene!
Bio & Vegan 

Mittlere rubinrote Farbe, sehr intensives
und typisches Sangiovese-Aroma, rote
Früchte, sehr klar, blumig und leicht
würzig. Am Gaumen weich und frisch,
mit einer guten Säure und zarten
Tanninen. Top Festtags-Wein!

statt 12,90 €   

49,90 €
statt 60 €   

2 0 2 0  M Y  S E X Y  M F
O R A N G E  W I N E

L E O  U I B E L ,  W E I N V I E R T E L

19,90 €   
statt 24 €   

C H I A N T I  C L A S S I C O
2 0 1 5  D O C G
L A  S A L A ,  T O S K A N A

19,90 €
statt 23 €   


