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Brücke
Rosé Cuvée trocken 2022
schnörkellos • ausbalanciert• filigran

Ein Rosé, den man geschmacklich eher in Süd-frankreich verorten würde als 
in Süd-Deutschland. Hergestellt sowohl mit dem Saigné-Verfahren, Das heisst 
aus abgezogenem saft unserer Rotweinmaischen, als auch durch direkt-
pressung. Dadurch hat die brücke eine schöne Balance zwischen, STruktur,
fruchtigkeit und frische. 

Charakter

deutlich Lachsfarben • Filigrane Beerenaromatik, besonders erdbeere und An-
klänge von Tee • Angenehme Säure, kernige Struktur • Ausgewogen und
Saftig, mit frischem, langen Nachhall.

Empfehlung

Als Essensbegleiter Zu Fisch, Meeresfrüchten und hellem fleisch • Als Aperitif 
zu Salzigem Gebäck und Antipasti Oder Solo als gut gekühlter sommerwein.

Weinberg / Lese / Ausbau

Ertragsreduziert
Selektive Handlese
Saignée Verfahren / Direktpressung
Vergärung im Stahltank
Sorten: Lemberger und Trollinger

Analyse

12“5 % VOL Alkohol
2,5% G/L  Restzucker 
7,1 G/L  Säure
6-8 °C  Trinktemperatur
2023-2025 optimale Trinkreife


