L Ole acemn A
CAMILLE DORSEMANS
APERITIF

5 bouchées par personne

ENTREE
gaspacho frais betterave, pastéque et framboises, granola croustillant, feta et chips de bacon
ou
burrata crémeuse, tomates anciennes & fraises, vinaigrette moutarde et citron, cacahuétes
ou
soupe froide de courgettes a la menthe, yaourt citronné, oeuf mollet, crolitons maison
ou
thon rouge mariné fagon ceviche, citron vert, huile de sésame et sésame noir

PLAT

bar grillé en crodte d’amandes et chapelure, carottes en deux fagons, vinaigrette a I'orange

ou
risotto crémeux au citron, creme de petits pois, éclats de parmesan
ou
filet de boeuf, aubergine fondante, yaourt au sésame et menthe

ou

supréme de poulet, brocolis rétis, confit d’oignons a la créme de cassis, noisettes torréfices

FROMAGE

DESSERT
fondant au chocolat, fleur de sel, éclats de cacahuetes
ou
tarte de saison aux péches réties, creme mascarpone vanille, éclats de chocolat noir
or
crumble aux abricot et romarin, yaourt Iéger vanillé
ou

mousse au chocolat noir, huile d’olive, granola fleur de sel




