
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

16. - 22. Juni 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Fenchel-Dillsuppe  
⎯ 
Tomaten-Gurkensalat   

Spätzli-Gemüsepfanne  
⎯  
Ananas-Cake     

 

Weisse Bohnensuppe  
⎯ 
Karottensalat  

Rindsgeschnetzeltes «Asia Style» 

mit Nudeln, Gemüse, Shiitake Pilzen, Baumbussspros-

sen und 

Honig-Sojasauce   
 ⎯  
Blaubeerencrème  

 

Wurzelcrèmesuppe  
⎯ 
Blattsalat   

Fleischkäse mit Rotweinjus, gehackter  

Rahmspinat und Lyonerkartoffel  
⎯ 
Vanilleflan  

 

Pestoschaumsuppe   
⎯ 
Rohkostsalat   

Poulet-Piccata an Spaghetti mit 

Tomatensauce und Broccoli  
⎯ 
Amaretti    

 

Hülsenfruchtsuppe  
⎯ 
Selleriesalat  

Norwegische Lachstranche  

auf Limetten-Risotto mit Basilikumsauce  

und Vichy Karotten      

oder  
Rind Meatballs mit gleichen Beilagen  
⎯ 
Beeren-Muffin  

 

Mediterrane Gemüsesuppe  
⎯ 
Randensalat  

 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce  

Rösti-Frites, Kohlraben und Erbsen  
⎯ 
Meringue mit Rahm  

 

Tomatensuppe  
⎯ 
Blattsalat mit Radiesli  

Schweinsnierstückbraten  

Champignonssauce, Nüdeli, Pfirsich 

mit Rahm und Marktgemüse  
⎯ 
Gebrannte Crème    
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