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Unvergessl iche Premiere
Es gab n ich t viele d a v o n in den le t z ten Monaten. Momente, bei denen die Barszene Schweiz

z u s a m m e n k a m . K o n t a k t e k n ü p f e n und Freundscha f ten pf legen - beides kam in le tz te r
Ze i t zu kurz. Doch auch w e n n es bezügl ich sozialen Austauschs beim 1. SWISS COCKTAIL OPEN

d r i n g e n d e n N a c h h o l b e d a r f gab, so ging es in ers ter Linie ha l t doch um die schöns te

Nebensache der Welt : Cocktai ls.
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BAR NEWS

enn der Anspruch im Raum steht, den
«Besten Cocktail der Schweiz 2021» zu kü-

ren, haben einige Grundsätze in Stein ge-
meisselt zu sein. Ein grosses Feld an Bar-

prof is ist das eine, eine Jury, zusammengesetzt ausA u t o r i -
täten de r Barszene Schweiz, das andere. Zu den Mitglie-

dern der zwei Jury-Gruppen gehörten Daniel Staub (Autor
BAR NEWS-Rubrik Bartender International), Thomas Blum
(Agroscope), Cecilia Ben Salah-Paschoud (Prävention und
Alkoholmark t EZV, Jurorin DistiSuisse) und Raymond Mau-

rer (Kommunikat ionsexperte). Jury-Präsident undBarkee-
per-Urgestein Bruno Hunkeler sorgte dafür, dass bei den
Bewertungen alles kor rek t vonstattenging. So wurde etwa

sichergestellt, dass das sechste Jury-Mitglied, Wolfgang
Mayer (Barchef Widder Bar) in der Vorrunde und im gros-
sen Finale der besten Sechs, den Drink seiner Mitarbeiter in
Sarah Madritsch nicht bewerten durfte. Da das Testen von
24 Cocktails für ein einzelnes Jury-Mitglied kaum zu be-

werkstel l igen ist, sorgte die Einteilung in zwei Jury-Grup-
p e n d a f ü r , dass d i e Ju ro ren i h r e r a n s p r u c h s v o l l e n A u f g a b e

nüchtern begegnen konnten.

K u n s t t r i f f t l i q u i d e Ku l ina r i k

m 2 1 . Jun i m u s s t e n d i e 2 4 B a r k e e p e r m i t

m i t d e n e n s ie s i ch be-
B e i m F i n a l e vo

i h r e n E i g e n k r e a t i o n e n a n t r e t e n ,
r e i t s aus e i n e m Poo l a u s v o n ü b e r 50 B a r k e e p e r n e i n g e -

reichten Rezepten durchgesetzt hatten. «Nur u m diese
Zahlen in Relation zu setzen: Verglichen zur Gesamtbe-
völkerung hätten in Deutschland insgesamt 500 Rezepte

eingereicht werden müssen», sagt BAR NEWS-Herausge-
ber Ruedi Zotter. Die Rezepte wurden auf die Rahmenbe-

dingungen geprü f t und anonymis ier t . Eine mehrköp f i ge
Jury bewertete die Eingaben und die mi tgesendeten
Drink-Fotos und bes t immte so die 24 Fina l is t innen und

Finalisten.
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Der Geschmack des Drinks soll te zu 80 Prozent in die
Bewer tung einfl iessen, die rest l ichen Punkte konnten

sich d ie Barkeeper mi t dem visuel len Aspekt des Dr inks

holen. Das Auge t r i n k t bekannt l ich mit, denn wie ein
Dr ink aussieht, löst automat isch Assoziat ionen mi t Aro-

men aus, welche die Erwar tungen des Gastes beeinf lus-
sen. Viele de r 24 Cocktai ls waren denn auch wahre Kunst-

werke, of t m i t Dingen dekoriert , welche die Aromat i k des
D r i n k s zusätz l ich akzentuier te oder diesem zu einem

Hauch mehr Komplex i tä t verhalf.

COCKTAIL
OPEN

Mise en Place Ist d ie halbe M i e t e

Als am 21. Juni 2021, gegen 15.30 Uhr die Tü ren der Halle
550 in Zürich Oer l ikon öffneten, standen die ersten Bar-

keeper berei ts m i t ihren Zutaten, Mixutensi l ien und Glä-

sern im Schlepptau davor. Nach der Registrat ion ging es

umgehend zum Vorberei tungsraum, w o jedem Barkeeper

ein eigener Tisch zur Ver fügung stand. Säfte pressen, De-
korat ionen vorberei ten, Zutaten berei tste l len - eine gute
Mise en Place ist auch bei einer Cocktai l -Compet i t ion die

halbe Miete. Alle 24 Barkeeper standen wenig später im

Bar-Raum, um der Begrüssung der Organisatoren zu lau-
schen. Diese hat ten ihrersei ts zusammen mi t dem ganzen
BAR NEWS-Team eine gewalt ige «Mis-en-Place» geleistet,

d a m i t der Anlass in geordnetem Rahmen über die Bühne

gehen konnte.
P ü n k t l i c h u m 17 U h r s t a n d e n b e r e i t s d i e e r s t e n B a r -

k e e p e r in d e n S t a r t l ö c h e r n . Be i j e d e m D u r c h g a n g m i x t e n

j e w e i l s d r e i B a r k e e p e r g l e i c h z e i t i g v i e r C o c k t a i l s g e m ä s s

i h r e m e i n g e s e n d e t e n Rezep t . Nach s p ä t e s t e n s s i e b e n M i -

n u t e n m u s s t e n d i e D r i n k s d e r J u r y v e r t e i l t s e i n , a n -

s c h l i e s s e n d ü b e r l i e s s e n d i e F i n a l i s t e n d e n n a c h f o l g e n d e n

K a n d i d a t e n d e n Platz . Nach e i n e r S t u n d e w a r e n die S t a r t -

n u m m e r n 1 b i s 12 d u r c h , n a c h e i n e r k u r z e n P a u s e f o l g t e n

d i e N u m m e r n 13 b is 24. P e r f e k t b e g l e i t e t u n d m o d e r i e r t

w u r d e d e r A n l a s s v o n M a r c e l G ige r .

D e r M o m e n t d e r E n t s c h e i d u n g

A u s j e d e r J u r y g r u p p e q u a l i f i z i e r t e n s i ch d i e b e s t e n d r e i

B a r k e e p e r f ü r das g r o s s e F i n a l e .

In d e r G r u p p e A w a r e n es:
» Luca H u b e r , B a r a m W a s s e r , Z ü r i c h
» Sarah Madri tsch, W idde r Bar, Zür ich
» K o r b i n i a n W a l k e r , B a r s e r v i c e b y W a l k e r , Base l

Breil Pur Gin27 Locher Nordes Swiss Mountain
Brooster Ginuine Fruchtspirltuosen OceanSpray Tanqueray
Bulleit Grand Marnier Maker's Mark Orator The Botanist

Campari Grand St Bernard Martinazzi Remy Martin Thomas Henry
Captain Morgan Haku Matte Brennerei Roku Gin Toki

Ciroc Hanz-Vodka Matter Spirits Rum1823 Turicum
Cointreau Havana Club Matusalem Saint James Vegg White
Coruba Ingwerer Maund Säntis Malt Vieille Willlams Oak &

Crystal Italicus Monin Schweppes Smoke
Dal&ve Vodka Johnnie Walker Morand Select Vieille Williams Oloroso

Morand B3X Sherry Cask Finish
Don Julio Jsot ta Shake-It

M o r r i s . W a l d e n D r y Gin
E d e l w h i t e K i I N o B i S i e r r a

Mount Gay Wild AlpsEspolon Tequila Kübler Absinthe Smirnoff
Mövenpick The Gull . Wild Turkey

Etter Le Tribute Studer?s Swiss Highland Wälllamine
N g i n i o u s ! min:

L e a g u e o f L i q u e u r s Suze
G e n t s ® a X e l l e n t
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In der Gruppe B w a r e n es:
» Kevin Abhühl , A te l ie r Classic Bar, T h u n
» Liane Arno ld , Baradox, Zür ich
» Andre Haueter, Cockta i lbar zum Türk , So lo thu rn

Bevor die Barkeeper beim grossen Finale ih re Rühr lö f fe l

in die Hände nahmen und ihre Shaker fü l l ten, erzäh l ten

sie der beigezogenen Story te l l i ng -Jury und dem Publi-

kum, wie es zu i h r e r Eigenkreat ion gekommen ist.

Der b e s t e C o c k t a i l de r S c h w e i z 2021

A m Ende b r i l l i e r t e Sarah Madr i t s ch aus der W idde r Bar.

M i t i h rem D r i n k «A Tale o f Two Cities» schlug sie die Brü-
cke zwischen zwei Or tschaf ten . Während die Zuta t Belsa-

zar W h i t e Ve rmou th die Grossstadt -Atmosphäre Berl ins
repräsent ie r t , stehen Ora to r Rum W h i t e und Ora to r Rum

Single Cask, Bar re l #5 fü r das idy l l ische Dorf leben im un-

teren Tösstal . Von dor t , genauer aus Pfungen, stammen
denn auch d ie Rums de r Spez ia l i tä tenbrennere i Ora to r
AG. Doch auch d ie tha i länd ischen Wurze ln von Sarah Ma-

d r i t sch und ihre Freude am Exper iment ie ren s ind im

D r i n k zu f inden, näml ich durch ihren selbst gemachten
Cord ia l aus dehyd r i e r t e r L imet te und Kokosnuss. Die

Dekorat ion, eine einfache Marger i te auf e inem grossen
E iswü r fe l l iegend, lächelt den Gast an und steht f ü r

d ie Gast f reundschaf t , welche der Siegerin des 1. SWISS
COCKTAIL OPEN besonders am Herzen l iegt .

5. P l a t z 6, P l a t z

S A F (Swiss & Asian Friendship)

b y L i a n e A r n o l d
B a r a d o x AG, Z ü r i c h

4c l S ä n t i s M a l t W h i s k y 2c l  M o r r i s D r y G i ng e r S a n s a _

2c l M o n i n P i n k P e p p e r c o r n 3c l  Ttal icus _

6 c l V e r j u s 3 c l F r i s c h e r P i n k - G r a p e f r u i t s a f t
u I T ? =

2c l K a y a - M a r m e l a d e ( H o m e m a d e ) 1 Dash f r i s c h e r L i m e t t e n s a f t

Bergamia
b y A n d r e H a u e t e r
C o c k t a i l b a r zum T ü r k , S o l o t h u r n

« D r i n k s z u
b e w e r t e n ,
die sich i m St i l so
s t a r k un te r -
scheiden, ist
eine echte
Heraus-
forderung.»

C e c i l i a B e n S a l a h - P a s c h o u d

M i t g l i e d d e r J u r y

F i l l u p R a s p b e r r y & R h u b a r b T o n i c W a t e r
Deko: Kor iander , Karame l l i s ie r te r K r e u z k ü m m e l
Z u b e r e i t u n g : A l le Zu ta ten m i t E i s h a r t s h a k e n Deko: 6 Erdbeeren, M i n z z w e i g
u n d in e inen m i t E i swü r f e l n g e f ü l l t e n T u m b l e r Z u b e r e i t u n g : A l le Zu ta ten ausser Tonic W a t e r

shaken u n d in A p e r i t i f - G l a s a u f Eis abseihen.
M i t Tonic Wate r au f fü l l en .

obseihen.
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