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Rhabarberkuchen mit Kokoshaube

Teig:

250g Mehl

75g¢  Zucker
2Teel.Backpulver
1 Ei

2 EL Wasser
100g Butter

Belag:

750g Rhabarber
150g Zucker

2 Vanillepudding

2B Schmand
Baisser:
4 Eiweil

150g Puderzucker
80g Kokosraspel evtl. 50-60g

Aus den Zutaten fur den Teig einen Murbeteig herstellen und die Springform damit
auslegen.

Den Rhabarber in Stucke schneiden, einzuckern und stehen lassen bis er Saft zieht.
Die 2P Puddingpulver mit dem Rhabarbersaft 0,51 (fehlende Flussigkeit mit Wasser
auffullen) kochen und den Schmand einruhren.

Den Pudding unter den Rhabarber mischen und auf dem Murbteig verteilen.
Bei 180°C 45 Minuten backen.

EiweiB mit dem Puderzucker zu einem steifen Schnee schlagen und die Kokosraspel
unterheben. Masse auf dem Kuchen verteilen und nochmals bei 100 - 150°C ca. 20
Minuten backen.

Guten Appetit wiinscht
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