APERITIVO

Espumoso Tinc Set (Natural) Xarelo Perellada 4/20
Vermouth Oliveros Crianza (Huelva) 4
Mini Gin & tonic 6
Aperol Spritz - Aperol, espumoso, soda, naranja 6
Sangria - Vino tinto, vermut, triple seco, brandy, zumo, fruta 6
Negroni - Campari, vermouth, gin 7
VINO NATURAL

Tinc Set. Blanco. Xarello Perellada. Catalufa. Ancestral 4/20
Parajes del Valle. Orange. Macabeo. Jumilla (Eco - Biodindmico) 4/20
Conasbrancas. Blanco. Godello, albarifio, treixadura. Ribeira Sacra 5/28
Galan. Ancestral blanco. Palomino. Cadiz 5/28
La Ventilla. Ancestral blanco. Palomino y moscatel de Chipiona. Cadiz 5/28
La Inflexién. Tinto. Pinot Noir y Syrah. Vino Natural. Cadiz 5/28
The Pinky Way. Tinto. Tempranillo y Moscatel. Cataluna Penedés. Ancestral 6/32
VINO BLANCO

Crestissimo — Frizz. Semidulce 3/16
Quintaluna - Verdejo. VT Castilla 4/20
Parajes del Valle - Orange Wine Ecoldgico 4/20
Mirlo Blanco - Viogner. Sevilla 4/20
Louro - Godello. Treixadura. Valdeorras 5/28
UBE Miraflores. Blanco de Albariza. Cadiz 5/28
Ossian — Verdejo. VT Castilla 8/50
VINO TINTO

Pies Negros. Tempranillo. Rioja 4/20
Loess — Tempranillo. Ribera del Duero 4/20
Dulas Barrica Americana. DO Montilla. Cdérdoba 4/20
Ultreia Saint Jacques. Mencia. Bierzo 4/20
La Inflexién. Pinot Noir y Syrah. Vino Natural. Cadiz 5/28
Matas Altas. Monastrell. Jumilla 5/28
Cair Seleccibébn. Tempranillo. Ribera del Duero 5/28
Pago de Carraovejas. Cabernet. Merlot. Tinta Fina. Ribera del Duero 60
JEREZ - SHERRY

Manzanilla Gabriela. SanlUcar de Barrameda 4
Fino La Panesa Hidalgo. Jerez Sherry 5
Amontillado Fernando de Castilla. Jerez Sherry 5
Palo Cortao Cayetano del Pino. Jerez Sherry 6
Oloroso Gobernador. Jerez Sherry 6
Don PX Pedro Ximenez. Montilla Moriles 6
ESPUMOSO - ROSADO ROSE - VERMOUTH

Cava Stars Perelada Brut Nature 4/20
Champagne Taittinger Brut Reserve 80
Champagne Rosé Taittinger Prestige 90
Chivite Las Fincas - Rosado. Garnacha. 3 Riberas 4/20
Vermut Oliveros Crianza - Condado de Huelva 4

VARIOS

Coca Cola 2,60. Nestea 3,6. Tinto de Verano 3. Amstel 0'0 Tostada 3. Agua 2,30. Agua con
gas 3. Cerveza de Barril 2 (cafa) - 2,30 (cortada) - 3,8 (doble).



CAARS

COCINA DESCARADA
SEVILLA 2022

NUESTROS COCTELES DE AUTOR

Nikka Umami - Whisky japonés, pera, soja, miel, jengibre, tabasco.
Mezcal Tsuka — Mezcal, sake, maracuya, lima, sirope de miso

Noche Azteca - Tequila, triple seco, lima, agave, jalaperio, pepino

Lisboa-Tokyo Sour — Pisco, sake, lima, cordial jengibre

Iberian Yuzu Mule - Gin portugués, yuzu, cordial miel, lima, ginger beer

Sable & Wasabi — Vodka, vermouth, pepino, wasabi, lima, chile

Sol de Oaxaca — Mezcal, mango, lima, triple sec, sirope de habanero

CLASICOS

Mini Gin&Tonic

Sangria - Vino tinto, vermut, triple seco, brandy, zumo, fruta
Aperol Spritz - Aperol, espumoso, soda, naranja

Mojito - Ron, lima, menta, azlcar, soda

Margarita - Tequila, triple seco, lima, agave

Paloma - Tequila, lima, pomelo

0ld Fashioned - Whiskey, angostura, azlcar

Manhattan - Whiskey, vermouth, angostura

Pisco Sour - Pisco, lima, agave, clara de huevo, angostura
Moscow Mule - Vodka o Gin, lima, ginger beer

Bloody Mary - Vodka, zumo de tomate, limbén, perrins, tabasco
Whisky Sour - Whisky, clara de huevo, 1imbén, agave, angostura
Espresso Martini - Vodka, café espresso, licor de café, agave
Gin Basil Smash - Gin, albahaca, agave, lima

Clover Club - Gin, vermouth, frambuesa, lima,

Mai Tai — Ron, lima, almendra, cointreau

The Last Word - Gin, Chartreuse, Maraschino Luxardo, lima

O consGltanos sobre tu céctel favorito o déjanos sorprenderte

www.marabundafood.com

12
12
12
12

12
12

W O 0 O 0 W 0 0 0 W W O O O

G
o © O



