
 

Bitte wenden Sie sich bei Unverträglichkeiten und Allergien an unser Servicepersonal. 
Please contact our service staff in case of intolerances and allergies. 

V = vegetarisch / vegetarian 
24.03.2025 

      
 
 
 

DER RESTAURANTLEITER EMPFIEHLT 
 

GIN-CARL | GORDON’S | LIMETTE | HOLUNDERSIRUP | SODA        0,20 L EUR    7,50  
 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG 
  

2023ER MARTIN WAßMER | WEISSER BURGUNDER | TROCKEN | BADEN       0,20 L EUR    7,80 
 

AMPERVILLA VORSPEISEN    ALLE VORSPEISEN WERDEN MIT BAGUETTE SERVIERT 
 

RINDERKRAFTBRÜHE | GEMÜSE |GRIESNOCKERL           EUR     7,50 
BEEF BROTH | VEGETABLES | SEMOLINA DUMPLINGS 

FELDSALAT | BIRNEN | NÜSSE | SPROSSEN | GRANATAPFEL               VEGGI    EUR     9,50 
LAMB´S LETTUCE | PEARS | SPROUTS | POMEGRANATE   
 

BLUTWURSTRAVIOLI | BIRNE | SELLERIE | PARMESAN  
BLACKPUDDING | | STRAVIOLO | PEAR | CELERY | PARMESAN          EUR    12,50 
 

GRAVED-LACHS | TRÜFFELCREME | RÖSTI            EUR    13,90 
GRAVED SALMON | TRUFFLE-CREM | RÖSTI  
 

ZIEGENKÄSE | HONIG | SALAT | BIRNEN | NÜSSE                         VEGGI   EUR  15,50 
GOAT CHEESE | HONEY | SALAD | PEAR | NUTS    
 
AMPERVILLA CHEF’S CHOICE     
 

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN DAS HAUPTGERICHT OPTIONAL MIT EINEM TAGES-FRISCHEN SALAT    EUR   7,50  
WE ARE HAPPY TO OPTIONALLY SERVE YOU A DAILY-FRESH SALAD TO YOUR MAIN DISH   VEGGI 
 

PINSA | SCHMAND | SPECK | ZWIEBEL | PARMESAN          EUR  16,90 
PINSA | SOUR CREAM | BACON | ONION | PARMESAN   

 

TAGLIATELLE | ZITRONE | PINIENKERNE | SPINAT | TOMATE | CHILLI       VEGGI  EUR  17,50 
TAGLIATELLE | LEMON | PINE | NUTS | SPINACH | TOMATO | CHILLI  
 
HIRSENPFLANZERL | TRÜFFELRAHM | BLUMENKOHL | SPINAT | TOMATE       VEGGI  EUR 19,50 
MILLET PLANTERS | TRUFFLE CREAM | CAULIFLOWER | SPINACH | TOMATE   
 

RINDERLENDENSTEAK | PORTWEINJUS | SPECKBOHNEN | SELLERIE | KARTOFFELGRATIN      EUR 29,90 
BEEF LION STEAK | PORTWEINE JUICE | BACON BEANS | CELERY | PATATO GRATIN  
 

SCHNITZEL WIENER ART VOM STROHSCHWEIN | SPECK-BRATKARTOFFELN | PREISELBEEREN    EUR 21,50 

SCHNITZEL FROM PORK VIENNESE STYLE | BACON-PATATOES | CRANBERRIES  
 

KARREE VON DUROC | SCHWEIN | THYMIANGLACE WILDER | BROKKOLI | SÜßKARTOFFELSTAMPF    EUR 27,90 
ROD OF DUROC PORK | THYME GLACE| WILD BROCCOLI | SWEET | POTATO MASH 
 

ZANDERFILET |  HUMMERRAHM | GRÜNER SPARGEL | VINERO RISOTTO        EUR 27,50 
ZANDERFILET | LOBSTER CREM | GREEN ASPARAGUS | VINERO RISOTTO 
 
AMPERVILLA´S BURGER               EUR  19,50 
RIND | EMMENTALER | RUCOLA | RACKI | RÖSTZWIEBEL | POMMES FRITES|  
AMPERVILLA´S BURGER  
BEEF | EMMENTAL | ARUGULA| RACKI | FRIED ONIONS | POMMES FRITES 
 

HIRSCHGULASCH | PREISELBEEREN | ROSENKOHL | SERVIETTENKNÖDEL       EUR  24,90 
DEER GOULASH | CRANBERRIES | BRUSSEL SPROUTS | BREAD DUMPLING 
 

RINDERSAUERBRATEN | ROSINEN | KARTOFFELKNÖDEL | APFELBLAUKRAUT        EUR  23,50 
BEEF SAUERBRATEN | RAISINS | POTATO DUMPLINGS | APPLE RED CABBAGE 
 

STROHSCHWEINBAUCH | KÜMMELJUS | RÖSTZWIEBELN | GEMÜSE | KARTOFFELPÜRRE      EUR 19,50 
STRAW-FED PORK BELLY | CARMEL JUICE | ROASTED ONIONS | VEGETABLES | MASHED PATATOES 
 
 

AMPERVILLA DESSERT 
 

APFELKÜCKERL | NOUGAT | VANILLECREME | AMPERVILLS SCHMANDEIS   EUR    11,00 
APFELKÜCKERL | NOUGAT | VANILLECREME | SOUR CREAM 
 

HIMBEER TIRAMISU | FRUCHTMARK | BEEREN 

HIMBEERBERRY | TIRAMISU | FRUIT PUREE | BERRIES   EUR    9,50 
 

QUARKMOUSSE | MARINIERTE ERDBEEREN             EUR    9,00 
QUARK MOUSSE | MARINATED STRAWBERRIES  


