vines y platilles
ARRANCANDO

VOLANDEIRA CON SOPA DE MAIz Y JENGIBRE (UD) 4,5

ANCHOAS Y QUESO FRESCO 7,5

SAAM DE CHICHARRON FRITO (2 UD) 8

ENSALADA DE CALABAZA ASADA, FETA, GARBANZO Y CACAHUETES 9

AL CENTRO!

CROQUETA DE CARABINERO CON MAYO DE ALGA (3 / 6 UD) 6,2/12,4
PATATAS BRAVAS 5,5

ALITAS CHUPADEOSe 8

PULPO A LA BRASA Y CHIMICHURRI TATEMADO 18

MARABUNDEANDO

BIMIS Y ESPARRAGOS BLANCOS A LA BRASA Y HOLANDESA AHUMADA 10
GYOZAS DE PATO AL VAPOR (3 UD) 7

TACO MEX DE POLLO, CEBOLLA MORADA, MAYO Y LIMA (2 UD) 8
ARROZ DE CARRILLADA, SETAS Y LANGOSTINOS 10

MAR ABUNDA

HUEVO ROTO CON GAMBON, CHILI CRAB Y FIDEOS A LA LLAMA 12
LUBINA AL CARBON, SOPA MANGO-COCO Y PURE DE BONIATO ASADO 14
CRUDO DE ATUN, GAZPACHUELO ACEVICHADO Y CHIPIRON FRITO 16

DEL MONTE AL FUEGO

PATO ASADO - APIONABO 16
PRESA IBERICA - ESCABECHE DE CALABAZA 10 (100 GR)
LOMO BAJO DE VACA - CHIRIVIA 12 (100 GR)

GUARNICIONES

ENSALADA, CEBOLLA Y CHERRYS 3
ESPARRAGOS VERDES 3,9
BONIATO ASADO 3,9

PATATAS FRITAS 3,5

POSTRES

BIZCOCHO DE ZANAHORIA, MANGO, YOGUR Y FRUTOS SECOS 7
FRESAS 7
TARTA DE CHOCOLATE 7
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STARTING

GRILLED SCALLOP WITH CORN AND GINGER SOUP (UNIT) 4,5
ANCHOVIES AND FRESH CHEESE 7.5

FRIED PORK RIND SAAM (2 UNIT) 8

ROASTED PUMPKIN SALAD, FETA CHEESE, CHICKPEAS AND PEANUTS 9

SHARING

SHRIMP CROQUETTES WITH SEAWEED MAYONNAISE (3/6 UN) 6,2/12,4
PATATAS BRAVAS WITH HOMEMADE TOMATO, AIOLI AND SPICY OIL 5.5
CHICKEN WINGS GLAZED WITH OUR HOMEMADE BBQ 8
GRILLED OCTOPUS WITH BRAISED CHIMICHURRI 18

MARABUNDING

GRILLED BIMIS AND WHITE ASPARAGUS WITH SMOKED HOLLANDAISE 10
DUCK GYOZAS (3UD) 7

MEXICAN CHICKEN TACO, RED ONION, MAYO AND LIME (2 UNIT) 8
IBERIAN PORC RICE WITH MUSHROOMS AND PRAWNS 10

FROM THE SEA

BROKEN EGG, PRAWNS, CHILLI CRAB AND FLAME-GRILLED NOODLES 12
GRILLED SEA BASS, MANGO-COCONUT SOUP, SWEET POTATO PUREE 14
TUNA TARTAR, GAZPACHUELO WITH CEVICHE AND SQUID CRACKLING 16

MEET ON FIRE

ROAST DUCK - CELERIAC PUREE 16
IBERIAN PORK STEAK - PUMPKIN 10 (100 GR)
BEEF TENDERLOIN - PARSNIPS 12 (100 GR.)

SALAD, ONION Y CHERRY TOMATO 3
GRILLED GREEN ASPARAGUS 3,9
ROASTED SWEET ONION 3,9

FRIES 3,5

SWEET

CARROT CAKE 7

STRAWBERRIES AND BERRIES 7
CHOCOLATE CAKE 7
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DEPART

NOIX DE PETONCLE, SA SOUPE DE MAIS ET GINGEMBRE (UNIT) 4,5
ANCHOIS ET FROMAGE FRAIS 7.5

SAAM DE COUENNE DE PORC FRITE (2 UNITES) 8

POTIRON ROTI, FROMAGE FETA, POIS CHICHES FRITS, CACAHUETES 9

AU CENTRE

CROQUETTES DE CREVETTE ROUGE GEANTE MAYO AUX ALGUES 6,2 / 12,4
PATATAS BRAVAS TOMATE MAISON, AIOLI ET HUILE EPICEE 5,5
AILES CHUPADEOS® AVEC NOTRE SAUCE 8

POULPE GRILLE AVEC CHIMICHURRI BRAISE 18

MARABUNDANT

BIMIS ET ASPERGES BLANCHES GRILLEES AVEC HOLLANDAISE FUMEE 10
GYOZAS DE CANARD (3 UD) 7

TACO AU POULET MEX, OIGNON, MAYO ET CITRON VERT (2 UNITES) 8
RIZ AU PORC IBERIQUE, CHAMPIGNONS ET CREVETTES 10

DE LA MER ABONDE

OEUF CASSE, CREVETTES, CRABE AU CHILI, NOUILLES FLAMBEES 12
BAR AU CHARBON BOIS, SOUPE MANGUE-COCO, PATATE DOUCE ROTIE 14
THON CRU, GAZPACHUELO ACEVICHADO ET GRATTONS DE CALAMAR 16

VIANDE AU GRILL

CANARD ROTI - CELERI-RAVE 16
PORC IBERIQUE - POTIRON MARINE 10 (100 GR)
FILET DE BOEUF - PANAIS 12 (100 GR.)

GARNITURES

TOMATES CERISES 3
ASPERGES VERTES 3,9
PATATE DOUCE ROTIE 3,9
FRITES 3,5

DESSERTS

GATEAU AUX CAROTTES, MANGUE, YAOURT ET CACAHUETES SUCREES 7
FRAISES ET MURES 7

GATEAU AU CHOCOLAT 7



