
Expérience précédente : Jardinage collectif dans 2 associations + stage de 5
semaines en maraîchage biologique en Charente.
2017 : installation en Charente à Sers sur 40 ares de mesclun. Autres légumes produits
pour la consommation personnelle.
2019 : déménagement du Jardin Du Mesclun à Torsac sur 60 ares + 900 m² de serres.
Ajout de la culture de fraises et de légumes d'été.
2022 : location par Marsac de 2,2 ha. Montage de 2 serres de 420 m² chacune et
installation de 2 conteneurs de 6m aménagés et entourés d'une pépinière. 
2024 : Auto construction d’un bâtiment de 65 m² qui comprendra un logis et 2 pièces
dédiées à l'exploitation (transformation et vente à la ferme).

L'EXPLOITATION

Edité avec le soutien financier de :
pairs

UMO : 2 (2 personnes en pleine saison ~ 40-50h / personne sur 7 mois + 2 mi
temps en période creuse)
SAU totale : 2,2 ha
Mesclun : ~ 600 m2. 
Fraises : ~ 300 m2.
Contexte pédoclimatique : limoneux.

HISTORIQUE ET PASSAGE EN BIO :

Certification AB en 2021

LE JARDIN DU MESCLUN -
MARSAC



ASSOLEMENT DES JARDINS EN 2024



Sur l‘exploitation :
Motoculteur porte outil + herse + broyeur à fléau + charrue
rotative
Semoir 6 rangs, récolteuse à mesclun, grelinette, plantoir à
poireau, rotofil, taille haie, tronçonneuse, caisse en
plastique...
Table chauffante dans la pépinière (fabrication maison)  
pour faire nos plants.

MATERIEL

Stockage :
Conteneur avec une armoire frigorifique

Couverts : Sarrasin, vesce, trèfle ou jachère

Approvisionnement : plants autoproduits, semences chez Agrosemens

Itinéraires techniques et calendrier de traitements
Utilisation d’un diagramme de Gantt.
Un passage au printemps de bouillie Bordelaise sur les tomates.
Occasionnellement : purin d'ortie et de prêle.

Irrigation :
Micro aspersion et goutte à goutte. Puits sur le terrain.

ASSOLEMENT DES SERRES EN 2024



Débouchés actuels : Vente uniquement en boutiques de producteurs.
Prix de vente  : indexés aux prix des magasins bio (prix moyen du
Réseau des Nouvelles des Marchés www.rnm.franceagrimer.fr)
Pas d’achat revente.
Pas de transformation.

COMMERCIALISATION

QUELQUES RÉSULTATS TECHNIQUES

POINTS FORTS
Horaires libres
Environnement sain
Surface réduite qui peut être productive à moindre
coût

DIFFICULTES
Système peu mécanisé --> beaucoup de main d’œuvre
en pleine saison pour la cueillette et le désherbage.
Présence permanente l'été pour l'arrosage et à mi-
saisons pour gérer les ouvertures/fermetures des serres.
Cueillette et livraison quotidienne en pleine saison.
Très physique : cueillette accroupie prolongée pour le
mesclun et les fraises.
Pas de vacances d'été.
Cultures fragiles. Qualité et esthétisme essentiels à la
commercialisation : vigilance à l'égard de la faune
grappilleuse !

PROJETS : Trouver un binôme afin d'optimiser la
production, diminuer le temps de travail et s'octroyer des
pauses en pleine saison.

Bonne maîtrise des cultures de fraises et du mesclun, beaux produits

QUELQUES RÉSULTATS ECONOMIQUES

Coûts investissements réalisés :


