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VORSPEISEN v

Lauchcremesuppe 8,50
Mit Knuspertopping und Lauchschaum

(Vegan, Sellerie, Liebe)

Antipasti Platte Verdure 12,80
Gemiise aus der Saison und fair gehandelte spanische Sommerware
verschieden mariniert, gegart und ausgelegt mit Fuhrmanns Lieblingsbrot

(vegan, Gluten, Liebe)

Frankischer Feldsalat und Ziegenkise 14,20
Dazu Rotwein Honig Feigen, marinierte Kornellkirschen (Achtung, mit Kern)
Walniisse, Sprossen und Vinschgauer Brotchips

(Gluten, vegan, Liebe)

HAUPTGANGE

Katzengold und Korma 22,50
Goldene Nuggets aus Hefeteig mit Geheimzutat auf wiirzigem Kichererbsencurry
in der Heimat gewachsen und Sesam Broccoli

(Soja, Mandel, Gluten, Sesam, Sellerie, Liebe)

Frittiertes Eigelb und Pfannenfreude 23,60
Zwei Eigelbe, halbfliissig und knusprig, gebuttertes Kartoftel Blumenkohl

Cassoulet mit Zwiebel, Paprika und gebratenem EiweifSstich oo

Regionaler Rotkohl Rosarot 24,20
Allerlei vom Rotkohl: gebraten, als Creme, fruchtiger Salat und knusprig,
dazu Rosa Risotto, verfeinert mit frankischem Saffran

DESOERT

Schoko Apfel Dattel Tiffin Tarte 11,90
mit Ananasragout, Cashewcreme und Mandarinensorbet

(vegan, Sellerie, Liebe)

(vegan, Liebe)

Klaras Himbeer Vanilletortchen 12,80
Mit Laras weifSfem Schokoladeneis, Mandelhippe und Himbeersauce

MENU

(Gluten, Milchprodukte, Liebe)

3 Gange (Suppe, Rotkohl, Tarte) 40
5 Géinge (Feldsalat, Suppe, Antipasti, Rotkohl, Tarte) 60
Gib mir Alles! (Alle Positionen nacheinander) 90
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