Kushitei of Tokyo

Erleben Sie eine Reise in die japanische Kiiche EAAST
DO FTHARZEL D 2 5

Seit 1995

Hier geht es zu den Allergenen.

To obtain an allergy list, please use the following QR code.
TN F—=YAMIQRaA—FIHTHEF I3,



KUSHITEI SET MEAL

Menll 'KUSHITEI' 50,00€
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Spief3e Platte mit
Hihnchenkeule, Hihnchenhackbillchen, Maishihnchenfliigel, Entenbrust, USA Short Rib, Garnele
Sushi Platte mit
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Aal, Lachs & Ikura Gunkan, Thunfisch und Lauchzwiebeln Maki, Omelette

Spinat mit Sesam-Misosofle
Misosuppe
Matcha Eis

Skewers plate with
Chicken thigh, Chicken meatballs, Chicken wing, Duck loin, USA Short Rib, Prawn

Sushi plate with
Tuna, Japanese yellowtail, Grilled eel, Omelette, Salmon and Ikura gunkan, Fatty tuna roll with green onion

Spinach with sesame sauce, Miso soup, Matcha ice cream

Menu -SUSHI- 10,00¢

Sushi Platte mit
Thunfisch, Leicht fettiger Thunfisch, 2 x Lachs, Flambierter Lachs,
Gelbschwanzmakrele, Lachs & Ikura Gunkan, Flambierte Jakobsmuschel,
Garnele, Thunfisch Maki, Omelette

Spinat mit Sesam-Misosof3e

Misosuppe
Matcha Eis

Skewers plate with

Tuna, Medium fatty tuna, 2 x Salmon,
Salmon and lkura gunkan, Grilled scallop, Flambe salmon,
Jumbo prawn, Japanese yellowtail, Tuna sushi roll, Omelette

Spinach with sesame sauce, Miso soup, Matcha ice cream
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KUSHITEI SET MEAL

Das Menu Delux wird zu einem Sonderpreis angeboten und ist daher fiir eine Person gedacht. Wir bitten Sie, es nicht zu teilen.
To ensure everyone enjoys a complete Menu Delux experience, we kindly request individual orders for this special offer.

Menu -DELUXE- ...
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Sushi Platte mit
Fettiger Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Aal, Lachs & Ikura Gunkan, Garnele, Fettiger Thunfisch und Lauchzwiebeln Maki, Omelette
Sashimi 3 Set (Thunfisch, Lachs, Gelbschwanzmakrele)
Auf Holzkohle gegrilltes europdisches Wagyu
Tempura (Garnele 2 Stk., Saisonales Gemiise Tempura)
Spinat mit Sesam-Misosofie

Misosuppe
Desserts (Vanille Eis, Sesam Reisklof3, Matcha Mochi Eis)
Sushi plate with
Fatty tuna, Japanese yellowtail, Eel, Salmon and Ikura gunkan, Prawn, Fatty tuna roll with green onion, Omelette
Sashimi 3 Set (Tuna, Salmon, Japanese yellowtail)
Charcoal grilled European Wagyu steak
Tempura (Prawn, Seasonal Vegetable Tempura)
Spinach with sesame sauce, Miso soup, Desserts (Vanilla ice cream, Sesam balls, Matcha mochi ice)

Menu -YAKITORI- ss.00¢

Spiefie Platte mit
2 Hahnchenkeule, 2 Hahnchenhackbillchen, USA Short Rib,
Entenbrust, Garnelen, Shiitake Pilz

Spinat mit Sesam Misosof3e

Reis

Misosuppe

Matcha Eis

Skewers plate with
2 Chicken thigh, 2 Chicken meatballs, USA Short Rib,
Duck loin, Prawn, Shiitake mushroom

Spinach with sesame sauce, Rice, Miso soup, Matcha ice cream
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Vorspeisen / Appetizer
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Hourensou Goma Ae Kimchi Wakame Salad

Spinat mit Scharfer eingelegter Salat mit

Sesamsofle Chinakohl Seetang
Spinach with Spicy marinated Wakame-Seaweed
sesame sauce Chinese cabbage salad

4,80€ 4,80€ 6,80€

Edamame Garlic Edamame
Gurke und Oktopus mit Gekochte Sojabohnen Edamame mit
gewiirzter Essigsofie mit Salz schwarzem Knoblauchél
Pickled cucmber and Boiled and salted Edamame with
octopus salad soybeans black garlic oil
9,80€ 4,80€ 5,80€

i ES B2 HEMEY X
Seafood Salad Kushitei Salad
Meeresfriichtesalat mit Schneekrabbenfleisch Gemischter Salat Kushitei Art
Seafood salad with snow crab Mixed salad Kushitei style
18,80€ 9,80€
Half 13,80€ Half 6,80€

B AH 5 Y DREBT
Takoyaki Geso Kara
Frittierte Teigkugeln mit Oktopus Frittierte Tintenfisch-Tentakel
Takoyaki (Octopus dumplings) Deep fried squid tentacles

5 Stk. 7,80€ 8,80€
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Ebi Tempura Yasai Tempura
Garnelen Tempura (5 Stk.) und versch. Gemiise Tempura Verschiedene Gemiise Tempura
Prawn tempura (5 pcs.) and assorted vegetable tempura Assorted vegetable tempura
22,80€ 19,80€

BsRE E‘E@%O)E‘%U Rk UROEHT
Tori Karaage Kurozu Karaage
Frittiertes Hahnchenfleisch Frittiertes Hihnchenfleisch mit schwarzem Essig (siif§ sauer)
Japanese fried chicken Japanese fried chicken with black vinegar sauce
12,80€ 13,80€

RO EFPES Jili ¥ FEI 3¢
: Tamago Yaki Nasu Dengaku
™ Gerolltes Omelett nach japanischer Art Frittierte Aubergine mit Miso Sofe
Y2, Japanese Omelette Fried eggplant with miso sauce

10,80€ 9,80€

BRTE " OWT

Gyoza Veggle Gyoza
Japanische Teigtaschen mit Hihnchen und Gemiise Japanische Teigtaschen mit Gemiise
Japanese chicken dumplings Vegetable dumplings

6 Stk. 6,80€ / 10 Stk. 10,80€ 6 Stk. 6,80€ / 10 Stk. 10,80€



KUSHIYAKI
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Roppon Mori
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Hiahnchenkeule, Hihnchenhackbillchen,
Hihnchenfliigel, Entenbrust,

USA Short Rib, Rinderfilet

Chicken thigh, Chicken meatballs, Chicken wing,
Duck loin, US Short Rib, Beef filet

A, s o
Ot X BEARREY
Seafood Plate
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Aal, Tintenfisch, Thunfisch, Lachs, Garnelen, Jakobsmuscheln,

Eel, Squid, Tuna, Salmon, Prawn, Scallop
28,80€ §
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Juppon Mori
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(5 vers. Sorten x 2)
Hahnchenkeule, Hihnchenhackbillchen, Entenbrust, USA Short Rib, Garnele
(Two skewers of each)
Chicken thigh, Chicken meatballs, Duck loin, US Short Rib, Prawn
39,80€

Genieflen Sie gegrilltes Hihnchen, das langsam iiber einem Holzkohlefeuer gegart wird.
Enjoy the umami of charcoal grilled chicken.

By BN

Tebasaki Gyu Fillet a \ ) Roast Tsukune
Hihnchenfliigel Rinderfilet Hihnchenhackbillchen
Chicken wings Beef filet USA short rib Chicken'meatballs

1 Spief 4,80€ 1 Spief 7,80€ \ 1 Spief} 7,80€ 1 Spief 4,00€

Ebi

Shishito Shiitake Nasu

Griine Paprika Shiitake Pilz Aubergine Garnele Tintenfisch
Green pepper Shiitake mushroom Eggplant Scallop Prawn Salmon Squid

1 Spief 3,00€ 1 Spief 3,80€ 1 Spief 4,80€ 1 Spief 5,00€ 1 Spiefl 5,00€ 1 Spief 4,80€ 1 Spief 4,80€



CHAR c AL GRILL

A

Bei der heifien 6‘(em ggr prige'Kruste und innen bleibts saftig.
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A5 WAGYU STEAK

Feinstes A5 Wagyu Rindfleisch
aus Japan auf Holzkohle gegrillt

Hochwertige Wagyu-Rindfleischsorten,

die aus ganz Japan stammen,

werden sorgfiltig iiber einem Holzkohlefeuer gegrillt.
Bitte genieflen Sie den reichen Umami Geschmack

von feinster Qualitit und eine zarte Textur des Fleisches.

Charcoal grilled Japanese Wagyu Beef (A5)

High quality Wagyu beef from Japan is carefully grilled over
a charcoal fire. Please enjoy the rich umami flavor

of the finest quality and a tender texture of the meat.

100g 70,00€ / 200g 120,00€

...\bkﬁmxiﬁﬁ
Tori Sumlbl-yakl

Auf Holzkohle gegrilltes Hihnchen
ohne Knochen mit Teriyakisofle oder Salz

Charcoal grilled boneless chicken,
with teriyaki sauce or salt

14,80€

BRXIBDHBES BRKBEED IR BES
Unagi Kabayaki Saba Sumlbl-yaki Sake Sumibi-yaki
Auf Holzkohle gegrillter Aal Auf Holzkohle gegrillte Makrele Auf Holzkohle gegrillter Lachs mit Teriyakisof3e
Charcoal grilled eel Charcoal grilled mackerel Charcoal grilled salmon with teriyaki sauce
Full 33,80€ / Half 19,80€ 12,80€ 15,80€
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Fiir einen Aufpreis von 10 Euro werden die oben genannten Gerichte mit Reis,
Kimchi (klein), Lachs Sashimi (klein) und Miso Suppe serviert.

For an extra charge of 10 Euro the above dishes are served with rice, Kimchi (small),
salmon sashimi (small) and miso soup.
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A. Flamblel’ter Lachs, Lachs & Lacherfren, Gekochte Riesengar nele, Flamblertc ]al\obsmusLheI
b Gegrillter Aal, Gelbschwanzmakrele, Seeigel , Omelette und Garnelen Avocado Maki
b I:' 1 z Fatty tuna, Flambé fatty tuna, Medium fatty tuna, Salmon, Salmon and lkura gunkan

Jumbo prawn, Flambé scallop, Grilled eel, Japanese yellowtail, Sea urchin gunkan,
Omelette, Shrimp and avocado roll sushi

4% ._I: % ﬁj 43,80€

Special Set (9 Nigiri, 1 Roll)
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Fettiger Thunfisch, 2 x Leicht fettiger Thunfisch, Lachs,
Blanchierte Wildfang Riesengarnele, Lachs und Ikura Gunkan,

Flambierte Jakobsmuschel, Gegrillter Aal, Gelbschwanzmakrele,
Omelette, Thunfisch & Lauchzwiebeln Maki

Fatty tuna, Medium fatty tuna(2 pieces), salmon, Jumbo prawn,
Salmon and lkura gunkan, Flambé scallop, Grilled eel,
Japanese yellowtail, Omelette, Fatty tuna and green onion sushi

5 LB R ~—7 23,80
Special Set Half (5 Nigiri, 1 Roll)
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Fettiger Thunfisch, Blanchierte Wildfang Riesengarnele,

Lachs und Ikura Gunkan, Gegrillter Aal, Gelbschwanzmakrele,
Thunfisch & Lauchzwiebeln Maki

Fatty tuna, Jumbo prawn, Salmon and Ikura gunkan,
Grilled eel, Japanese yellowtail, Omelette,
Fatty tuna and green onion sushi roll

_I:%ﬁj 35,80€

Regular Set (9 Nigiri, 1 Roll)

M 2H, BE2H, RO, .
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2 x Thunfisch, 2 x Lachs, Flambierter Lachs, Gekochte Garnele,
Gelbschwanzmakrele, Eingelegte Makrele, Omelette, Lachs Maki

Tuna (2 pieces), Salmon (2 pieces), Flambé salmon,
Jumbo prawn, Japanese yellowtail, pickled mackerel,
Omelette, Salmon sushi roll




2 Stk. 12,80€ S 2 Stk. 14,80€ B 25017806
Thunfisch Leicht fettiger Thunfisch Fettiger Thunfisch
Tuna Medium fatty tuna Fatty tuna
Aburi T

OLg) Toro Salmon
e -

Flambierter fettiger Thunfisch Lachs Fettiger Lachs
Flambé fatty tuna Salmon Fatty salmon

igSalke Aburi Torgg

Alle Sushi kommen mit
Wasabi und Ingwer.
All sushi comes with
wasabi and ginger.
FALE DSV EH IR0 TvET

e

2 Stk. 13,80€

Flambierter Lachs Flambierter fettiger Lachs Lachs und Ikura Gunkan
Flambé salmon Flambé fatty salmon Salmon and lkura gunkan

Uni Gunkan_, Oo Ebi S
AWET e g oY

2 Stk. 17,80€

3 2 Stk. i2,80€
Blanchierte Wildfang Riesengarnele

2 Stk. 11,80€ \
Gegrillter Aal Seeigel Gunkan

Jumbo prawn

Grilled eel Sea urchin gunkan Prawn

ot
e
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Gelbschwanzmakrele aus Japan Flambierte Jakobsmuschel aus Japan Eingelegte Makrele Omelette
Japanese yellowtail Flambé Japanese scallop Pickled mackerel Omelette

Aburi Toro
Salmon >,
Ikura 2
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Flambierter Lachs & Ikura Maki ~ Gepresste Makrele Sushi California Roll Lachs und Avocado Roll
Flambé salmon & lkura Pickled mackerel pressed sushi California roll Salmon and avocado roll

N e - % s - \
Spicy Tuna Maki Tekka Maki Salmon Maki Negitoro Maki Toro Salmon Maki
ARAY =D F s PR ES et b Py —er B
Spicy Thunfisch Maki Thunfisch Maki Lachs Maki Thunfisch und Lauchzwiebeln Maki  Fettiger Lachs und Lauchzwiebeln Maki
Spicy tuna sushi roll Tuna sushi roll Salmon sushi roll Fatty tuna and green onion Fatty salmon and green onion
7,80€ 7,80€ 7,80€ sushi roll sushi roll
9,80€ 9,80€
Spicy Salmon Maki7sec  Ume Kyuuri Roll 7s0c  Avocado Maki s5.soe
ARAY—fiE s HizwdY)Es TRAFES
Spicy Lachs Maki Gurke Sauerpflaume Maki Avocado Maki
Spicy salmon sushi roll Plum cucumber sushi roll Avocado sushi roll
Natto Maki 6.s0e Una Tama Maki 1230¢ Kappa Maki 4s0¢ Oshinko Maki s.soc
WEES | ERER PolX B wHBEES
Natto (fermentierte Sojabohnen) Maki Gegrillter Aal und Omelette Maki Gurke Maki Eingelegter Rettich Maki

Natto (fermented soybeans) sushi roll Eel and omelette sushi roll Cucumber sushi roll Pickled radish sushi roll
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Omakase 7 Sashlml Set

3o B STRERY (Afifi-fik-~=F) 3o 0] B 2T %Y (A fii-fek)

3 Sashimi Set 2 Sashimi Set
Thunfisch, Lachs, Gelbschwanzmakrele Thunfisch, Lachs
3 Tuna, Salmon, Japanese yellowtail Tuna, Salmon
- 25,80€ 21,80€
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Wir servieren frischen Balfego Thunfisch und Label Rouge Schottischer Lachs
We serve the freshest Balfego tuna and Label Rouge Scottish Salmon
WIEDIIE ARAVFEA N 7 2 TR I 20TV FEI_A —T a2 L T0E T
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Toro Sashimi Chu Toro Sashimi
Fettiger Thunfisch Sashimi Leicht fettiger Thunfisch Sashimi
Fatty tuna sashimi Medium fatty tuna sashimi

33,80€ 29,80€

A3 5 fitk > 330 B
Maguro Sashimi Sake Sashimi
Balfego Thunfisch Sashimi Label Rouge Scottischer Lachs Sashimi
Balfego tuna sashimi Label rouge scottish salmon sashimi

T ST g S T - 23,80€ 17,80€



Rice Dishes
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Yakitori Don

Auf Holzkohle gegrillte

Hihnchenkeule (2 Stk.),

Hihnchenhackbillchen (2 Stk.),

Garnele und Griine Paprika

auf Reis mit Misosuppe

Rice bowl topped with charcoal grilled

chicken thigh (2 pcs.), chicken meatballs (2 pcs.),
prawn, green pepper served with miso soup.
25,80€

172239200g!!
RKBEUS H 0 ¥ H
Beef Kalbi Don

Eingelegtes US Rinder-Bavette 200g
auf Holzkohle gegrillte auf Reis,
dazu Misosuppe

Pickled US beef bavette 200g

grilled on charcoal on rice,
served with miso soup

29,80€
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Una Don Salmon Ikura Don Ebi Ten Don Chicken Katsu Curry

Gegrillter Aal auf Reis Flambierter Lachs und Ikura  Garanelen Tempura (5 Stk.), Japanisches Curry Reis
mit Misosuppe auf Reis mit Mayonnaise und  versch. Gemiise Tempura mit mit Rindfleisch und
Rice bowl topped with Teriyakisofle, dazu Misosuppe  siifllicher Soje-lsoﬁe auf Reis, Héihnchenschflitzel Topping,
charcoal grilled eel Flambéed salmon and ikura dazu Misosuppe dazu Misosuppe

served with miso soup on sushi rice with mayonnaise Rice bowl topped with shrimp Japanese curry rice

Full 38.80€ and teriyaki sauce tempura and assorted vegetable topped with beef and

. served with miso soup tempura (sweet soy sauce) chicken cutlet
Half 28,80€ 28.80€ served with miso soup served with miso soup
- 25,80€ 23,80€

*Ohne Schnitzel (without chicken cutlet)
15,80€



Noodle
wesee RED BLACK

Tokotsu Ramen Tokotsu Ramen
(scharf) mitschwarzem
Knoblauchol

Spicy tonkotsu Tonkotsu ramen with
ramen black garlic oil

L iz U5 129!

Which do you prefer, red or black?

> EAALRE 7 — X > B BAUKE 5 —x 7

16,80€ 16,80€

Omusoba Miso Ramen / Splcy MlSO Ramen

FBY N BRIE 9 — A 1203 BRI 5 — AV
Gebratene Nudeln im Omelette mit knusprig frittiertem Hahnchen Nudelsuppe mit Schweinefleisch und Gemiise (Misogeschmack)
Stir-fried noodles in omelette with deep fried crispy chicken Miso ramen with stir fried pork and vegetables
21,80€ (Normal or Spicy) 18,80€

‘ >

Ebi Tempura Udon Tempura Udon
RIBESHEANY/ WERZROIE A PEETIE A EDOR
Weizennudelsuppe mit Garnelen-Tempura Weizennudelsuppe mit Gemiise Tempura,
Udon noodles with shrimp tempura frittierten Garnelen und frittierten Tintenfisch-Tentakeln
19.80€ Udon noodles with vegetable tempura,
b

deep fried shrimp and deep fried squid tentacles
» Mogar® 18,80€
T +5,00€

o LR OB T I ASETHI 7 AN =T a— A T B A a— A 5053

.~ Gegen einen Aufpreis von 5€ konnen Sie zu den oben genannten Nudelgerichten
~ eine California-Rolle oder eine Lachs-Avocado-Rolle bekommen.
For an additional 5€, you can get a California roll or a salmon avocado roll with the above noodle dishes.
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Veggie Miso Ramen

Nudelsuppe mit Gemiise
(Misogeschmack)

Miso Ramen with
stir-fried vegetables

Normal or Spicy 16,80€

Veggie Omusoba

Gebratene Nudeln im Omelette
Stir-fried noodles in omelette

17,80€

7 RHFEE
Avocado Maki

Avocado Maki
Avocado sushi roll

5,80€

PolEES

Kappa Maki

Gurke Maki
Cucumber sushi roll

4,80€

Yasai Ten Don

Verschidene Gemiise Tempura
mit siifllicher Sojasofie
auf Reis, dazu Misosuppe

Assorted vegetable tempura with sweet soy sauce on rice
served wit miso soup

18,80€

HiZwIHES
Ume Kyuuri Maki

Gurke Sauerpflaume Maki
Plum cucumber sushi roll

6,80€

LB ES
Oshinko Maki

Eingelegter Rettich Maki
Pickled radish sushi roll

5,80€
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Veggie Gyoza Nasu Dengaku
Japanisiche Teigtaschen Frittierte Aubergine mit
mit Gemiise Miso sofse

Vegetable dumplings

6 Stk. 6,80€
10 Stk. 10,80€

Deep-fried eggplant
with miso sauce

9,80€

bR BFRR 20

Edamame Yasai Tempura
Gekochte Sojabohnen Verschidene Gemiise
mit Salz Tempura

Boiled and salted Assorted vegetable
soybeans tempura

4,80€ 19,80€

=9y 27BR BEREY 7 X

Garlic Edamame Kushitei Salad
Gekochte Sojabohnen mit Gemischter Salat
schwarzem Knoblauchol Kushitei Art

Boiled soybeans with
black garlic oil

Kushitei style mixed salad
9,80€

5,80€ Half 6,80€
EINAFOHHMA brDI 3K
Hourensou Goma Ae Wakame Salad
Spinat mit Sesamsofie Salat mit Seetag

Wakame-seaweed salad
6,80€

Spinach with sesame sauce
4,80€

LLESH HEE Hs
Shishitou Kushi Shiitake Kushi
Auf Holzkohle gegrillte Auf Holzkohle gegrillte
griine Paprika Shiitake-Pilze

Charcoal grilled
green pepper

1 Spiefs 3,00€

Charcoal grilled
shiitake mushrooms

1 Spiefs 3,80€




Desserts
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Kushitei Original Dessert Plate

MTF— X7 —% HRELT AR EF T N =57 4 2 3taE T

Yuzu Kisekuchen, Matcha Mochi Eis, Sesam Reisklofle,
Vanille Eis und Dango (Reisbillchen in 3 Farben mit siifler roter Bohnenpaste)

Yuzu cheese cake, Matcha mochi ice cream, Sesame balls, Vanilla ice cream, and Dango

B <HFLREL DA
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Goma Dango & Mochi Ice Tricolor Dango Ichigo Daifuku
Sesam Reisklofe gefiillt mit roter Reisbillchen in 3 Farben mit Mochi gefiillt mit Erdbeere und
Bohnenpaste, dazu Matcha Mochi Eis, siifler roter Bohnenpaste roter Bohnenpaste
brauner Zuckersirup und Sahne Skewered three color dumplings Mochi filled with strawberry and
Sesame balls filled with red bean paste 6,80€ red bean paste
red bean paste, served with sesame mochi ice 6,80€
cream, brown sugar sirup and whipped cream
7,80€

L IS
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Matcha Ice Cream AdzukiIce Cream Vanilla Ice Cream Kinako Vanilla Ice
Matcha-Eis Rote-Bohnen-Eis Vanille-Eis Vanilleeis mit braunem Zucukersirup und
Matcha ice cream Red bean ice cream Vanilla ice cream Kinako (Sojabohnenmehl)
3,00€ 3,00€ 3,00€ Vanilla ice cream with brown sugar

sirup and Kinako (soybean powder)
4,00€



Drink

KIRIN ICHIBAN

ach dem Reinheitsgebot
er Bierwiirze gebraut.

|

KIRIN ICHIBAN Bier vom Fass......... Glas 300ml 4,00€

KIRIN ICHIBAN draft beer Glas 500ml 7,00€
XU —H/HEY e —n

Original Schliissel Alt........................ Flasche 500ml 5,80€
Original Schliissel Altbeer
Ta vyl FRE— v

KIRIN ICHIBAN 00

KIRIN ICHIBAN 0.0
-Alkoholfreies Bier-

KIRIN ICHIBAN 0,0 -Alkohol free beer-
XY T a—np7Y)—— v
Flasche 330ml 4,00€

Japanese Cocktail

Ramune-Hai........cocoeeenrereenreeresresressesnesenens Glas 250ml 6,80€
Japanischer Schnaps mit Ramune

Japanese spirits with ramune

F B FH A

YUNIQ-Hai .....ccooeurererenererenreerersasesersnsessnes Glas 250ml 7,80€
Japanischer Schnaps mit YUNIQ (Yuzu Limonade)

Japanese spirits with YUNIQ (Yuzu lemonade)

2= A

e SoNE . s el B it Glas 250ml 8,80€
Japanischer Schnaps mit Sauerpflaumen Geschmack
Japanese spirits with sour plum flavor

BT —

Japanese Highball ............ooicmmasims Glas 330ml 7,80€
Japanischer Whisky und Sodawasser

Japanese whisky und soda

YU P)—ANAR— v

Wine

Burgunder trocken (weif3) .........cceeeuuuee. Glas 200ml 6,00€
Burgunder dry white wine
TNy RE—(H)

Riesling halbtrocken (weif}) ................. Glas 200ml 5,50€
Riesling semi dry white wine

V—2Y2 Z(H)

Weiflwein Schorle..... e Glas 300ml 5,00€
White wine spritzer

VAV Ta—Vv

Plaumenwein .......eeeeeereeecceeeenenns Glas 100ml 7,80€

Plum wine (neat / on the rocks / with soda)
UM (AN —Tay 2. — X H])

*Bitte genieflen Sie ihn pur, on the Rock oder mit Soda

Softdrinks

Wasser ohne Kohlensaure................ Flasche 250ml 3,00€

Wat . ® NATURLICHES
7ka “ Vi O ot Flasche 750ml 7,50€
Wasser mit Kohlensaure ............... Flasche 250ml 3,00€

Carbonated water ‘ Flasche 750ml 7,50€
H Ak B o

Apollinaris
GocazColart ... ol e Flasche 330ml 3,60€
Coca-Cola ;
an-a—s (Chs cLassic
Coca Cola ZERO.........uoeeerrnne. Flasche 330ml 3,60€

Coca-Cola ZERO ¢#Z¢z;
ey el Gl zeroe sucar

ApIelSchorle . % .oty ois Flasche 250ml 3,50€

Apple soda Vi O®
T T 7z )v¥a—l SCHORLE

Orangensaft .........oocvcvivvcncincscnnc. Flasche 200ml 3,50€
Orange juice
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YUNIQ -Yuzu Limonade-................ Flasche 330ml 4,50€

YUNIQ -Yuzu Lemonade-
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Ume Soda (Sauerpflaumen Geschmack).......... Glas 250ml 7,80€
Softdrink with sour plum flavor
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Ramune -Jpn. Limonade- ................ Flasche 200ml 4,50€
Ramune -Japanese Lemonade-
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Griinet Tee (warm / Kkalt).........ccceceee... Glas 250ml 3,50€
Green tea (Hot / Cold)
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