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Cucina ltaliana

Alle Fleisch— und Fischgerichte servieren wir mit

Kartoffeln und Tagesbeilage .

Di Manzo - vom Rind - from beef

Mixed Grill per due Persone 64,50

gemischte Fleischplatte vom Grill fiir 2 Personen

Bistecca alla Pizzaiola " 26,90
Argentinisches Rumpsteak, Tomatenssauce, Sardellen,

Oliven und Spaghetti

Bistecca alla Grigllia (ohne Sauce) © 25,50

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

Bistecca alla Grigllia (mit Sauce) © 27,50
Argentinisches Rumpsteak vom Grill

Wahlen Sie nach Wunsch eine Sauce zu IThrem

Steakgericht dazu:

Champignonsauce
Gorgonzolasauce ©

Pepe verde (griine Pfeffersauce)
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Fegato Di Vitello - Kalbsleber -Veal liver

Fegato alla veneziana °"
geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln in leichter Rotweinsauce

Fegato al Buro “%""

Kalbsleber mit einer Buttersalbeisauce

Pollo - Huhn

Pollo alla diavolla *

geschnetzeltes pikantes Huhn mit Tomatensauce, Pilzen, Oliven
and Kapern (scharf)

Peto di Pollo ©
gerillte Hithncherbrust mit Sauce nach Wahl

Wihlen Sie nach Wunsch eine Sauce dazu:

Champignonsauce
Gorgonzolasauce &

Pepe verde (griine Pfeffersauce)

24,90

25,50

22,00

21,90
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Di Maile - vom Schwein - from pork

AG,0

Medaglioni di Funghi

Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons in Sahnesauce

Medaglioni al Gorgonzola *“°

Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasahnesauce

Scaloppa Milanese *©
panierte Schweinefiletschnizel nach Mailander Art

Saltimbocca a la Romana #°%*

Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken
und Salbeiweifdweinsauce

Pesce - Fisch - Fish

Scampi al Forno *°
grofle Garnelen, Olivendl und Knoblauch im Ofen tiberbacken

Scampi alla Grigllia ®

grofle Garnelen vom Grill

Salmone alla Grigllia ®
Lachsfilet vom Grill

Salmone Cardinale P
Lachsfilet in Hummersauce

2 Doraden Filet alla Grillia ®
gegrillte Dorade, Wahlweise mit Krautersauce

24,50

24,90

21,50

23,90

26,50

26,50

24,50

25,90

26,50



