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- -- --- Speisekarte --- -- - 
	 	 	 	 Vorspeisen	&	Snacks	

	 	•	Hausgemachte	marinierte	Oliven
	 	 Eine	Auswahl	feiner	Oliven,	perfekt	zum		Auftakt	 		7,9

		 	•	Grüne	&	Kalamata-Oliven	mit	Brot	und	Dip
	 	 Serviert	mit	knusprigem	Brot	und	Dip	deiner	Wahl:
		 	 •	Cremiger	Avocado-Dip
		 	 •	oder	geräuchertem	Auberginen-Joghurt-Dip
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	10,9
		 	•	Rustikal	&	deftig,	Chips	mit	Jamón
	 				Herzhafter	Jamón	auf	knusprigen	Kartoffelchips	–	 	 	 	 	
	 				perfekt	zum	Bier,	zum	Teilen	oder	ganz	für	dich	allein	 	9,9

	 	
	 •	BunT	GEmiSCHTE	SAlATKREATiOn
	 		 miT	KnACKiGEm	GEmüSE,	BERBERiTzEn	&	DAzu	OfEnfRiSCHES	BROT	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9



Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

				 	 	 	 Hauptgerichte

		 •	gezupfter	Burrata	auf	gerösteten	bunten	möhren	 	 	
	 Cremiger	Burrata	auf	karamellisiertem	Datteln,	Ofen	Radieschen	 	
	 verfeinert	mit	knackigen	Walnüssen,	eingelegten	zwiebeln,	&	radicchio		
							 	 	 	 				 	 	 	 	 						18,9
		 .	Grüner	deutscher	Spargel
	 Schonend	in	nashi	gegart	–	mit	fruchtiger	Begleitung,	sonnengereiften			
	 Tomaten,	salzigen	Oliven	und	einem	Hauch	Parmesan.
	 leicht,	aromatisch	und	voller	Geschmack.	 	 	 						22,9
	
	 .	Ganze	Charentais-melone	mit	feta,	karamellisierten		 	
	 Walnüssen	&	ofenfrischem	Brot	–	perfekt	zum	Teilen.	Eine	harmonische		
	 Kombination	aus	frischen,	süßen	Aromen	und	würzigen,	nussigen	noten,		
	 die	den	frühling	in	vollen	zügen	genießen	lassen.	
	 Eine	Reise	nach	Persien	–	frühlingsgenuss	für	ein	leichtes	Abendessen		 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 							18,9
	 •	Gegrillte	Kohlwurst	
	 mit	fRiTTiERTEn	DRillinGEn,	senf	&	Salat	,
	 Eine	kräftige	Kombination	aus	herzhaftem	Drillinge	&
	 saftiger	Kohlwurst	(ein	Genuss	für	alle,	die	es	deftig	mögen)	 							16,9
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				•	GRill-SAnDWiCH	ABER	RiCHTiG
	 miT	RiCHTiG	GuTEm	BROT	VOn	zEiT	füR	BROT,	DAzu	CHiPS	&	SAlAT.
	 THunfiSCH–KimCHi	ODER	AuBERGinE–KimCHi	(VEGAn).
	 HERzHAfT,	fERmEnTiERT,	KnuSPRiG	–	GEnAu	RiCHTiG.					 							15,9

	 •	Cremige	Blumenkohlsuppe	mit	gerösteten	Kernen			 	
	 &	würzigem	Ras-el-Hanout-Blumenkohl		 	 	 	 11,9	 	
	 	 	 	 	 	
	 •	200gfEinstE	HausgEmacHtE	Rinderbulette	 	 	
	 	„BlAnCO“	mit	SEnf	und	SAlAT	 	 	 	 	 9,9

	 •	Brezel	Deluxe	mit	Obazda
	 	 zart	schmelzender	Obazda,	dazu	eingelegte	zwiebeln
	 	 	 	&	frische	Radieschen	 	 	 							11,9
	
	 •	fenchelsalat	&	knuspriger	Wildreis
	 zarter	fenchel,	frische	Kräuter	und	Berberitzen	auf	einem	Bett		 	
	 aus	zitrus-Vinaigrette.	Getoppt	mit	nussig-knusprigem,			 	 	
frittiertem	nordamerikanischem	Wildreis	–	frisch,	aromatisch,	überraschend	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9	



Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

	 	 	
	 	 	 BEilAGEn	&	ExTRAS

	 	•	fRiTTiERTE	QuETSCH-DRillinGE
	 GOlDBRAun	GEBRATEnE	mini-KARTOffEln	miT	SCHAlE,	
	 DAzu	Ein	DiP	DEinER	WAHl:
		 •	fRuCHTiGER	KETCHuP
		 •	KlASSiSCHE	mAyO
		 •	CREmiGER	SAuERRAHm
		 •	WüRziGE	REmOulADE
		 •	AVOCADO-DiP	
		 •	Cochujangmajo
	 	 	 	 	 	 	 	 	 							8,9
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 nachttisch

	 	 SCHOKOBROWniES	miT	SAuERKiRSCHEn		 	
				 	 	 &	SAlzKARAmEl				 	 	 					8,9	
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	 	 	 	 Auf	dem	Brett	

	 •	Entrecôte-Cut	AB	250G	bis	zu	1300g	 	 	
	 fEinSTE	RinDERfäRSE	mit	POmmES	oder	QuETSCH-DRillinGEn	 	 	
	 DAzu	SAlAT		&	chimichurri		 	 	 	 	 13,9	PRO	100g

					 •	schnabulier	platte	 	 	 	 	 	
							 			100	g	SERRAnO-SCHinKEn	und	50	g	mAnCHEGO-KäSE,
						 oder	nur	käse:	mAnchego,	Parmesan	und	blauschimmelkäse
							 immER	miT	KARAmElliSiERTEn	WAlnüSSEn,	Cochujangmajo,	
	 fEiGEnSEnf	unD	BROT		 	 	 	 	 	 					21,9	
	
						.	SAlzBuTTER	miT	fRiSCHEm	BROT		 	 	 	
	 KlASSiSCH	&	EinlADEnD	fRiSCHES,	WARmES	BROT,	
	 SERViERT	miT	CREmiGER	SAlzBuTTER	–	EinfACH	unD	KöSTliCH.
	 .	VEGAnE	VARiAnTE	SPAniSCSHE	fRüSCHTüCK	
	 KnuSPRiGES,	fRiSCHES	BROT	miT	HAuSGEmACHTEm	TOmATEnPüREE,	nATiVEm		
	 OliVEnöl,	fRiSCHEm	THymiAn	unD	EinEm	HAuCH	SAlz.
	 SimPEl.	SOnniG.	RiCHTiG	GuT		 	 										 	 					6,9


