ABENDKARTE

STARTER

DREIERLEI VON DER ROTEN BEETE,

SENFKAVIER, RAUCHSCHMAND, LAUCHOL , SHITAKE (VEGAN)

AUBERGINE, WALNUSS, ZUPFKASE , GRANATAPFELDRESSING
PULPO, QUELLER, KALAMANST , MELONE , WASABIERBSEN

LAAB MOO VON KALB UND SCHWEIN, ROMERSALAT,
LIMETTE, MINZE, REIS CRUNCH

HAUPTGANG

ZUCHININUDELN, GEROSTETE PAPRIKA,FETA, KAPERN
(VEGAN)

GNOCCHI MIT SAFRAN GEFULLT,ORANGENBUTTER,
PFIFFERLINGE, PINIENKERNE, BABYSPINAT

FANG DES TAGES, ORCCHIETTE, ERBSEN, ZUCKERSCHOTE,
BEURRE BLANC, EINGELEGTER KOHLRABI

ROSA GEBRATENE LAMMHUFTE,RATATOULLIE,
KARTOFFELOLIVENPUREE, JUS

DANACH

BUTTERMILCHPARFAIT, BEEREN, MURBTEIG, MANDEL

AFFOGATO, VANILLEEIS (VEGAN)

KASEAUSWAHL VOM HOF BACKENSHOLZ,
RHABARBER CHUTNEY

DIENSTAG BIS SAMSTAG AB 17.30 UHR.
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DINNERMENUE

STARTER

THREE KINDS OF BEETROOT, MUSTARD CAVIER, SMOKED
SOUR CREAM, LEEK OIL, SHIITAKE

AUBERGINE, WALNUT, PLUCKED CHEESE,
POMEGRANATE DRESSING

PULPO, SAMPHIRE, CALAMANST, MELON, WASABI PEAS

LAAB MOO OF VEAL AND PORK, ROMAINE LETTUCE,
LIME, MINT, RICE CRUNCH

MAIN COURSE

ZUCHINI NOODLES,ROASTED PEPPERS,FETA,CAPERS
(VEGAN)

GNOCCHI FILLED WITH SAFFRON, ORANGE BUTTER,
CHANTERELLES, PINE NUTS, BABY SPINACH

CATCH OF THE DAY, ORECCHIETTE, PEAS,SNOW PEAS,
BEURRE BLANC, PICKLED KOHLRABI

PINK ROASTED RUMP OF LAMB, RATATOUILLE, MASHED
POTATOES WITH OLIVES, JUS

DESSERT

BUTTERMILCHPARFALT, BEEREN, MURBTEIG, MANDEL

AFFOGATO, VANILLA ICE CREAM (VEGAN)

CHEESE SELECTION FROM THE BACKENSHOLZ FARM,
RHUBARB CHUTNEY
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TUESDAY TO SATURDAY FROM 5.30 PM.
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