Vorspeisen

1 Antipasto misto all'italiana &
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gemischtes Gemuse 17,00
2 Coprese ©

Mozzarella, Tomaten und Basilikum 14,00
3 Carpaccio

kaltes Rinderfilet mit Parmesan 17,00
4 Vitello Tonnato P-©

Kalbsfleisch mit Thunfischsofe 17,00
6 Prosciutto e Melone

Parmaschinken mit Melone 17,00
7 Gamberetti alla Vulcano &

Garnelen in scharfer Sof3e mit Knoblauch 19,00
8 Bruschetta A 71

Bruschetta Scheibe mit frischen Tomaten 2,20
9 Pizza Pane M

Pizza Brot mit Tomatensofie und Knoblauch 6,00
10 Pizza Focaccia A/

Pizza mit frischen Tomaten und Rucola 7,50
11 Bruschetta Mista * A1

gemischter Teller mit Pizza Pane, Bruschetta und frittiertem Pizzateig 18,50
Suppen

12 Minestrone'

italienische GemUsesuppe 9.50
14 Crema di Pomodoro ©

Tomatenaemesuppe 9.50
15 Pastina in Brodo 71:©

Hraftbrihe mit Nudeln 9.00
16 Stracciatella ¢ ©

Hraftbrihe mit Petersilie, €i und Parmesan 9.00

17 Tortellini in Brodo #1-©
Tortellini in Kraftbrihe

9.00
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Salate
Alle Salate werden mit €ssig-Ol Vinaigrette angerichtet.
San Marco Salat mit Tomatendressing
19 Insalata Tonno e Fagioli P
€isbergsalat mit Thunfisch, weie Bohnen und Zwiebeln 12,50
20 Insalata Verde
€isbergsalat mit Zwiebeln 8,00
21 Insalata di Pomodori
Tomatensalat mit Zwiebeln 10,00
22 Insalata Mista
€isbergsalat mit Tomaten, Gurken, Méhren, Paprika, Radicchio,
Zwiebeln und Oliven 10,00
24 Insalata Capricciosa <P- 610
€isbergsalat mit Tomaten, Gurken, Kase, €i, Thunfisch, Paprika,
Méhren, Radicchio, Zwiebeln und Oliven 13,50
25 Insalata "San Marco" <P ¢ 10
€isbergsalat mit Tomaten, Gurken, Kése, Thunfisch, Paprika, Mdhren,
Zwiebeln, Mais, Radicchio, Schinken, Artischocken und Oliven
mit Tomaten-Dressing 15,00
26 Insalata di Cetrioli
Gurkensalat mit Zwiebeln 9,00

85 Fantasiesalat mit Putenbrust ¢ ¢ 10
€isbergsalat mit Putenbrust, Tomaten, Gurken, Kase, €i, Paprika,
Mobhren, Zwiebeln, Radicchio, Mais, Bohnen und Oliven 17,50



RPizza

27 Margherita ?f1- ¢ &

29 Siciliana A1 < &.P. 10 mjt Oliven und Sardellen

30 Pugliese * - < ©mit Kapern und Zwiebel

31 Marinara /1< . P mjt Kapern, Sardellen und Knoblauch
32 Paprika A1 < &7 mit Paprika

33 Romana * A" <& P mit Artischocken und Sardellen

34 Funghi 1< & mit Champignons

35 Salami f-f1: ¢.6.2.6 mit Salami

36 Spinaci A A1. ¢
mit Spinat und Knoblauch

37 Tonno e Cipolla A" < &.D
mit Thunfisch und Zwiebel

38 Prosciutto #-A1.¢.C.2.6
mit Schinken

39 Bolognese A A1 ¢.&.i
mit HadkfleischsofRe

40 Frutti di Mare #-A1.¢.G.D.6N
Meeresfrichte und Knoblauch

41 Quattro Stagioni A-A1-¢.©.b.2.1.6.7
mit Champignons, Salami, Sardellen, Paprika und Artischocken

42 Chef A f1.¢.6.D
mit Champignons, Schinken und Parmesan

43 Della Casaq A-A1:¢.6.D.1.2.6
mit Schinken, Salami, €i, Mortadella und Artischocken
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8,00
10,00
10,50
10,50
10,00
11,50
11,50

11,50
12,50
14,00
12,50
11,50
16,50
15,00
14,50

16,00

Alle Pizzen werden mit TomatensoRe, Kdse und Oregano belegt.
GréRe Normal 30cm, Hlein 24cm. Kleine Pizzen abziglich 0,50 €.

Aufschlag je €xtra 1,50 €.

Parmaschinken, Gamberetti, Mozzarella & Gorgonzola je 2,50 €

€xtra Knoblauch oder Scharf 0,50 €
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Pizza
44 Parma con Rucola e Parmigiano A f1-¢ &3
mit Parmaschinken, Rucola, frische Tomaten und Parmesan 17,50
45 Gomberetti 1. ¢ G B.D.N
mit Krabben und Knoblauch 16,50
46 Parma A A1.¢.G.3
mit Parmaschinken 15,50
48 Capricciosa A1 ¢.G.D.1.2.6.7
mit Champignons, Salami, Schinken und Paprika 14,50
4() VGneZiO A,A1,( G, D, 26,10
mit Champignons, Schinken, Sardellen, Artischocken und Oliven 15,00
50 Diavolo #f1.¢.&.D.1.2.7
mit Champignons, Salami, Sardellen, Paprika und Peperoni 15,00
51 San Marco - f1.¢.6.10
mit Schinken, Zucchini, Auberginen, Paprika, Oliven und Knoblauch 17,50
52 Hawaii 7 A". ¢ 6.2.6
mit Schinken und Ananas 14,00
53 COIZO“G A, A1,C( G, D, 1,26,7
Uberraschung 16,50
841 Calabrese A1 ¢.6.2.6
mit scharfer Salami 15,00
212 Caprese A1 <G
mit Mozzarella und Rucola 14,00

Alle Pizzen werden mit TomatensoRe, Kdse und Oregano belegt.
GréRe Normal 30cm, Klein 24cm. Kleine Pizzen abziglich 0,50 €.
Aufschlag je €xtra 1,50 €.

Parmaschinken, Gamberetti, Mozzarella & Gorgonzola je 2,50 €
€xtra Knoblauch oder Scharf 0,50 €



Nudeln

54 Spaghetti Aglio e Olio *#
Knoblauch, Olivendl und Pepperoni

55 Spaghetti Napoletana * 7!
mit TomatensoRe und Basilikum

56 Spaghetti Bolognese * #!'' mit HackfleischsoBe

57 Spaghetti Carbonara A" ¢ H
mit Spedk, €igelb Parmesan und Sahnesofie

58 Spaghetti all'amatriciana - f!
mit Speck, Zwiebeln und TomatensoBe

60 Rigatoni Napoletana A1
mit Tomatensofie und Basilikum

61 Rigatoni Bolognese ™A'
mit HackfleischsoRe

62 Rigatoni Boscaiola fAl-2.H

mit Tomaten-Sahne-Soe, Champignons, €rbsen und Schinken

63 Rigatoni Gorgonzola 7 A1 & H
mit Gorgonzola-Sahne-Sofie

65 Penne al Tonno A-A1.D
mit Thunfisch, TomatensofRe und Zwiebeln

66 Penne all'amatriciana A
mit Speck, Zwiebeln und TomatensoBe

67 Penne alle Melanzane #
mit Tomatensofie, Auberginen und Knoblauch

59 Tagliatelle Paglia e Fieno A f1-¢ &K
"Heu und Stroh" - feine grine und weife Tagliatelle mit
Steinpilzen, Schinken, Tomaten-Sahne-So3e und Muskat

70 Tagliatelle Modo Mio A1 <.D.G.H
mit Thunfisch, Schalotten, Tomaten-Sahne-SoRe mit Wodka

71 Tortellini alla Panna A-A1.C.G.H.2
mit SahnesoBe, Schinken und Parmesan

Kleine Portion abziglich 1,00 €
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10,00

10,50

11,50
13,50
13,50
10,50
11,50
15,00
15,00
14,00
14,00

14,50

16,00
15,00

14,50



Uberbacken

75 lasagne al Forno A A1- ¢!
dberbackene Lasagne mit Hadkfleisch- und Bechamelsofie,
Schinken, Kase, €i

76 Cannelloni al Forno A A1-¢.G.1
uberbackene Cannelloni mit Hadkfleischfillung

77 Tortellini al Forno fA1.¢.C.1

Uberbackene Tortellini, mit Hackfleisch- und Bechamelsofde,

Schinken und Kase

78 Rigatoni al Forno A A < &
Oberbackene Rigatoni, mit Hackfleisch- und Bechamelsofie,
Schinken und Hase

Kleine Portion abzUglich (ausser Lasagne) 1,00 €

Fisch

95 Sardine fritte A <P frittierte Sardinen
97 Calomari fritte - A1-<.P-N.B frittierte Tintenfischringe

98 Calamari alla Provinciale & PN
mit TomatensofBe, Zwiebeln und Oliven

104 Gamberoni al Vino Bianco A1 <P.8.N
Garnelen in Weissweinsofe mit Nudeln und Spinat

105 Gamberoni alla Griglia P-"-#
gegrillte Garnelen mit Nudeln und Spinat

106 Gamberoni della Casa #f1- P& N6
Garnelen in Tomaten-Sohne-SoBe mit Nudeln und Spinat

alle Fischgerichte mit gemischtem Salat

Weiterere frischer Fisch auf Anfrage
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15,00

15,00
15,00

15,00

21,00

22,00
23,00
31,00
30,00

31,00

Fir das Wechseln der Beilage, berrechnen wir 1,50 €
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Fleisch vom Schwein
107 Bistecca di Maiale
Schnitzel Natur gegrillt mit Pommes und Spinat 19,00
108 Bistecca Milanese A1 €
paniertes Schnitzel "Mailénder Art" mit Pommes und Spinat 21,00
110 Scaloppa al Vino Bianco A1 ©
Schnitzel in Weiwein-SofRe mit Nudeln und Spinat 23,00
111 Scaloppa della Casa ™A ©
Schnitzel in Tomaten-Sahne-SoRe, Nudeln und Spinat 22,00
112 Scaloppa Gorgonzola A1 ©
Schnitzel in Gorgonzola-Sahne-SoRe, Nudeln und Spinat 23,00
Fleisch vom Rind
vom argentinischen Angus-Rind, Rumpsteak ca. 250 gramm / Filet ca. 200 gramm.
Wenn Sie keine besonderen Winsche haben, wird lhr Steak / Filet Rosa-Medium
2ubereitet.
116 Bistecca al Pepe Verde !
Rumpsteak mit griner PfeffersoBe, Nudeln und Spinat 33,00
117 Bistecca ai Ferri
Rumpsteak vom Grill mit Pommes und Spinat 30,00
118 Bistecca Pizzaiola !
Rumpsteak mit Tomatensofie, Knoblauch Kapern, Oregano
mit Spaghetti und Spinat 31,00
119 Bistecca Gorgonzolaf f1-©
Rumpsteak mit Gorgonzolasofie, Nudeln und Spinat 31,00
120 Filetto alla Griglia
Filet vom Grill mit Pommes und Spinat 34,00
121 Filetto al Pepe Verde - ¢
Filet mit griner Pfeffersofbe, Nudeln und Spinat 36,00
122 Filetto ai Funghi®1-©
Filet mit Tomaten-Sahne-SoRe, Champignons, Nudeln und Spinat 36,00
123 Filetto Diavolo® A ©
Filet mit Tomaten-Sahne-Sof3e, Steinpilzen, Nudeln und Spinat 39,00

Fir das Wechseln der Beilage, berrechnen wir 1,50 €



Formaqqi - Hése

127 Gorgonzola
128 Parmiggiano Reggiano

129 Formaggio Misto - gemischte Késeplatte

Hausgemachtes Dessert
198 Tiramisu '

851 Panna Cotta

Dessert

Cassata al Cioccolato
€iscremespeise nach sizilianischer Art mit
Schokolade und kandierten Frichten

Cassata al Pistacchio
€iscaremespeise nach sizilianischer Art
mit Pistazie und kandierten Frichten

Tartufo Classico

Halbgefrorenes aus Zabaione- und
Schokoladencreme, bedeckt mit Kakao
und kandierten Haselnussstickchen

Soufflé al Cioccolato
Schokoladenkichlein mit
flissigem Schokoladenkern
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9.50
10,50

16,50

9,00

9,00

8,50

8,50

8,50

8,50
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Getrdnke

Kalte Getranke 0,21

155 Mineralwasser 3,00
153 Coca Cola 3,20
181 Coca Cola light 3,20
713 Coca Cola Zero 3,20
154 Fanta 3,20
634 Spezi 3,20
184 Sprite 3,20
641 Apfelschorle 3,20

158 Apfelsaft 100% Fruchtsaft 3,20
159 Orangensaft 100% Fruchtsaft 3,20
157 Bitter Lemon / Tonic 0,21 3,20

Biere

160 Gaffel Kélsch 0,21 2,20
161 Gaffel Kélsch 0,3l 3,30
162 Koénig Pilsener 0,33l 3,90
163 Gaffel Frei 0,33l 3,90
164 €rdinger Weissbier 0,51 5,00
714 €rdinger frei 0,5l 5,00
602 Fassbrause 0,33l 3,80
Wasser

186 S. Pellegrino 0,75l 8,00

187 Acqua Panna Still 0,251 3,50
187 Acqua Panna Still 0,751 8,00
188 Gerolsteiner Sprudel 0,251 3,50
189 Gerolsteiner Sprudel 0,75I 8,00

Likére & Spirituosen 2¢ je 5,50
Amaretto, Sambuca,
Grappa ,Hausmarke™ oder Limoncello

Weiterer Groppa auf Anfrage!

4d je 6,50

Marsala, Ramazzotti, Fernet, Amaro
Averna, licorice, Amaretto mit Sahne,

Calvados, Vecchia Romagna, Wodka
oder Bacardi

SINCE 1986
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Warme Getranke
134 Kaffee 3,00
135 €spresso 2,80
136 Cappuccino 3,50
137 HKakoo 3,80
139 Milch-Kaffee 4,00

140 Tee (verschiedene Sorten) 3,20

Offene Weine

WeiB-, Rot- und Rosewein,

Lambrusco

143 Glos 0,2 5,50
144 Hoaraffe 0,25l 6,50
145 Koraffe 0,5l 12,00
146 HKoraffe 1,0l 22,00
Aperitifs

147 Sherry dry oder medium 6,00
148 Cynor 4d 6,00
149 Campari Soda 0,21 7,50
349 Campari Orange 0,21 8,50
150 Aperol Soda 0,21 7,50
151 Aperol Spritz 0,21 8,50
152 Martini rot oder weiss 6,00
141 Prosecco 0,2l 7,00
179 Prosecco 0,75l 25,00

FOr weitere Weine fordern
Sie unsere Weinkarte anl
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Inhaltsstoffe

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslo-
sen kdénnen:

A - enthélt glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse
A1l - enthdlt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) / A2 - enthalt
Roggen
A3 - enthalt Gerste / A4 - enthalt Hafer / B - enthéalt Krebstiere und
daraus gewonnene Erzeugnisse / C - enthalt Eier und daraus gewon-
nene Erzeugnisse / D - enthalt Fische und daraus gewonnene Er-
zeugnisse / E - enthélt Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
/

F - enthélt Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse / G -
enthalt Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlielich Lak-
tose) / H - enthalt Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeug-

nisse / H1 - enthélt Mandeln / H2 - enthalt Haselnlisse / H3 - ent-
halt Walnlsse / H4 - enthalt Kaschunilisse / H5 - enthalt Pecannlisse

/ H6 - enthdlt Paranlsse / H7 - enthédlt Pistazien / H8 - enthalt

Macadamianusse / I - enthalt Sellerie und daraus gewonnene Er
zeugnisse / J - enthalt Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse / K -
enthélt Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse / L - ent-

halt Schwefeldioxid und Sulphite /
M - enthalt Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse / N - enthalt
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1 - mit Farbstoff / 2 - mit Konservierungsstoff / 3 - mit Nitritpokel-
salz / 4 - mit Phosphat / 5 - mit Geschmacksverstarker / 6 - mit An-
tioxidationsmittel / 7 - mit SuBungsmittel(n) / 8 - enthalt eine Phe-
nylalaninquelle / 9 - geschwefelt / 10 - geschwarzt / 11 - enthalt
Koffein FUr Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht emp-
fohlen / 12 - chininhaltig / 13 - gentechnisch verandert / 14 - aus
Fleischsticken zusammengeflgt / 15 - taurinhaltig
16 - mit Krebsfleischimitat / 17 - mit Sauerungsmittel / 18 - mit
Stabilisator(en) / 19 - gerdauchert / 20 - mit einer Zuckerart und Su-
Bungsmittel(n) / 21 - kann bei UbermaBigem Verzehr abfUhrend
wirken / 22 - gewachst



